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RELATORIO ANALISE DE AMOSTRAS E DOCUMENTOS

PROCESSO LICITATORIO 21835/2025 —- PREGAO ELETRONICO 44/2025

Em atencao ao Processo Licitatorio 21835/2025 — Pregdo Eletronico 44/2025, cujo o objeto
¢ Fornecimento em parcela unica, de aproximadamente 3.700 Itens para Cesta de Nata (Lote 01)-
Kit de Congelados, com entrega tinica, para concessdo aos Servidores Publicos Municipais, ativos,
titulares de cargo, em comissdo, emprego efetivo ou temporario, da Administragdo Direta e Indireta,
temos a informar que em analise das amostras, documentagdes complementares, apresentada pela

licitante mais bem colocada do referido edital, seguem as conclusdes abaixo:

Empresa J.S.L. COMERCIO E SERVICOS LTDA, CNPJ: 54.631.328/0001-35, IE:
239.225.237.110 apresentou no dia 17/11/2025, amostras e documentos técnicos dos referentes ao
Lote 01 — KIT CONGELADO onde foram analisadas as medidas de pesos com embalagens,
informagdes nutricionais e composi¢cdo de cada item.

Apresentou as Fichas Técnicas dos itens conforme exigidos em edital, emitida pelo
fabricante e assinada pelo Responsavel Técnico, onde foram analisadas e considerados compativeis
com as amostras apresentadas. Apresentou laudos bromatoldgico conforme solicitado em edital.

Resultado da avaliagdo e analises realizadas pela nutricionista e equipe técnica da Secretaria

de Educacdo para os itens 01, 02, 03 e 04: APROVADOS.

Empresa W& C ALIMENTOS LTDA, CNPJ 10.362.443/0001-86, I.LE: 746.058.745.118,
apresentou no dia 18/11/2025 amostras e documentos técnicos dos referentes ao Lote 02 — CESTA
SECA onde foram analisadas as medidas de pesos com embalagens, informacdes nutricionais e
composi¢ao de cada item.

Apresentou as Fichas Técnicas dos itens conforme exigidos em edital, emitida pelo
fabricante e assinada pelo Responsavel Técnico, onde foram analisadas e considerados compativeis
com as amostras apresentadas. Apresentou laudos bromatoldgico conforme solicitado em edital.

Resultado da avaliagdo e analises realizadas pela nutricionista e equipe técnica da Secretaria
de Educacao para os itens 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 09, 10, 11 e 12: APROVADOS.

Segue abaixo fotos das amostras para melhor visualizagao:

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350038003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme art. 4°, Il da Lei 14.063/2020.
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EMPRESA: J.S.L. COMERCIO E SERVICOS LTDA.

LOTE 01 - KIT CONGELADOS PESO COM EMBALAGEM
FRANGO TEMPERADO CONGELADO COM PESCOGO SEM PELE, MOELA E FIGADO 3844 KG
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM 0SSO- PERNIL 958 GRAMAS
PATE DE PEITO D PERU 280 GRAMAS

BOLSA TERMICA

Paté de Peito de Peru

Bolsa Térmica

EMPRESA W&C ALIMENTOS LTDA

PESO COM
LOTE 02 — CESTA SECA EMBALAGEM

PANETONE GOURMET DE FERMENTACAO NATURAL COM FRUTAS
ESPECIAIS 474 gr.
PANETONE GOURMET DE FERMENTACAO NATURAL COM GOTAS BELGA 496gr.
RECHEADINHO GOIABA 114 gr.
BALA MOLE SABOR IOGURTE DE MORANGO OU FRAMBOESA 108 gr.

302¢r.

conforme art. 4°, Il da Lei 14.063/2020.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350038003A00540052004100, Documento assinado digitalmente




SECRETARIA DE =
EDUCACAO MOGI GUAC

P REFEITURA
GOVEAND DE TRABALHO

Avenida Bandeirantes, 945 — Parque Cidade Nova - CEP 13.845-440 — Mogi Guagu/SP
Telefones (19) 3831-9762 — (19) 3831-9780 — Email: compras@edu.mogiguacu.sp.gov.br

WAFFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE 112grs
SUCO CONCENTRADO DE CAJU 508gr.
BISCOITO SABOR LEITE 104 gr.
MINI TORRONES COM AMENDOIM 92gr.
PALHA TRUFADA TRADICIONAL 30gr.
BISCOITO TIPO COOKIES COM GOTAS SABOR CHOCOLATE 114gr.
EMBALAGEM DECORADA COM MOTIVOS NATALINOS -

Panetone Gotas de Chocolate Panetone de frutas Recheadinho de goiabada

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350038003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme art. 4°, Il da Lei 14.063/2020.
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Biscoito tipo cookies Mini torrones

Caixa decorativa natalina

Atenciosamente;

Maria Claudia Sinico Miguel Antonio Borges-da-Silva Junior-
NutricionisteitdaddohEnto em https://processos.mogiguacD g tor HecDepisitadaento
com o identificador 3400300037003600350038003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme art. 4°, Il da Lei 14.063/2020.

s WATURA DIGITAL, CONFORME IMPRESSAO A MARGEM INFERIOR DO DOCUMENTO




PROTOCOLO DE ASSINATURA(S)

O documento acima foi assinado eletronicamente e pode ser acessado no enderecgo

https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade wutilizando o identificador
3400300037003600350038003A00540052004100

Assinado eletronicamente por MARIA CLAUDIA SINICO em 25/11/2025 15:41
Checksum: C84C347F003731E8A7F55999C8CF6C2BD2C2AESC87E22E3DC23C252462196ADF

Assinado eletronicamente por MIGUEL ANTONIO BORGES DA SILVA JUNIOR em 26/11/2025 09:01
Checksum: 18FA1B2461E5728787B9F960D8B900BAFF73C8A98B44E2144965380B69138561

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350038003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme art. 4°, Il da Lei 14.063/2020.
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COMERCIO e SERVIGOS

A

PREFEITURA MUNICIPAL DE MOGI GUAGU

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 44/2025

PROCESSO N2 21.835/2025

OBJETO: AQUISICAO DE 3.700 (TRES MIL E SETECENTAS) CESTAS DE NATAL, COMPOSTAS POR KIT CONGELADO E CESTA SECA,
DESTINADAS AOS SERVIDORES PUBLICOS MUNICIPAIS DA ADMINISTRACAO DIRETA E INDIRETA, CONFORME AUTORIZACAO
DA LEI MUNICIPAL N2 6.054/2025, OBSERVADAS AS CONDICOES, ESPECIFICACOES E QUANTIDADES ESTABELECIDAS NO

TERMO DE REFERENCIA, ANEXO | DO EDITAL.

PROTOCOLO DE ENTREGA

A empresa J.S.L. COMERCIO E SERVICOS LTDA, CNPJ: 54.631.328/0001-35, |E: 239.225.237.110 com
sede e foro na rua Jose Lopes n2:277 complemento: galpaol, CEP: 07.747-150, bairro: laranjeiras municipio:
Caieiras/SP, email: comercialisl25@gmail.com, por intermédio de seu representante legal o(a) sr.(a) Adriano Alan
Franca, portador do RG n2 29.852.724-SSP/SP e CPF n? 319.593.168-00, declara estar entregando as amostras e
documentacdo técnica conforme edital

LOTE 01 - KIT CONGELADO

Item | Quant. | Unid. Especificacao Marca

FRANGO TEMPERADO CONGELADO COM PESCOCO SEM PELE, MOELA E FIGADO
Produto obtido a partir de linhagens genéticas especializadas (conforme resolugdo
dipoa n° 1, de 9 de janeiro de 2003). Ingredientes: Frango, corte de frango: pescoco
sem pele, mitidos de frango: moela e figado, dgua, sal, aclcar, especiarias: alho e
cebola, realcador de sabor: glutamato monossédico, espessante: carragena e aromas
naturais: alecrim, pimenta-preta, noz-moscada e cominho. Sédio maximo de 537mg.
N3o contém gluten. Peso liquido do produto 3,0kg a 4,2kg

1 1 Unid. Aurora

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM 0SSO - PERNIL
Composto por no minimo: pernil suino, dgua, sal, aglicar, especiaria: cebola, aromas
naturais: alho, cebola, pimenta-vermelha, alecrim, estabilizante: tripolifosfato de
2 1 Unid. | sédio, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sddio e especiarias: Aurora
pimentdo-

vermelho, alho, cebola, salsa, alecrim e kiimmel. Sédio maximo de 493mg. Nao
contém gluten. Peso liquido de produto aproximadamente 1kg

PATE DE PEITO DE PERU
Composto por no minimo: Carne de Peru, dleo vegetal, dgua, amido, vinagre, sal,
aglicar, ovo e outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto. O produto
devera ser isento de glutamato monossédico e pimenta. Embalagem primdria devera
ser em pouch laminado de poliéster, aluminio, nylon e polipropileno, com etiqueta
autoadesiva. Contendo de minimo de 250g. Validade minima de 12 meses. Valor
nutricional na porgao de 12g: proteina
minimo de 0,6g e carboidrato maximo de 1,8g

3 1 Unid. Cellier

4 1 Unid. | BOLSA TERMICA
Com fechamento em ziper e com capacidade para acondicionamento de alimentos,
com o objeto de manter a temperatura dos congelados, de boa qualidade, Aurora
REFORCADA, que comporte o peso e acondicionamento dos itens acima
especificados
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1. INFORMACOES DO PRODUTO

a) Nome: Paté de Peru (Recheio de Peito de Peru cozido e
defumado)

Marca: Cellier

Tipo de conserva: Conserva de alimento de baixa acidez

b) Fabricado por:

Cellier Alimentos do Brasil Ltda
Estrada Antonio Rossi, Km 0,4 Elias
Fausto — S3o Paulo

CEP 13350-000

c) Data de fabricagdo, Prazo de Validade e Lote

A data de fabricagdo, a data de validade e o lote encontram- se
carimbados na embalagem. O prazo de validade é de 12 meses a
partir da data de fabricacdo.

Ficha técnica destinada exclusivamente para
PREFEITURA MUNICIPAL DE MOGI GUACU
PE N2 44/2025

2. INGREDIENTES

Agua, dleo de soja (Agrobocterium tumefaciens /Bacillus
thuringiensis/ arabidopsis thaliana /Streptomyces
viridochromogenes), carne de peru/ embutido peito de peru cozido
e defumado (peito de peru, dgua, amido, proteina de soja, sal
hipossodico, sal, dextrose, estabilizantes: pirofosfato tetrapotdssico
e pirofosfato dcido de sodio, espessante carragena, antioxidante:
isoascorbato de sodio, corante carmim de conchonilha, conservador:
nitrito de sddio), amido madificado, acgtcar liquido invertido,
vinagre duplo, ovo em po integral, sal e espessante goma xantana.
ALERGICQOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA, OVO. PODE CONTER
DERIVADOS DE LEITE.

N&o contém gluten.

3. EMBALAGEM

Embalagem primdria

Peso liquido: 250 g

Pouch de filme laminado de poliéster, aluminio, nylon e
polipropileno, com gramatura 130 g/m2, solda de 8 mm.

Embalagem secunddria
Peso liquido: 6 Kg

Peso Bruto:6,41

24 unidades po caixa

Uso Exclusivo- Pref Municipal Mogi
GuacuPe N2 44/2025

4. ROTULAGEM
Embalagem primaria impressa ou com etiqueta invioldvel com
seguintes informacdes: nome do produto, lote, data de fabricacdo,
data de validade, lista de ingredientes, composigdo nutricional,
recomendacdo de uso, informacdes do fabricante, peso liquido e
codigo de barras.

5. CONDIC@ES DE ARMAZENAMENTO

Apos aberto, manter sob refrigeracdo entre 1 e 42C por ano maximo
48 horas.

No transporte, o produtc pode ser mantido a temperatura
ambiente. Em estocagem, conservar o produto em local seco e
arejado (Max. 30 °C).

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Realizam-se analises de esterilidade comercial, em laboratorios
credenciados, onde sdo checados a presenga de microorganismaos
aerdbios a 352C e 55°2C e anaerdbios a 352C e 559C. Todos os
resultados deverdo ser negativos.

7. INFORMACAO NUTRICIONAL

Informacao Nutricional
Porgdo de 100 g (4 colheres de sopa) %{:!}D
261 |
Valor Energético ke 13
Carboidratos 62 g 2
Aglcares totais 16 g
Acucares adicionados 1,5 g 3
Proteinas 53 g 11
Gorduras Totais 27 g 42
Gorduras Saturadas 46 g 23
Gorduras Trans 00 g 0
Fibra Alimentar 00 g 0%
Sodio 590 mg 29%
* % Valores Diarios de referéncia fornecidos pela
porgdo.
. “Joao Celtron
Getenta de Producio

Cellier Alimentos do Brasil Ltda.
Uso Exclusivo- Pref.
Municipal Mogi Guagu
Pe N2 44/2025

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350033003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

———

dEﬁL_Yses

Relatorio de ensaio - 2161775

Dados do Cliente
Cliente: 3679 - 1.5.L. SERVICOS E COBRANCA LTDA
Enderecgo: Rua JOSE LOPES , 277 - LARANJEIRAS - CAIEIRAS - SP CEP: 07747150
CNPJ: 54.631.328/0001-35

Dados da Amostra
Descrigao: RECHEIO DE EMBUTIDO DE PEITO DE PERU COZIDO E DEFUMADO - PATE DE PERU - 250g
Marca: CELLIER ALIMENTOS Lote: M2 CLO62
Fabricagdo: 2024-12-10 Validade: 2026-06-10

Dados da Coleta

Data da Coleta: 28/10/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 244484

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 28/10/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Paradmetros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Salmonellal25g Auséncia  Auséncla  N/A AP FDA Bﬁﬁ;fg‘ﬁ:;{:??;ﬁg‘f‘”““' 03/11/2025
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 Urcig DA agﬁ“u;f‘%‘ﬁgggﬁ'ga'z‘ggf[V“‘:a' 31/10/2025
Escherichia coll <10 500 #  uFel ToA-BAM-Bacerological Analjlieal om0

Manual, Chapter 4, 2002

Bolores e Leveduras 2900 : 10 UFC/g eI &E:;;::'1‘;";[0V{‘]'fa' 31/10/2025

FDA BAM - Bacteriological Analytical

Bactérias Mesdfilas Aerdbias 840 100000 10 UFClg Manual. Chapter 3. 2001 03/11/2025
: . ; IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Arela ou Cinzas Insollveis em Acido 0,72 - 0,10 % Anglise de Alimentas - 4° Edigdo 03/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 03/11/2025
Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 68,6 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 03/11/2025
Sadio (ICPE)* 590 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 03/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigio 03/11/2025
Proteina* 53 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 03/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,80 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 03/11/2025
Cap 4 — ltem 017/1V
Qdor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 03/11/2025
2 ¥ Ausénciade Auséncia de ; L
Microscopia sujidades sujidades - MNIA Microscopia 03/11/2025
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
( 2019. Official Methad 996.06
Gordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). ADAC 21th ed.
Gasosa) * 0 * 005 9M00g  Githersburg: AOAC, 2019. Official 03/11/2025

Methed 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 27 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 03/11/2025
Cap. -5/ ADAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06
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FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2018. Official Methad 996,06

Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). ADAC 21th ed.
Gasosa)** e - 005 g100g  Gaithersburg: AOAC, 2019. Official ~ 03/11/2025
Method 896.01 (32.2.02A). 1ISO
12966-2:2017
Fibra Alimentar* 0 : gs0  govg  ACHE Ol obieds of Andhis. 03/11/2025
Elementos Histologicos N
Identificadores das Composigio Presenca Presenga - AP IAL 4°ed. 03/11/2025
Ceranshehigloscstanhos e wiemca  Auasial - AP IAL 4°ed. 0311112025
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigd@o 03/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°268, de 22
) . de setembro de 2005. RDC N° 429,
Carboidiato 6.2 2 2 g/100g de 08 de outubro de 2020. Instrugéo A
MNormativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimenta) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edig@o 03/11/2025

* Parametro terceirizade
Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdoldeclaragdo da
conformidade a uma especificagao ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo F (Tolera
NiA: Ndo se Aplica N/I: No Informado
LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenga

UFClg: Unidade Formadora de Colénialgrama

Nota 1: Este Laudo de Andlise s6 pode ser repraduzido por inteiro, sem qualquer alterago. Reprodugso Parcial, com prévia izagdo da LS Analy

ia para tra Indicativa)

Nota 2: Os itados ap jos nesta d t&m significagdo restrita a sa aplica a Ihida/recebida e pard s anali

Nota 3: A LS Analyses nao raspc bilidade legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionades 4s amostras analisadas, sendo os relatériss emilidos
validos apenas para os maleriais efefivamente recebides e analisados.

Data de emissédo do relatério: Santo André, 03/11/2025.

D&

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti : = :
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulario 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 2 de 2
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AURORA igo:
A\ AURD FICHA TECNICA DE PRODUTO Codigo: CTS

DATA DA EMISSAO: 09/09/2022 | DATA DA REVISAO: 06/09/2023 Ne DA REVISAQ: 01

1 - Identificacdo
Caédigo: 2447
Preduto: Carne temperada congelada de suino sem osso — Pernil (adicionado de 16,7% de solugdo de dgua, condimentos e aditivos)
Definicdo: O Pernil Temperado é um produto obtido de carne suina sem osso e sem pele, acrescido de ingredientes e congelado.
Classificagdo: Trata-se de um produto cru, temperado e congelado.

2 - Ingredientes
Pernil suino, salmoura (dgua (14,2%), sal, agucar, especiaria: cebola, aromas naturais: alho, cebola, pimenta-vermelha e alecrim,

estabilizante: tripolifosfato de sédio, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sddio) e especiarias: pimentdo-vermelho, alho,
cebola, salsa, alecrim e kiimmel.
2.1 -Registro no MAPA n2: 0032/772.

3- Alertas
3.1-( x ) NAO CONTEM GLUTEN ( ) CONTEM GLUTEN. 3.2-( x ) NAO CONTEM LACTOSE ( ) CONTEM LACTOSE.
3.3 - ALERGICOS: NAO CONTEM ( x ) =
34-( )NOVAFORMULA ( x ) NOVA COMPOSICAO { ) NOVA RECEITA. Alteracéio nos valores da tabela de informacdo
nutricional. Nota: a informacdo constard na embalagem por um periodo minimo de 90 dias.
3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2% DE AGUA.
3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos & salide. Para sua seguranga, siga as
instrucdes abaixo: mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-andas. Mantenha o produto cru separado
dos outros alimentos. N&o lave o produto cru antes do manuseio. Lave com dgua e sab3o as superficies de trabalho (incluindo as tabuas
de corte), utensilios e maos depois de manusear o produto cru. Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.
Observagdo: A vigéncia das informac@es deste documento sdo consideradas a partir da data de revis3o.

4 - Apresentagdo
O pernil sem osso temperado é acondicionado em embalagem com alca impressa laminada com peso variavel por peca de
aproximadamente 1 kg, selado e acondicionado em caixa de papeldo com peso de 20 kg (podendo variar de 19 a 21 kg), contendo 20
pecas por caixa.

5 - Informagé@o Nutricional

Porgdo: 100 g (1 fatia)

100g %VD*

Valor energético (kcal) 142 7
Carboidratos (g) 0,8 0

- PERNIL Aglcares totais (g) 0,8

,ngpgfuio 3 Acglicares adicionados (g) 0,3 1
Proteinas (g) 20 40
Gorduras totais (g) 6,5 10
Gorduras saturada (g) 2,8 14
Gorduras trans (g) 0 0
Fibrac alimentarec (g) 4] 0
Sodio (mg) 493 25

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio.

6 - Validade: 180 dias 7 - Codigo de barras
6.1 - Temperatura de Conservagio Produto: 7891164024475
Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio Caixa: 67891164024477
6.2 - Conservagdo Doméstica 7.1 - Dimensdes externas da caixa
Dentro do prazo de validade consumir em até: Comprimento (mm) 593
Emb. Fechada Largura (mm) 400
Freezer (-12 °C ou mais frio) Vide validade Altura (mm) 180
Congelador (-10°Ca -8 °C) 6 meses 7.2 - Paletizacdo
Geladeira (+4 °Ca +8 °C) 3 dias Lastro 5
UMA VEZ DESCONGELADO, ESTE PRODUTO NAD DEVE SER CONGELADO Camada 10
NOVAMENTE. NE cx 50

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350033003A00540052004100, Documento assinado digitalme_nte
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

Relatorio de ensaio - 2164390

Dados do Cliente
Cliente: 3679 - J.5.L. SERVICOS E COBRANCA LTDA
Enderego: Rua JOSE LOPES , 277 - LARANJEIRAS - CAIEIRAS - SP CEP: 07747150
CNPJ: 54,631.328/0001-35

Dados da Amostra

Descrigdo: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM 0SSO - PERNIL
Marca: AURORA Lote: 4525080112
Fabricagdo: 01/08/2025 Validade: 28/01/2026
Dados da Coleta
Data da Coleta: 10/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 246071

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 10/11/2025 Condicdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da E
" P FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Auséncia Auséncia NIA AP Manual. Chapter 5. 2001 14/11/2025
" FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g =10 5000 10 UFCig Manual, Chapter 12, 2001 10/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Escherichia coli <10 500 10 UFClg Manual, Chapter 4. 2002 10/11/2025
. ) FDA BAM - Bacteriological Analytical
Bactérias Mesdfilas Aerdbias 15500 100000 10 UFC/g Manual. Chapter 3. 2001 10/11/2025
B : i : IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoltveis em Acido 0,20 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4* Edigio 14/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AQOAC Capitulo 16 14/11/2025
Parametros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 65,5 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 14/11/2025
Sédio (ICPE)* 493 - 0,25  mg/100g MTFQ-002 14/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - MNIA IAL - 4° edigao 14/11/2025
Proteina* 20 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 14/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH {Alimentos) 5,80 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 14/11/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 14/11/2025
: Auséncia de  Auséncia de £ .
Microscapia sujidades stiidades - N/A Microscopia 14/11/2025
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). ADAC 21th ed.
0 - 005  ghM00g  ithersburg: AOAC, 2019. Official 14111/2025

Gasosa) *
Method 996.01 (32.2.02A). 1ISO
12966-2:2017

Métados Analiticos Oficiais para
Caontrole de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 6,5 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 14/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2018. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
- 005  gM00g  aoihershiurg: AOAC, 2019, Official diz025
Method 986.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Gordura Saturada (Cromatografia 28
Gasosa)** !
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

Fibra Alimentar* 0 5 g grbt: MRS ST NOROM oL . 141112025
Elementos Histoldgicos 5

Identificadores das Composigdo Presenga Presenca - AP IAL 4%ed. 14/11/2025
ggmﬁgm histologicos estranhos 80 psencia  Auséncia - AP IAL 4%ed. 14/11/2025
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigao 14/11/2025
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracterfstico - N/A IAL - 4° edigdo 14/11/2025
* Parametro terceirizado

Conclusdo
A amostra analisada apresenta condiges satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaracéo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incerlezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valar Maximo Permilido (Tolera
MiA: Mao se Aplica N/i: Mao Informado
L Limite de Quantificagao

AP: Auséncia ou Presenga

UFClg: Unidade Farmadora de Colénia/grama

ia para A 1

Nota 1: Esta Laudo de Andlise 56 pode ser reproduzido por inteiro, sem qual do. Rep ¢ao Parcial, com prévia izagao da LS Analy

Nota 2: Os. ltados api neste d to tém significacdo restrita & se aplica somente a amostra colhi bida e parimetr lisad

Nota 3: A LS Analyses ndo qualguer ilidade legal, técnica ou comercial por produtos, 5 ou lotes relac jos as analisadas, sendo os relatdrios emitidos
validos apenas para os materiais i bidos & lizad

Data de emissao do relatério: Santo André, 14/11/2025.

D&

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti

Eng. Quimica — CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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AURORA o
\\COOP FICHA TECNICA DE PRODUTO Cddigo: FTC

DATA DA EMISSAO: 05/03/2008 l DATA DA REVISAO: 04/07/2025 Ne DA REVISAO: 16

1 - Identificacdo

Cédigo: 1534

Produto: Frango Temperado Congelado (Adicionado de 16,7% de Solugdo de Agua, Sal, Condimentos e Aditivos) com Pescogo sem Pele,
Moela e Figado.

Definigdo: E obtido a partir da carcaca de frangos selecionados, acrescidos de ingredientes e acompanhado de pescogo sem pele e
mildos devidamente embalados.

Classificacdo: Trata-se de um produto temperado congelado.

2 - Ingredientes
Frango, corte de frango: pescoco sem pele, mildos de frango: moela e figado, dgua (15%), sal, acticar, especiarias: alho e cebola,
realcador de sabor: glutamato monossodico, espessante: carragena e aromas naturais: alecrim, pimenta-preta, noz-moscada e

cominho.
2.1 - Registro no MAPA n¢: 0050/1850.

3 - Alertas
3.1-( X ) NAO CONTEM GLUTEN ( ) CONTEM GLUTEN.
3.2-( X ) NAO CONTEM LACTOSE ( ) CONTEM LACTOSE.

3.3 - ALERGICOS: ( X ) NAO CONTEM.

3.4-( )NOVAFORMULA ( )NOVACOMPOSICAO ( )NOVA RECEITA. Nota: a informagdo constara na embalagem por um
periodo minimo de 90 dias.

3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 15 % DE AGUA.

3.6 - SEM USO DE HORMﬁNIO, COMO ESTABELECE A LEGISLA(;ﬁO BRASILEIRA.

3.7 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos a salide. Para sua seguranga, siga as
instrugdes abaixo: Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado
dos outros alimentos. Ndo lave o produto cru antes do manuseio. Lave com dgua e sabdo as superficies de trabalho (incluindo as tabuas
de corte), utensilios e m3os depois de manusear o produto cru. Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.
Observagdo: A vigéncia das informacées deste documento é considerada a partir da data de revisdo.

4 - Apresentacdo

O produto apresenta um sensor que indica o término do cozimento, é embalado em saco de polietileno impresso laminado, fechado
com grampo e acrescido de rede de polietileno com alga personalizada, com peso de 3,1 a 4,2 kg. E acondicionado em caixas de papeldo
com peso liquido varidvel com no minimo 18 e maximo de 21,5 kg por caixa.

5 - INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdo: 100 g (1 fatia)

100 g %VD
Valor energético (kcal) 119 6
Carboidratos (g) 0,6 0
Aclcares totais (g) 0,1
Actcares adicionados (g) 0,1 0
Proteinas (g) 14 28
Gorduras totais (g) 6,7 10
Gorduras saturadas (g) 3,6 18
Gorduras trans (g) 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0
Sadio (mg) 537 27
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porcdo.
6 - Validade: 547 dias 7 - Codigo de Barras
6.1 - Temperatura de Conservacdo Produto: 7891164015343
Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio. Caixa: 67891164015345
6.2 - Conservagdo Doméstica 7.1 - Dimensdes Externas da Caixa
Dentro do prazo de validade consumir em até: Comprimento (mm) 594
Embalagem Fechada | Largura (mm) 393
Freezer (-12°C ou mais frio) Vide validade Altura (mm) 153
Congelador (-10°C a -8°C) 9 meses 7.2 - Paletizacdo
Geladeira (+4°C a +8°C) 3 dias Lastro 5
Camada 11

Uma vez descongelado, este produto ndo deve ser congelado
novamente.

N2 cx 55

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350033003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




AURORA ¢
\m COOP FICHA TECNICA DE PRODUTO

DATA DA EMISSAQ: 05/03/2008

Cadigo: FTC

DATA DA REVISAO: 04/07/2025

Ne DA REVISAQ: 16

8 - Padrdes Microbioldgicos
Escherichia coli/g n:5s c:3 m: € 5x10?2 M: < 5x103
Salmonella Enteritidis/25g n:5 c:0 m: Ausente M: -
Salmonella Typhimurium/25g n:5 c:0 m: Ausente M: -

Uma Faud o Kol
Ana Paula Kolakowski

Encarregada Controle de Qualidade
Coop Central Aurora Alimentos

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350033003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,
FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

ANALYSES

Relatorio de ensaio - 2164391

Dades do Cliente

Cliente: 3679 - J.S.L. SERVICOS E COBRANCA LTDA
Enderego: Rua JOSE LOPES , 277 - LARANJEIRAS - CAIEIRAS - SP CEP; 07747150
CNPJ: 54,631.328/0001-35

Dados da Amostra
Descrigdo: FRANGO TEMPERADO CONGELADO - BLESSER
Marca: AURORA Lote: 4424081121
Fabricagao: 11/09/2024 Validade: 12/03/2026

Dados da Coleta

Data da Coleta: 10/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 246071

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 10/11/2025 Condigdes de Recebi to: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

ooy ; FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonella/25g Auséncia Auséncia NIA AP Manual. Chapter 5. 2001 14/11/2025
e FDA. BAM - Bacteriological Analytical

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12. 2001 10/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical

Escherichia coli <10 500 10 UFClg Manual, Chapter 4. 2002 10/11/2025
i 2 FDA BAM - Bacteriological Analytical

Bactérias Mesdfilas Aerdbias 25920 100000 10 UFC/g Manual. Chapter 3. 2001 10/11/2025
3 i o - 4 IAL - Métodos Fisico-Quimicos para

Areia ou Cinzas Insaltiveis em Acido 0,52 - 0,10 % Andlise de Allimentos - 4% Edigao 14/11/2025

Acaros Mortos <1 Méximo 5 1 - AQAC Capitulo 16 14/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.aQ. Unidade Método Data da Ensaio:

Umidade 66,4 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 14/11/2025

Sadio (ICPE)* 587 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 14/11/2025

Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigdo 14/11/2025

Proteina* 14 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 14/11/2025

. Meétodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,93 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 14/11/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
QOdor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NfA IAL - 4° edigao 14/11/2025
. . Auséncia de  Auséncia de . A
Microscopia sujidades sujidades - NiA Microscopia 14/11/2025

AOAC 21th ed. Gaithershurg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
i (41.1.28A). AOAC 21th ed.
005 91008 Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 986.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Gordura Total* 6,7 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 14/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Cricet i 36 005 G008 guforii ARG, 2010, Offcial  14/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Gordura Trans (Cromatografia 0

Gasosa) * 14/11/2025
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E (<) LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

R.

Y ) '| FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

e el

aﬂm:rsss

AOAC Official Methods of Analysis.

Fibra Alimentar* 0 - 0,50 g/100g Method 991.43, 21st ed. 2019 14/11/2025
Elementos Histoldgicos i

Idsntificadores das. Composicao Presenca Presenca - AP IAL 4°ed. 14/11/2025
gﬁ;‘ﬁ‘"s histolégicos estranhos 80 aycancia  Auséncia - AP IAL 4%d. 141112025
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 14/11/2025
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 14/11/2025
* Pardmetro terceirizado

Conclusio

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatorias de higiene, comparando o resultade obtida com o VMP (Valor maxima permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo séo consideradas na concluséo/declaracéo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (T ia para Indicativa)
N/A: Nao se Aplica Nf: Nao Informada

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenca

UFCig: Unidade Formadora de Colanialgrama

Nota 1: Este Laudo de Analise so pode ser repraduzido por inteiro, sem qualquer alleragdo. Reprodugdo Parcial, com prévia izagdo da LS A

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento 1&m significagao restrila e se aplica a Ihidalrecebida e p lisad

Mota 3: A LS Analyses nao respor ilidade legal, técnica ou ial por produtos, p au lotes relacionados as amostras enalisadas, sendo os relatdrios emitidos
vilidos apenas para os iais efeti bidos & analisad

Data de emissdo do relatdrio: Santo André, 14/11/2025.

PW| 4« R, Sk
D&

DIGITAL SIGN

Lais Puls F i = i s
Eng. Qulm:::—'éiaemt‘?oauuﬂ 4 Verifigue a autenticidade da assinatura.
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L @ALIMENTOS

RELACAO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

A Prefeitura Municipal de Mogi Guagu/SP

Ref.: PREGAO ELETRONICO n° 44/2025 — PROCESSO n° 21.835/2025

Objeto: Aquisigdo de 3.700 (trés mil e setecentas) Cestas de Natal, compostas por kit congelado e cesta
seca, destinadas aos servidores publicos municipais da Administragdo Direta e Indireta, conforme
autorizagio da Lei Municipal n® 6.054/2025, observadas as condigdes, especificagdes e quantidades
estabelecidas no Termo de Referéncia, Anexo [ do Edital.

N QUALIFICACAO DA EMPRESA
Razdo Social Da Licitante: W & C Alimentos Ltda
CNPJ: 10.362.443/0001-86 1.E: 746.058.745.118
Enderego: Av.: Mério Zara, N° 2910 — Comp.: Lote 08 Quadra A. - Bairro: Distrito Industrial Argino
Mendes. - Cidade: Estiva Gerbi — SP - Cep: 13858-002

Telefone: (19) 3868 - 7273 - E-mail: licitacoes1@wecalimentos.com.br

ITEM | QUANT |UNID | ESPECIFICACAO . Al ~ MARCA
PANETONE GOURMET DE FERMENTACAO NATURAL COM
FRUTAS ESPECIAIS, produto do tipo panetone, contendo os seguintes
ingrediente: Farinha de trigo enriquecida com terro e acido fdlico,
agucar, uva-passa, frutas cristalizadas, gordura vegetal, ovo integral
pasteurizado, limdo siciliano cristalizado, gema de ovo pasteurizada
damasco, aglicar invertido, extrato de malte de cevada, soro de leite

parcialmente desmineralizado, sal, leite em po6 integral, manteiga, Santa
1 1 UNID ; S i F

emulsificante: mono e diglicerideos de acidos graxos, umectante:| Edwiges
— glicerol, conservantes: propionato de célcio e 4cido sdrbico,

aromatizantes e corante extrato de urucum, base bixina, podendo conter
outros ingredientes permitidos na legislagdo vigente, desde que ndo
descaracterize o produto, embalado em plastico atoxico e reembalado
em caixa de papeldo; Peso minimo de 400g. Produto assado, com
textura macia, sabor adocicado e aroma caracteristico.

PANETONE GOURMET DE FERMENTACAO NATURAL COM
GOTAS BELGA, produto do tipo panetone com gotas, contendo os
seguintes ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gotas de chocolate (agucar, manteiga de cacau, lene em po
integral, pasta de cacau, emulsificante lecitina e aromatizante), agticar,
gordura vegetal, ovo integral pasteurizado, gema de ovo pasteurizada,
2 1 UNID | agticar invertido, extrato de malte de cevada, soro de leite parcialmente
desmineralizado, sal, leite em pé integral, manteiga, emulsificante
(mono e diglicerideos de acidos graxos), umectante (glicerol),
conservantes (propionato de calcio e acido sorbico), aromatizantes ¢
corante extrato de urucum, base bixina, podendo conter outros
ingredientes permitidos na legislagdo vigente, desde que ndo
descaracterize o produto, embalado em plastico atoxico e reembalado

Santa
Edwiges

Avenida Mi-rle Tirra, 2910, Lotn 8, Dyarire A Dwtrlio lm—lustrual Arqmo Mendes, Estiva Gerbl SP CEP 13.85'7; 0t




L ] @ALIMENTOS

em caixa de papeldo; Peso minimo de 400g. Produto assado, com
textura macia, sabor adocicado e aroma caracteristico.

UNID

RECHEADINHO GOIABA, Biscoito com recheio de goiaba composto
basicamente por Goiaba, farinha de trigo enriquecida de ferro e acido
folico, agucar, gordura vegetal, aromatizantes, fermentos quimicos, e
demais ingredientes que ndo descaracterizam o produto. Embalagem
contendo no minimo 112 gramas.

Bauducco

UNID

BALA MOLE SABOR IOGURTE DE MORANGO OU
FRAMBOESA, Textura macia, embalada individualmente, pacote
contendo no minimo 100 gramas

Dori

UNID

BOMBONS SORTIDOS, Produto elaborado com chocolate e recheios
variados, com textura cremosa, sabor doce e variado. Embalagem:
unidade individual, armazenados em caixa com peso aproximado de
250¢g

Lacta

UNID

WAFFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE.
Embalagem: unidade individual, armazenados em caixa com peso
minimo de 100 gramas

Hershey’s

UNID

SUCO CONCENTRADO DE CAJU, Produto para diluigdo,
embalagem garrafas pet contendo no minimo 500ml

Serigy

BISCOITO SABOR LEITE, Com textura crocante, sabor doce e
aspecto caracteristico. Embalagem contendo no minimo 90g

Santa
Edwiges

MINI TORRONES COM AMENDOIM, Composto basicamente por
xarope de glicose, agticar, amendoim torrado, clara de ovo pasteurizada,

| farinha de arroz, 6leo de soja, aromatizante extrato natura de baunilha
e emulsificante lecitina de soja. Embalagem plastica com peso liquido

total de 80 gramas, contendo 8 unidades embaladas individualmente,
com peso unitério de 10 gramas cada.

Montevérgi
ne

10

UNID

PALHA TRUFADA TRADICIONAL, Composta por Chocolate ao
leite (agticar, massa de cacau, manteiga de cacau, leite em p6 integral,
soro de leite em pd, gordura de palma, emulsificantes: lecitina de soja e
poliricinoleato de poliglicerol e aromatizante); biscoito (farinha de trigo
enriquecida com ferro e 4cido folico, agtlicar, gordura de palma, sorbitol,
fermento quimico: bicarbonato de sédio e emulsificante lecitina de

soja): umectante sorbitol e conservante sorbato de potassio. Embalagem
pléstica laminada bopp contendo 25 gramas, a embalagem deve conter

as informagdes do produto, informagdes nutricionais, lista de
ingredientes, marca, fabricante, lote, validade e peso

Don
Guerrier

UNID

BISCOITO TIPO COOKIES COM GOTAS SABOR CHOCOLATE,
com textura macia, sabor doce e aspecto caracteristico. Embalagem
contendo no minimo 96 gramas.

Bauducco

UNID

EMBALAGEM DECORADA COM MOTIVOS NATALINOS,
reforcadas, de papeldo tipo kraft, ou outro tipo que comporte os
quantitativos e pesos dos itens acima especificados, revestida com filme
de pve encolhovel.

Melflex

Informamos que, juntamente com as amostras, estdo sendo entregues os seguintes documentos:

a) Ficha técnica dos produtos: Emitida pelo fabricante e assinada pelo responsavel técnico.

Avenida Mioii= Tina, 2910, Lot 8, Trodre A, Distrite Induete

N0R8008560360033005400 04 D

conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chavés Pl’JIicas Brasileira - ICP-rasiI.

al Brgina Maades, Estiva Gerhi - SP CEP 13.857-00(
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@ @ALIMENTOS

b) Laudo bromatolégico, conforme exigéncia em edital.

RECEBIDO POR:

DATA:

.'I:“.ﬁ'a conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.
o
—_———— .i_u"'u-_ 0 -

A -



g ESPECIFICAG%O TECNICA DE PRODUTO ACABADO FT 015_PAN
{5 i
PANETTONE COM FRUTAS ESPECIAIS Reuisio o1
1. DESCRIGAC DO PRODUTO '
400g
2 Panelione com frutas cristalizadas, limao sicliano Contém 1 saché de
Pih0nEs eristalizado, uve-pasta e damasco Bicia g agicar da canfeilaino
de7g
Qag
Panetiong com frulas cistalizadas, fimdo sicil : Contém 2 saclifs de
ekl crislalizado, uva-passa @ damasco. s agicar de oonfaitin
defg
[2. DADOS DO FABRICANTE -
 RAZAQSOCIAL . i ~ ENDERECO
Avenida Mire Valorazzo, 1661 - Demarchi
Interbrands Foods LTDA 00,288, 045/0001-94 09520135, S5 Bemardo do Campo - 5. §
o
3. FORMULAGAQ N
— : g —TFaiha O g0 enqueciia o [EM0 @ SCA0 1010, BgUGa, UVE-Dassa, TUlas CralaNzanas, gordurd vegaial, ovo Inlegral 2
S  |pasteurizao, Imao sicliano cristalizads, gema da ovo pasteurizada, damascs, aploar inverlido, extralo de male de cevada, =
- INGREDIENTES . {som de leile parcialments desminerallzado, sal, leite em pd inlagral, manleiga, emulsificanie: mionio & dighcerideos de Z
Ll - icidos graxos, umeclanis: glicsrol, coniservantss: proionalo de calgio € Auito soibicn, aromalizantes & coranis exliato oo ; ﬁ
-
3.1 ALERGENICOS 5
: N A |ALERGICOS: CONTEM OVO E DERIVADOS, DERIVADOS DE LEITE, TRIGD, CEVADA E SOJA, PODE CONTER g
INGREDIENTES ALERGENICOS ~ |CENTEID, AVEIA, AVELA, AMENDOA, AMENDOIM, TRITICALE, CASTANHA-DO-BRASIL, CASTANHA-DE-CAJU, S
st ~ INOZESE PISTACHE. £
3.2 OUTRAS INFORMAGOES OBRIGATORIAS 2
i ADVERTENCIADEAROMAS  [Conlém ammalianie sinbélico dénlico a0 natursl 8
__ ADVERTENCIA DE LACTOSE JCONTEM LACTOSE g
T &

ADVERTENCIA DEGLUTEN
3.3 INFORMAGOES NUTRICIONAIS

copIGo 0401000653
INFORMACAQ NUTRICIONAL
Purgles por embalagam: 5
% Porgao. 80 g (1 fafia) 2
1000 | Bog | %D E
g Vaior energélicn (koal) 327 | 264 13 _E
Garboldratos (g} 53 | 43 14 g
% | Avtcares lolsh ) B 1B E AGUCAR
A ficionaxtos (g) 8l 18 1 30 ADICIONADO,
g Proleinas (o) 48 | 35 | 8 5
w Gorduras folais (g) 11 | 85 13 g
Ganduras saluradas {g) 49 | 33 20 3
é Garduras irans (g) 0 o 0 =
= Fibras alimentares () 22 1 18] 7
Sidio [mg) 103 83 4
[FFercantual e valores 0iaios TOMECO0s pera pora.

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 14:19:01 gue o documento de hash (SHA-256)
1763767 b3e06bBed6l1 B58a400af21a1ccbOBBb5d10244c75d4c2bfal 3089 foi validado em 13/11/2025 11:52.02 através da ransagio blockchain
Dx19b1e80706b39a620c602dad68Bd6ad0efB3c1 26d504021526a5ciB691df1485 e pode ser verificado em hitps:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 285803)

_ ) _Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




€ODIGo 0401000756
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porghies por embalzgem: Cerea de 11
S Ponglo; 80 g (1 falia)
g 100g | 80g | %VD*
Valor energblico (keai) 327 | 264 | 13 .
2 Carbeidratos (o) 53 | 43 | 14
g Aglicares lotais (o) 2 | 23
Aptieares adidonados {g) 19 | 16 ] 2
g Proleinas (g) 48 | 38 A
Gorduras tolais (g} 11| 85 | 1
- Gorduras saluradas (g) 48 [ 39 | 20
3 Gorduras liars (g) o]0l o
2 Fibras allmentarss {g) 22 | 18 I

idio (m 103 | 83
i’Pemrdual de valores didros fomecidos pela porgio.

|FERMENTACAO NATURAL
‘a\ iarmenlaq&a nalural consiste basicaments em uma levadura que se produz alravie do Gonsumo de farinhe « 8gua
hslralo), produzindo 0 COZ,

. .-t-,:

REFERENCIA NORMATVA
Pazamelm infamo
Ddor Caracierislica aromalizado - Faiametio inlemo
Sabor Caracleristico - Pardmelr inlerno
Cor Massa levemente amarelada com frulas Parameatr infemo
Umidade 18-32 % Pazmelra Infemo

Fragmenios de Inselos Méx. 225 “"“fm ROG N° 623, 091032022
Cinaas eclivels om 4cido WAk 15 O ROC e 623, Gan 32022
Acaros moros Max. § unﬁ:g:fauq RDG N° 623, 091032022

REFERENCIA NORMATIVA

Demm!vabﬂol @Oﬁ} ;

IN WP 160, 0110712022

Zearalenona

1N N° 180, 0110772022

REFERENCIA NORMATIVA

Ausanle

“UFCI5g

IN e 161, 01/07/2022

Salmonella
Bacillus carsus p L 1P UFCig IN N° 164, D1/0772022
Eschenchia co 0 UFClg N 161, 0110772022
Buolures & Leveduras Sxilf UFClg 1N N 181, D1i07i20e2

5, CONSERVAGAQ DO PRODUTO E \FALIDADE

A validada informada refere-se a0 produto ainda fechado dedde que conservado adequadaments, conforme Inglriglies
impregsas na propra embalagam. Mantenha em local saco, nader.e protegido do calor,

Apds embalagem aberta conservar o produto fechada e
1 ?Flmm

If em, no méxima, 3 dias.

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 14:18:01 que o documento de hash (SHA-256)
17637b67b3e06MBe46f1858a400af21a1ccbO66b5d10244c75d4c2bfa3308(9 foi validado em 13/11/2025 11:52:02 através da
Ox19b1e80706530a620c602dad688d6a40ef83c1 26d504021526a5ci6601df1485 e pode ser verificado em hitps:/fwww.dautin.com/FileCheck (NID; 295803)

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
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8. IDENTIFICAGAQ DO LOTE

“EXEWPLO DE DESCRIGAO DO LOTE

SIGNIFICADO DA GODIFIGAGAO DO LOTE
[ 0701 10:00 T e mana) + 07 [mée) + OF (da] + 10:00 (rovaro da embaiagem)

EMBALAGEN
FRIMARIA

7. ESPECIFICAGAO DE EMBALAGEM

Filine flexivel em
polipropliens

Carlucho papel carldo
Dimensdas em mm: comprimanio 156X
largura 160 allura 160

; Ca&adspapeiano

Dimensfias satemas em mm:

ocomprimento THUROG 5553

486 X largura 332 W alfura 405,
Volume: 0,080031 m3

1769606420

Saco flexivel em
polipropilenc

Carlucho piaps! carldo
i fes em mm: comprimenl
langura 227 X altura 225

185X

Calxa de papsldo ongdulado
Dimensfes exlamas em mm:
comprimento 7856054205441

600 X largura 453 X altyra 245.

1785606420

Volume: 0,066531 m3

8. FLUXCBRAMA DO PROCESED

| Recebimento dos |

[ Anlise dos |
k. 4
FERMENTO: | Armazenagem |
X 2

I PreIaro do ]‘_|

| Fermentagio t—"l Mistura de |
[ Amessadeira e |

[ Fermentagho |
| Mlstt;ra de !

Pesagemde |

| Amassadeira (2° —!

L Divis#o ;a massa |
| Pessgem |
l Fermentagioem |

| foma:menm |

|| e s

| Resfriamento F Smagents |
| Pesagem e selegio !4--—-“——-[

| Detector de Metals |
h A

| Borrifamento desoluclio |
h A

| Embalagem —l
h

9. REGISTRO DE ALTERAGOES

DATA
0 1008023
01 130872024
10. APROVACOES
Elaboragio: Revisio:
QESA, PAD e PEDE GEBA
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagéo e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
17637b67b3e96fbB8ed6f1858a400af21a1ccb966b5d10244c75d4c2bfa3308f9 foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 295903 dentro do sistema.

A autenticagdo eletrdnica do documento intitulado "icha Técnica - Panetone Frutas especiais Santa
Ediwiges - Gourmet", cujo assunto é descrito como "icha Técnica - Panetone Frutas especiais Santa
Ediwiges - Gourmet", faz prova de que em 13/11/2025 11:51:59, o responsavel W&C Alimentos Eireli
(10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a responsabilidade, lnica e exclusiva, pela idoneidade do
documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 13/11/2025 14:19:01 através do sistema de autenticag@o eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §8§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagoes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transacéo blockchain 0x19b1e80706b392629c602dad688d6ad40ef83c126d5d4021526a5¢f669fdf1485.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

1 Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

DAUTIN

LOCKLCHAIN

Presidéncia da Republica Casa Chil
Subchefla para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

DE 24 DE AGGSTO DE 2001,

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Dados do Cliente

Relatério de ensaio - 2162279

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Dados da Amostra
Descrigdo:
Marca: SANTA EDWIGES Lote: LN 0629
Dados da Coleta

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 29/10/2025
Temperatura da Amostra (°C): -

Dados da Recebimento
Condig¢des de Recebimento: ADEQUADA

Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

PANETTONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS, LIMAC SICILIANO CRISTALIZADO, UVA-PASSA E DAMASCO - 908g

Parametros Bacteriol6gico
Pardametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analylical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Tmm
Objetos rigidos com diametros iguais g
ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
{hdicativos de risca <1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PiA 975.48 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025
FDA, BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g =10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12, 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 50 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pomba <1 70 em 25g 1 1AL 4°%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
; 7 A ; IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insollveis em Acido 0,82 - 0,10 % Andlise de Allimentos - 4° Edigio 07/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025
Parémetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005, RDC n°269, de 22
Valor Energético” 327 = : Keal = ggtgg‘:&gfozgggaggfnﬁmﬁg : 0711112025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020,
Umidade 7,02 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 07/11/2025
Sddio (ICPE)* 103 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 or/i11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracleristico - NIA IAL - 4° edigao 04/11/2025
Proteina® 4.8 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 07/11/2025
Metodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,80 - 1.0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 07/11/2025
Cap 4 — ltem 017/IV
Odor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 47 edigdo 04/11/2025
) " Auséncia de  Auséncia de ;
Microscopia sujidades sujidades - NIA Microscopia 04/11/2025
: Auséncia de .
Macroscopia sujidades - N/A Macroscopia 04/11/2025
de 3
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AOCAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). ADAC 21th ed.

Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa)* 0 $ 005 g/1008  Gaihersburg: AOAG, 2019. Official 07/111/2025
Method 996.01 (32,2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - 1|
Gordura Total* 1 - 0,25 a/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 07/11/2025
Cap. -5/ AOAC Official Methods of
Analysis, 21th ed. 2019, Method
932.06
AOAC 21th ed. Gaithersburg: ADAC,
Gordura S — ; 2019, Official Method 996.06
ordura Saturada (Cromatografia 41.1,.28A). ADAC 21th ed.
Gasosa)** 42 = 0,05 g/100g Gaitglersburg: )AOAC, 2019, Official Q2025
Method 996,01 (32.2,02A). 1SO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16,14.05) AOAC 04/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo =1 80 1 em 100g 972,32 (16.05.11) 04/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 22 - G50 gdog  AACDfficl Methods of Analals: 07/11/2025
Elementos Histologicos A
Identificadores das Composicio Presenca Presenga - AP 1AL 4%ed, 04/11/2025
Eligd’“:g‘“ histolégicos estranhos 80 aqancia  Auséncia - AP IAL 4%ed. 04/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia . AP W@ Jekoqumicos o arake 0411112025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Bordeaux S* Auséncia ; AP AP e 04/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina* Auséncia - AP AP amﬁ?ﬁ?&g“,{;’;ﬁog*‘ofgf};‘\fgsg&%'jw 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhante” Auséngia . AP AP S TGS PR RS e 04/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Adoifo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia . AP MPp ToKoduiios put arcle de 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 01 mg/L a|irj:fuselr??o-gur[n"ztco(:;ga(}rgﬁﬁgsga%eflV 04/11/2025
I\ ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigdo 04/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005, RDC n°2689, de 22
i £ de setembro de 2005. RDC N® 429,
Carboidrato 53 “ - 91008 4508 de outubro de 2020. Instrugao 07/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimenta) Caracteristico Caracteristico - MN/A IAL - 4° edigdo 04/11/2025
* Parametro terceirizado
Concluséo

A amostra analisada apresenta condigoes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificagio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:
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V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)
NiA: Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LG Limite de Quantificagao

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Colénialgrama

Nota 1: Este Laudo de Andlise 56 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualguer alleragao, Reprodugso Parcial, com prévia aulorizagio da LS Analy

Nota 2: Os ltados ap neste d tém significacao restrita e se aplica somente a amostra colhi ida g pard 05

Nota 3: A LS Analyses nao qualguer resp legal, téenica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados s amostras isadas, sendo os drios emitidos
validos apenas para os materiais efeti bidos & ligad

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

PW| 40 2 S

D&

EHNCITAL 5IGN

N Eng. Quirsl;:::: f‘g;?mtflmamﬂ " Verifique a autenticidade da assinatura.
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com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
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Relatorio de ensaio - 2162279 A

Dados do Cliente
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERB| - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Dados da Amostra
Descrigdo: PANETTONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS, LIMAO SICILIANO CRISTALIZADO, UVA-PASSA E DAMASCO - 908g
Marca: SANTA EDWIGES Lote: LN 0629
e Dados da Coleta
Data da Coleta: 29/10/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo; 245958
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
Parametros Bacteriolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chapiord. 3002 03/11/2025
= FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Contagem Total Padrao 100 - 10 UFClg 5 Chapter 3. 2001 03/11/2025
. . FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFC/g 13 Chapler 4. 2002 03111/2025
* Parametro terceirizado | U = Incerteza de medi¢éo do método
Conclusiio

A amostra analisada apresenta oondh;ées satisfatorias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo séo consideradas na concluséo/declaragédo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Observagbes:

V.MLP: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)
—~ NIA: N&o se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagiio

AP: Auséncia ou Presen

UFC/g: Unidade Formadora de Coldnialgrama

Mota 1: Este Laude de Andlise sd pode ser reproduzido por inteiro, sem g lteragdo, Rep ¢io Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

MNota 2: Os At p neste térm sigr GAo resirita e se aplica a = bida e p i

Nota 3: A LS Anal nao bilidade legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou loles relacionados as : analisadas, sendo os ios emitidos validos apenas para
& h Pl 5 bidos &

Data de emissao do relatério: Santo André, 07/11/2025.

in Swodk

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti : i :
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura,

Formulario 061 - Reviséo 08 - 01/08/2025 - Pagina 1 de 1
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[m] P ] Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




ESPECIFICAGAQ TECNICA DE PRODUTO ACABADO FT (010_PAN

Lnlebeapds .
e PANETTONE GOTAS BELGA Revisdo 01

1. DESCRIGAQ DO FRODUTO
€0DIG0 DENOMIN ARTE _
0401000613 Panstione com golas de chocclate Santa Edwiges 809
0401000545 Paneltone com gotas de choculate Sanla Edwiges 400 g
0401000757 Panetione com gotas de chocolale Sanla Edwiges 08¢

2. DADOS DO FABRICANTE

Avenida Ma'o ;-..Fel:.;ém. 1661 - Igamafdli
Inlerbrands Foods LTDA (10.265.948/0001-94 09820-135. S8 Bemardo do Campo ~ SP.

3, FORMULAGAD

Farinha de trigo enriquetida com ferro e cido folico, gotas de chacolate (agicar, manteiga de cacau, leite em pé integral, pasla de
cacau, emulsificante leciling & aromatizants), aglicar, gordura vegelal, ovo integral pasteurizado, gema de ovo pasleurizada, aglcar
INGREDIENTES - Ainveitido, exirato de malte de cevada, soro de leite parcialments desmineralizado, sal, leite em pé inlegral, manteiga, emulsificante
 {(mono e diglicerideos da dcidos graxss), umattants (glicerol), conservantes (propionato de célcio e écido strbico), aromalizantes e
corante exiralo de urucum, base bisina,

3.1 ALERGENICOS i
jEi  |ALERGICOS: CONTEM OVO E DERIVADOS, DERIVADOS DE LEITE, TRIGO, CEVADA E S0JA. PODE CONTER CENTEID,
' |AVEIA, AVELK, AMENDOA, AMENDOIM, TRITICALE, CASTANHA-DO-BRASIL, CASTANHA-DE-CAJU, NOZES E PISTACHE.

3.2 OUTRAS mmamgg ES osnlenTéRms

"ADVERTENGIADEAROMAS | |Ooniém aromalizanle sintélica idériico ag naloral.
ADVERTENCIADE ACTOSE ~~ [CONTEMLACTOSE.
ADVERTENCIADEGLUTEN  [CONTEMGLUTEN.
3.3 INFORMAGOES NUTRICIONAIS
¢oDico 0401000613
g INFORMAGAO NUTRICIONAL 2
Porgao: 80 g {1 unidade} »
S oG] B0g | Vo' |
B Vialor energélica (kcal) 32 | 20 | 1B
E Carboidralos (g) 5 | 4 14 2
fotais ] 17 2
Agticarss adidonados (g) | 19 | 16 | 2 2
Prolsinas (g) 551 44 | 9 5
g Gorduras folais (g) 4 12 18 =
5 rduras satura 8, 65 33 §
& Gorduras trans 0 [1] [i
a Fibras alinentares (g) 18 1,3 5 =
B Sédio (mg) 709 187 7 2
= “Perczntual de valores dirias fornecidos pela porgio.

11:52:54 aty & H:lk:lnc:r‘nn blockck

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100 Documento assinado dlgltalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

Prova de Autenticidade valida até 11/02/2026



CODIGO 0401000545 c6DIGo

INFORMAGAO NUTRICIONAL INFORMAGAO NUTRICIONAL
o Pargties por embalagem: § Porgdes por embalagem: Cerca de 11
g |Porgao: 80 g (1 fate) g Porcio: 80 g (1 fatia)
S f00g] 80g | %vo* 8 100g | 80g | %vD"
E Velor energético (kcal) %2 | 20 | 15 E Valor snemétco (kcal) 32 | 20 | 15
= Carboldrabas (g) 5 | a1 14 £ [carboidraios (g) 51 4 14
% Aglicares tolais {g) 21 17 Aglicares tulaia (7)) 21 17
g Aglicates adicionados (@) | 19 | 16 | 32 g &E digonados (g | 19 16 2
s Protsinas (g) 55 | 44 | 9 & [g) 55 | 44 | 9
E Gorduras totais (q) 14| 12 | 18 = emmm () “_| 1 18
a Gorduras saturadas (g) 8.1 6.5 33 ] Gorduras saturadas () 8,1 65 33
é Gorduras frans () g ] ] g Gorduras trans () 0 0 1]
i I 1 5 3 Fibras alimentares (g 16 1,3 5
v HD@: mmm] 1‘1‘5%' "'B'T? 4 [S5dio {mg] : 108 | 87 i

tuel de valores diarios fornecidos pela porga. *Percantual de valorss Giarios farmezidos pela porgao.

T

L5

- UNIDADE DE

"REFERENG!A NORMATIVA

HEmBA
- Parametro intemo
Oder Caraciarsiica aromatizado . Paramelro intemo
Sabor Caracteristico - Paramelro inltemo
Wasea levements ada R
Cor SRTGUSMSY SMATEIACH Com gOus Ge - Pardmelro inlamo
Umidade % Parametro infamo

= | RereReNcia NoRIATIVA

Fragmenios do nseios Wax. 225 RDG N* 623, 091 mzz
Cinzas insolivels em écido Max, 1,8 % ROC N° 623, 0g/0a/a022 |
e Wax 5 Gridadaleliouola | RDG N° 623, 09/03/2022

" PARAME ; INIDADE DE %Femmmamm\
Desoxinivalenol (DON) 00 g N 160, 0T0TR0
Zestalenons 100 lighg N T80, 010772022 ]

 REFERENCIA NORMATIVA

Saimonslla ° 161, 01/07/2022

Bacillus cereus presuntivo 10 UFClg N° 181, 01/07/2022
Escherichia col 10 UFCly N° 167, 0H01R022_ |

Bolores e Leveduras Sx10? UFC/g N® 164, O1/07i2022

A validada informada refere-se ao produto ainda fechado desde que conservade adequadaments, conforme instrugdes impressas na
propria embalagem. Manlenha em local seco, incdoro e protegido do calor,

" DESCRIGAODO LOTE

mﬁ'ﬁrﬂﬁmj A CODIFICAGAD BO LOTE

LM 0704 10:00

LM {iote manha) +07 {mes) +01 (dia) +10:00 (hordrio da embalagem)

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 13/11/2025 13:38:24 que o documento de hash (SHA-258)

13144/2026-11:62:54 através-da

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100 Documento assinado dlgltalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

Blockehsain

Prova de Autenticidade valida até 11/02/2026




7. ESPECIFICAGAO DE EMBALAGEM

Cartucho papel cartio Dimenses
Filme fiexivel em polipropiienc Jg;ﬁ:gﬁmum ”m:fm“:n’;m‘ 7895064206778 17806064205775 | 5 10
109 Xaltura 112|456 X largura 231 X
altura 358,
Volume: 0,037710
Chixa de papeiao
ondulado
Cartucho papel cartdo- Dimenstes
Filme fleaivel em polipropilenc m?;f'?r:;fﬁ ;&':;Em m;:nim 7895064209656 17806084200653 | 4 7
160X altura 160 486 X largura 332 X
altura 496,
Volume: 0,080031
Calxa de papeldo
ondulado
Cartucho papel carfdo Dimensfes
Saco flexivel em polproplienc | mt;:imr::t?:;:x":;é = "“;;: el 7495064200458 17696064209455 | 7 4
227 X altura 225 1600 X largura 453 X
altura 245.
Volume: 0,066531

§, FLUXOGRAMA DO PROCESSO

Recebimento dos

9. REGISTRO DE ALTERAGOES
: VISAC _DATA

00 09/08/2023 Elaboragao inicial do Thayia Siva
Alualizagho do logo da empress, lista de ingrediantss, dm’gémm e fabsla
ot 1410672024 nubiclonal do peodilh, Thayla Silva Q&SA
10. APROVACOES
Elaboragdo: Revigao: Aprovagio:
0&SA, PAD e P&DE 0554 Q&SA

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 13:38:24 que o documento de hash (SHA-255)

Prova de Autenticidade valida até 11/02/2026

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100 Documento assinado dlgltalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticacao e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
3974f071701e38b493336ee95f2b1e52892dd23779aa039283446a33ff8c09ab foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 295904 dentro do sistema.

A autenticacédo eletrénica do documento intitulado "Ficha Técnica - Chocotone Gotas belga Santa Ediwiges
- Gourmet", cujo assunto & descrito como "Ficha Técnica - Chocotone Gotas belga Santa Ediwiges -
Gourmet", faz prova de que em 13/11/2025 11:52:32, o responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-
86) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade,
sendo de W&C Alimentos Eireli a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento
apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 13/11/2025 13:38:24 através do sistema de autenticagéo eletrnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Codigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagBes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transacéo blockchain Oxda1f85dc340d85d09f77ad86576cbf15567498c921627e41827e8f60d278289%.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislacéo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cadigo de Processo Civil.

L OAUTIN

BLOCKCHAIN

Presidéncia da Republica Casa Ciil
Subchefia para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

DE 24 DE AGOSTO DE 20041.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Clientéz

Relatorio de ensaio - 2162278
Dados do Cliente

1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Descrigdo: PANETTDNE com GOTAS DE CHOCOLATE BELGA 4009
Marca: SANTA EDWIGES Lote: LT 0605
Validade: 2026-02-25
DadosdaColeta . =

Data da Coieta 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 29/10/2025
Temperatura da Amostra (°C): -

Responsavel: Cliente

Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 245958

Dados da Recebimento ;
Condigdes de Recebirnanta ADEQUADA

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidad Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigid diametros iguai r
by q?fe D RO RAuséncla Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5em 25g 1 |AL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
i FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 60 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual, Chapter 14. 2001 03/11/2025
. . L . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
= Areia ou Cinzas Insoltiveis em Acido 0,72 - 0,10 % Analise de Allimentos - 47 Edigao 07/11/2025
Acaros Mortos AOAC Capitulo 16 04/11/2025
) P'a.n.‘ametru o I\;Iét Data da Ensalo:

RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
de setembro de 2005. RDC N° 429,

Valor Energético* 352 - - Keal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 07/11/2025
MNormativa n® 75, de 08 de outubro de
2020
Umidade 712 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - Item 012/IV 07/11/2025
Sédio (ICPE)* 109 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 07/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigo 04/11/2025
Proteina* 55 - 0,20 a/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 07/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,80 - 1,0 MNIA Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 07/11/2025
Cap 4 — Item 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigo 04/11/2025
Microscopia A:SFQ:?G;’& A::ﬁg:;ge = N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscopia A:EJ?S :t!li::e - # NIA Macroscopia 04/11/2025
de 3
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com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa) *

0,05

g/100g

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
20189. Official Method 996.08
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2018. Official
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

07/11/2025

Gordura Total*

0,25

g/100g

Métodos Analiticos Oficlais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Métodos Fisico e Quimicos - 1981.
Cap. 1I-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

07/11/2025

Gordura Saturada (Cromatografia
Gasosa)™

8.1 -

0,05

g/100g

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 986.06
(41.1.28A). ADAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

07/11/2025

Fragmentos de pelos de roedor

<1 10 em 50g

97549 (16.14.05) AOAC

04/11/2025

Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (n8o
considerados indicativos de risco)

<1 80

em 100g

972.32 (16.05.11)

04/11/2025

Fibra Alimentar*

1.6 -

g/100g

AOAC Official Methods of Analysis.
Method 991.43. 21st ed. 2018.

07/11/2025

Elementos Histologicos
Identificadores das Composigéo

Presenga Presenga

AP

IAL 4°ed.

04/11/2025

Elementos histolégicos estranhos ao
produto

Auséncia Auséncia

AP

IAL 4°ed.

04/11/2025

Corante Vermelho 40*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-guimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/IV.
IV ed. 2005,

04/11/2025

Corante Bordeaux S*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/IV.
IV ed. 2005..

04/11/2025

Corante Azul Indigotina®

Auséncia -

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Corante Azul Brilhante*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 08&/IV.
IV ed. 2005

04/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina®

Auséncia -

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
IV ed. 2005,

04/11/2025

Corante Amarelo Creplsculo®

Auséncia -

01

mg/L

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-guimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Cor (Alimentos)

Caracteristico Caracteristico

N/A

IAL - 4° ediglo

04/11/2025

Carboidrato *

51 -

a/100g

RDC N°360/2003. Segunda Versao

Atualizada, 2005. RDC n"269, de 22
de setembro de 2005. RDC N° 428,

de 08 de outubro de 2020. Instrugéo
Normativa n® 75,233008 de outubro de

07/11/2025

Aspecto (Alimento)

Caracteristico Caracteristico

N/A

1AL - 4° edi¢do

04/11/2025

* Parametro terceirizado

A amoslra anallsada apresenta condigﬁes saiisfaténas de hlglene c.omparando 0 resu!wdo obﬂdo com o VMP (Valor maxlmc permitido).

Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclus8o/declaracdo da
conformidade a uma especificagio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das Incertezas informadas.

Observagoes:
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V.M.P: Valor Méaximo Permitido (T ia para A Indicativa)
NiA: Nao se Aplica Nil: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenca

UFC/g: Unidade Formadora de Colénia/grama

Mota 1: Este Laudo de Andlise st pode ser reproduzido por inteira, sem qualg lterags produgdo Parcial, te com prévia autorizagdo da LS Analyses,

MNota 2: Os resuitados af los neste do to tém significagio restrita e se aplica somente a Ihida/recebida e par s analisados.

Mota 3: A LS Analyses ndo assume qualguer responsabilidade legal, iécnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados As i i sendo o8 ios emilidos
validoz apenas para os maleriais ite recebidos e ]

Data de emissdo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

Lais Puls Ferretti ; ; ;
~ Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulério 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pégina 3 de 3

Rua: Siiva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
ﬁep {}911&635 Fune!Fasx {11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199/0001-22

br Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




/ Time DE PESQUISAS E ANALISES Quiwc S

Relatoério de ensaio - 2162278 A prt

CAL 0481 |

 Dados do Cliente
Cliente: 1860 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
. ' Dados da Amostra
Descrigao: PANETTONE COM GOTAS DE CHDGOLATE BELGA - 400g
Marca: SANTA EDWIGES Lote: LT 0605
Validade: 2026-02-25
N
: : ; - o - Dados da Coleta
Data da Coleta: 29/10/2025 Responsﬁvel leanla
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagao; 245858
it AR A B R A RGN e RBabimie o' i
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigdes de Recsblmento ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
SRS SRR ON BA R BISGIES
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
FDA BAM - i X
Contagem Total Padrao 50 - 10 UFG/g 5 M Bag:::::fg"m“a‘f""“‘"' Mentis, 03/11/2025
! f FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Califormes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes =10 100 10 UFC/g 13 Chapler 4, 2002 03/11/2025
* Paré ercelri '|u-:' _-‘ de medig&o do métod:
T " 2778 ; ‘Conclusdo

A amostra anailsada apresenta cnndlq:ées satlsfatbnas de higiena cnmpérando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo perm[ltdo)

Nota: Regra de decisfio adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na concluséo/declaragéo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Observagoes:
 V.M.P; Valor Maximo Permitido {Tolerancia para Amostra Indicativa)
M/A; N&o se Aplica Nfi: No Informado
LQ: Limite de Quantificagéo
AP: Auséncla ou Presenca

UFClg: Unidade Formadora de ColBnia/grama
Nota 1: Este Laudo de Andlise 50 pode ser reproduzida par inteiro, sem qualquer alleragio. Reproduglo Parcial, soments com prévia aulorizaglo da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados nesle documento tém significagio restrita e se aplica somente a colhida/recebida e parameatro
Nota 3: A LS Anal néo I ili legal, técnica ou ial por prod 5 ou lotes i as analisadas, sendo os relatérios emitidos vélidos apenas para
e i H b -

Data de emissdo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti - i
Eng. Quimica— CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos macios, casca clara com recheio de goiabada.

1. Informagdes painel principal
* Designacgao:
BISCOITO RECHEADO DE GOIABA — (tamanho min. 2,0mm, deve ser legivel e com cor contrastante com o fundo).

. Descrigéo de Peso:

PESO LiQ. 112 g = (tamanho min. 3.5 mm)

» Declaragdo Aromatizantes:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL = (tamanho min.1,0 mm, legivel, cor contrastante com o fundo).

CLAIMS/! LOCALIZACAO — Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegagdes nutricionais e expressdes gque
indicam a adig&o de nutrientes essenciais ndo poderio estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderéo
utilizar caracteres de tamanho superior aqueles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

"NOVA RECEITA" — (lamanho _minimo 2,0mm, caixa alta, negrito e com cor contrastante com o fundo). A declaragédo devera ser

veiculada por um pericdo minimo de 90 dias.
ATENCAO: A DECLARACAO NAO PODERA ESTAR EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE

OU DE DIFICIL VISUALIZAGAO.

= Quando houver ilustracéo:
FOTO ILUSTRATIVA — (tamanho minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ilustracéo da imagem

do produto).

« Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

o * .
@I ACUCAR
ADICIONADO ACUCAR
ADICIONADO

ATENCAQ: A rotulagem nutricional frontal devera ser inserida obrigatoriamente no painel principal do rétulo. Caso o produto
possua mais de um painel principal, a rotulagem nutricional frontal devera ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipografia: devera ser empregado impresséo em cor 100% preta num fundo branco;

Localizagdo: metade superior do painel principal, em uma Unica superficie continua;
Orientacdo: mesma orientagéo do texto das demais informagtes veiculadas no rétulo;
Modelos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugdo Normativa - IN n® 75, de 2020, conforme o caso,

observando os requisitos especificos de formatagéo definidos no Anexo XVIII da referida IN.

ATENCAO: a rotulagem nutricional frontal ndio podera estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou de
dificil visualizagdo, como areas de selagem e de torgéo. A drea minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada pelo
percentual de ocupagdo do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instrugéo Normativa - IN n® 75, de 2020.

Nos cases em que o percentual de ocupacio do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo ou
superiores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo

ou maximo das fontes.

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 13/11/2025 13:36:43 que o documento de hash (SHA -256)

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100 Documento assinado dlgltalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.
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2. Informagdes painéis secundarios

¢ Unidade Fabril:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSE ANTONIO PEREIRA PASSOS, 899 - EXTREMA — MG — CEP 37640-000 - CNPJ.
70.940,994/0052-51. INDUSTRIA BRASILEIRA. —® (tamanho minimo 1,0 mm).

ATENCAQ:
- A ADVERTENCIA: "CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.

- AS ADVERTENCIAS: “CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE
TAMANHO REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE OU

DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAQ:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL

DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

e Ingredientes — (tamanho minimo 1,0 mm)

INGREDIENTES: GOIABADA (GOIABA, ACUCAR, FIBRA DE TRIGO, AMIDO MODIFICADO, ESTABILIZANTE: PECTINA E ACIDULANTE: AciDo
CITRICO), FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, GORDURA VEGETAL, MARGARINA, FIBRA DE AVEIA,
LEITE EM PO INTEGRAL, ACUCAR INVERTIDO, OVO INTEGRAL, SAL, AROMATIZANTES, FERMENTOS QUIMICOS: DIFOSFATO DISSODICO,

BICARBONATO DE SODIO E BICARBONATO DE AMONIO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA E CORANTE NATURAL: CARMIM. CONTEM
GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM OVOS, DERIVADOS DE AVEIA, LEITE, SOJA E DE TRIGO. PODE
CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADA E
PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO,
FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

¢ Outras informacgdes:
- Simbolo do SAC:

- Box validade:

VALIDO ATE: = (tamanho min. 1,5mm})

- Cod. de barras: = (Inserir o cédigo da FT na melhor drea, préximo ao céd. de barras com tamanho de 1,0mm, segue exemplo

abaixo).

Espago para o cod. de barras

07.14.B.NAC / 21
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3. Informacgéo Nutricional: = (tamanho minimo 1,0 mm).

ATENCAO:

A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO
MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS
EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPACAMENTOS, ALINHAMENTOS efc.),
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20)

IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE DA
TABELA.

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgbes por embalagem: Cerca de 4
Porgdo:; 30 g (2 unidades)

100g | 30g |%VD*

Valor energético (kcal) 416 | 123 6
Carboidratos (g) 58 17 6
Agucares totais (g) 32 9.6

Aglcares adicionados (g) 30 9 18
Proteinas (g) 7.8 23 5
Gorduras totais (g) 17 5,1 8
Gorduras saturadas (g) 59 1,8 9
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 5,8 17 T
Sadio (rngi) 238 71 4

*Parcentual de valores didrios fornecidos pela porgao,

» Rotulagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO POSSUI FOP DE ACUCARES ADICIONADOS.

4, Padrées de Microbiologia:
Atende a Instrug@o Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padréo Fisico-Quimico:
Padrdes de andlises fisico-guimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagéo do documento adeguado.

6. Prazo de Validade:
Para verificagio de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional) -
IOP- 02.18

7. Orientagdo Quanto a Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apés aberto.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagéo do documento adequado.

v4,0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 13:36:43 que o documento de hash (SHA 258}
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V.M.P: Valor Maximo Permitido (Toler&ncia para Amosira Indicativa)

MN{A: Mo se Aplica Nf: N&o Informado

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Coldnia/grama

Mota 1: Este Laudo de Andlise 56 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualquer alteragio. Reproduglo Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

Mota 2: Os Itados apr s neste d to tém significagdo restrita e se aplica a tra colhid ida e paré
Mota 3: A LS Analyses ndo qualguer responsabilidad !egal Iécn!ca ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionades ds amostras analisadas, sendo os relatorios emitidos
vélidos apenas para os materiais efeti L bidos e ar

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.
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9. Motivo da Alteragao:
- Exclusdo do gergelim e inclusdo do pistache na lista PODE CONTER;
- Valores nutricionais com base no laudo SFDK 12/2022, exceto perfil de aglicares e de gorduras (fragdes) laudos avulsos SFDK

12/2022, de acordo com o formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20.

A CC que atende esse documento é a Rev. 17.

f‘i’) f: {p}! | mn!ij_.f#ls
70.940.994/0001-
PANDURATA ALIMENTOSLTDA
Fritz Reimann, 628

Vila 530 Jodo - CEPD7044-020
L. GUARULHOS - 5P -J

Elaborado por: Amanda Karagilesko Aprovado por:

Data: 07/05/2024 Analista de P&D Gerente de Desenvolvimento
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CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Bloeckehain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticacéo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
58ach53a966ad79fc5da93779e10c9d7247628bb3dd89d86f38c359b4f6beb07 foi autenticado de acordo com
as Legislacdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 2895907 dentro do sistema.

A autenticagdo eletronica do documento intitulado "Ficha Técnica - Goiabinha - Bauducco”, cujo assunto &
descrito como “"Ficha Técnica - Goiabinha - Bauducco”, faz prova de que em 13/11/2025 11:57:30, o
responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 13/11/2025 13:36:44 através do sistema de autenticacéo eletrbnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cadigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informactes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain Oxdc07a6dedb82f760e3f71c7¢c51b1e1b027170d1df885fab37a314da7a92581a4.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagao Vigente: Medida Provisoria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

aOAUTIN

BLOCKCHAIN

Presidéncia da Repdblica Casa Civil
Subchafia para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.
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i Bt ‘Dados do Cliente
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-886
i ' Dados da Amostra
Descrigdo: BISCOITO RECHEADO DE GOIABA 1129
Marca: BAUDUCCO Lote: 16225
Validade: 2026-06-11
i s Al e ST . Dados da Coleta Skl
Data da Coleta: 29/10/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 245958
<N L Ca : . Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigbes da Recabimanto ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
el i S . Parfr s Bacteriolégico s ;
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Métod Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos elou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais : .
ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os :
IFAICATvEE 48 ABes <1 5em 25g 1 |AL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
" FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 10 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 AL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
. _ " IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
e Areia ou Cinzas Insoltveis em Acido 0,50 0,10 % Andlise de Allimentos - 4° Edigdo 07/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 B AOAC Capitulo 16 04/11/2025
.. Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensalo:

RDC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
de setembro de 2005. RDC N? 429,

Valor Energético® 416 - - Keal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 07/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 792 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 07/11/2025
Sadio (ICPE)* 238 o) 0,25 mg/100g MTFQ-002 07M11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edig8o 04/11/2025
Proteina® 78 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 07/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,50 - 1.0 NIA Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 07/11/2025
Cap 4 — ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edig8o 04/11/2025
Microscopla A:ﬁj?;‘:l;ge “:jﬁggfege ; N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscapia g : . NIA Magcroscopia 0411112025
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TORIO DE PESQUIS

CO-QUIMICAS E

ANALYSES

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

ER T : Lo o LINAACER oo
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficlais para

Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 17 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 07/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
20189. Official Method 996.06

EumgvesConeegmie so . oo o o Gy oo
Method 996.01 (32.2.02A), ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 04/11/2025

Fragmentos de Insetos indicativo de
: falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 04/11/2025

considerados indicativos de risco)

Fibra Alimentar* 58 . 050  gH00g Aoﬁghggﬁg.?{'ﬂgfgﬂd;g?gjﬁ's' 07/11/2025

Elementos Histolégicos o
Identificadores das Composigao Presenga Presenca - AP IAL 4%ed. 04/11/2025

Elementos histolégicos estranhos 80 pcencia  Auséncia - AP IAL 4°€d. 04/11/2025

produto
Instituto Adolfo Lutz. Métodos

# ; fisico-quimicos para andlise de
Corante Vermelho 40 Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV. 04/11/2025

IV ed. 2005.

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

" N fisico-quimicos para analise de
Corante Bordeaux 3 Auséncia AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV. 04/11/2025

IV ed. 2005..

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

i e i _ fisico-quimicos para analise de
Corante Azul Indigotina Auséncia AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV. 04/11/2025

IV ed. 2005.

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

. . . R fisico-quimicos para analise de
Corante Azul Brilhante Auséncia AP AP alimentos. Métados 051/IV e 086/1V. 04/11/2025

IV ed. 2005

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

« i fisico-quimicos para andlise de
Corante Amarelo Tartrazina Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V. 04/11/2025

IV ed. 2005.

ey Instituto Adolfo Lutz. Métodos
F s = fisico-quimicos para andlise de
Corante Amarelo Crepusculo Auséncia - 01 mg/L alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV. 04/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 04/11/2025
RDC N°380/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n®269, de 22
Carboidrato * 58 s : g/100g ::gg‘j:*g{:ugﬁfggﬁzbggﬁn’:trjﬁgé 07/11/2025
Mormativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL. - 4° edigao 04/11/2025

* Pardmetro terceirizado

il g o TR ﬁ"'ﬂ'—”‘ d0

A amostra analisada apresenta odn.dioﬁes satisfatorias de h'ig'pé.ﬁét. &mparanélo o resultado 'o't-:t'i'db:bb'ﬁ"n'o VMP (Valor méximo pefmitldo).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, néo séo consideradas na concluséo/declaragéo da
conformidade a uma especificagéio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.
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RATORIO DE PESQ

Fisico-

Relatoério de ensaio - 2162282 A

o R R R s T . Dados do Cliente

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000

CNPJ; 10.362.443/0001-86

S | Dados da Amostra &

Descrigéo: BISCOITO RECHEADOC DE GOIABA - 112g

Marca: BAUDUCCO Lote: 16225

Validade: 2026-06-11
_ Dados da Coleta.

Responséavel: Cliente

Data da Coleta: 29/10/2025
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

Procedimento de Coleta: CLIENTE

cebimento.
Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

ﬁaté da Recebimento: 2;#1 0/2025 .
Temperatura da Amostra (°C): -

Método Data da Ensaio:

B

Par'é:metra" Resultadb
Contagem Total Padréo 10 = 10 UFClg 5 FIR/s BAM - B&;‘:::::f';‘;o“gf"'"“' WMaral, 03/11/2025
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 19 O s T 031112025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 EDR-BAM> “a;":::g’f}"z';]";"“‘”' Manusl, 03/11/2025

s

m o VMP (Valor maximo permitido).

A amostra analisada ap?é t;”cohé ;.béé'saiisfa't.
Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Observacdes:
“S.  V.M.P: Valor Maximo Permitido (Toler&ncia para
MN/A: Mo se Aplica Nfl: Nao Informado
LQ: Limite de Quantificagio
AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Colbnia/grama
Mota 1: Este Laudo de Analise 56 pode ser reproduzido por inteire, sem = o ¢lo Parcial, com prévia autorizagdo da LS Analyses,
hota 2: Os Itados ap neste ¢ tém significago resirita e se aplica ter a i ida &
Neota 3: A LS Analyses nio assume qualquer responsabilidade legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados &s amastras analisadas, sendo os relatdrios emitidos validos apenas para
os igis efeti e dos & r
Data de emisséo do relatorio: Santo André, 07/11/2025.

DIGITAL SIGN

" Lais Puls Ferrett] i - ;
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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EPA 020.013

Produto: Bala Yogurte 100 Revisdo: 13
»

1- DESCRIGAO: Bala mastigavel sabor artificial de iogurte de morango com peso unitario médio de 5
g colorida artificialmente.

2- INGREDIENTES: Aglicar, Xarope de Glicose, Gordura Vegetal, Acidulante Acido Citrico,
Emulsificantes Lecitina e Mono e Diglicerideos de Acidos Graxos, Aromatizantes e Corante Artificial

Vermetho allura Ac. .
3- INFORmcﬁES SENSORIAIS

Requisito Descrigdo

Aspecto Caracteristico

Odor Yogurte de Morango

Cor Rosa

Sabor Yogurte de Morango

4 - INFORMACOES FISICO-QUIMICAS

Atributo Limites__ | Monitoramefto : Legal |

(Para liberagéo) 82-73 . W ;
Umidade (Apto para consumo) <90 isito Interno Dori
pH 25-40 ; equisito Interno Dori
Analise de Cromatografia 2 | _Requisito Interno Dori
ghumbou g':g $ ME & i RBC n® 722/2022 e INn°
Cobre* : 1 0‘0 T . 160/2022 (ANVISA)

*Recomendado analise em laboratério acredi

3NTNBR ISONEC 17025:2017.
** O produto ndo deve apresentar corantes g ;

na especificagfo.

5- INFORMAGOES MICROBIOLOGICAS
Requisito e pee Monitoramento | Requisito Legal
Enterobacteriaceae/ g * 10 | 102 ME 0 anasi
- RDC n°724/2022 e IN
Bolores e Levedyras/ 102 | 10° ME it
Salmonella/ 2 Auséncia ME E.,Eg{}z;%;mozz elN
“Recomendada analis@em laboratbrio acreditado pela ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017.
6 -~ INFORMACOES MICOTOXINAS
NAC APLICAVEL -
Requisito [ Especificagdo | Monitoramento | Requisito Legal
Especificagdo Monitoramento Requisito Legal
Matérias estranhas macroscopicas e
microscépicas indicativas de risco a . RDC n°® 623/2022
satde humana e indicativas de Asasnte ME (ANVISA)
falhas das Boas Praticas”
*Recomendado analise em laboratério acreditado pela ABNT NBR ISO/EC 17026:2017.
Elaboragéo / Revis&o: Aprovacao: Pag: 1/4
Bruna Evelin Duzi Juiianﬂapﬂ 13/06/2023
s B B / ; _
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EPA 020.013

Produto: Bala Yogurte 100 Revisdo: 13
»
8 - EMBALAGEM E PRAZO DE VALIDADE
Codi Embalagem
Gramatura S Ag" Embalagem Primaria Sacundiaie Outras Embalagens | ... .
Forro polipropileno- Sacos de e .
tor¢éo + envoltério polipropilenc + ixas de papelao
709 o010442 polipropileno-torgéo polipropileno. ondulado 2 anos
natural.
Forra polipropileno- Sacos; de "
torg&o + envoltdrio polipropileno + elao
1009 8012048 polipropileno-torgéo polipropileno. 45008
natural. &
Forro polipropileno- . =
torgéo + envoltério ixas de pape & SHOE
150g | 9005130 | .jjipropilenc-torgao ondulado N
natural.
Forro polipropilenc- RO .
torcéo + envoltdrio a e papelao
400g | 9010611 pamimmﬁ eiydiors 2 anos
natural,
Forro poliprop o J "
_ torgéo + envolld awlipropileno + aixas de papeldo
600g | 9010202 | horopile polipropileno. ondulado 2 anos
nats
P- CONDICOES DE AR
fi0- INFORMAGOES NU
AO /1B NUTRIONAL
por poreién _ % VD (%)
78 keal= 328 kJ 4
1849 6
069 1
Gorduras saturadas 0349 1
Sddio 9,2 mg ; 0
N&o contém quantidade significativa de proteinas, gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentas/ No
contiene cantidad significativa de proteinas, grasas saturadas, grasas frans, fibra alimentaria

9%, Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas/Los porcentajes de los requerimientos diasios se basan en una dieta de 2000
keal 0 8400 kJ. Sus requerimientos disrios pueden ser mayores o menores, dependiendo de sus necesidades caldricas.

11 - INFORMACOES SOBRE ALERGENICOS
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE SOJA.

Elaboracio / Reviséo: Aprovacéo: Pag: 2/4
Bruna Evelin Duzi Juiia\qﬁiﬁpn‘- 13/06/2023
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L T

Produto: Bala Yogurte 100 Revisdo: 13
a

2 - INFORMAGOES REGULATORIOS

Conforme PIQ 000.114

13 - OBSERVACOES

(n): nimero de unidades amostrais retiradas aleatoriamente de um mesmo ote,

(¢): indicagéo do nimero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

Aceitavel”
{dades amostrais de

(m): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades amostrais ¢
daquelas de "Qualidade Intermediaria” e que, em um plano de duas clas
“Qualidade Aceitavel” daquelas de “Qualidade Inaceitavel”;
(M): limite que, em um plano de trés classes, separa unidades Hade Intermediaria”
daquelas de “Qualidade Inaceitavel”.

M Monitoramento Interno erno

Requisito Interno Dori : Parametro essencial para 4

14 — REGISTROS DAS REVISOES

Revisao Responsavel do da Alteracao
00 Rodrigo :
01 Rodrigo rog de Contaminantes Inorganicos.
02 Rodrigo .7 para Caracteristicas Macroscépicas e revisdo

Déscricdo, Composicdo, Embalagem, Informagdes
03 Rodrigo _ Alsrgénicos, Contaminantes Inorganicos, Caracteristicas
B : e Microscépicas e incluséo da Legislagéo pertinente.

is&o da descrigdo: Embalagem e alterag@o

evisdo do item Descrigao e Caracteristicas Nutricionais e
Embalagens.

Substituicdo do item 300g por 400g.

~ Descrigiio da Alteragao

Mudanca do modelo da planilha para atender modelo corporativo,
atualizacio do item 14 — seguindo modelo descrito no POP10,

07 11/06/2018 atualizagdo do PIQ e Atualizagéo do parametro de umidade, inclusao
da andlise de Cromatografia, revisio do aprovador e Reviséo do
parametro do Arsénio.

08 15/05/2019 Atualizacéo do parémetro Umidade.Alteragéo do responsavel pela

| Elaboracao/Revis#io (Jaqueline Freitas para Eder Antonio).

Inclusao das informagdes de Umidade “Apto para consumo” no item 4-
Informagdes Fisico-Quimicas.Atualizagéo no item 5 — Parametros

09 02/02/2021 microbiolégicos, conforme novas legislagbes: RDC n°331/2019 e
Instrugdo Normativa n°60/2019.Incluséo de notas no item 13 -
Observacies.Alterac8o do responsavel Elaboragdo/Revisdo (Eder

Elaboragéo / Reviséo: Aprovagéo: Pag: 3/4
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{0 de Produto Acabado | Epac20.013

L4 A
dori S -
SRR 20 Produto: Bala Yogurte 100 Revisdo: 13
hd

Antonio para Raphael Borel);Alteragéo do responsével pela
Aprovagéo (Melissa Delci para Juliana Lepri).

10 03/05/2021 Alteragéo das referéncias no item 4 — Informagdes fisico-quimicas,
devido a revogagéo das legislacbes n°685/1998 e RDC n°42/2013.
Inclus8o da gramatura 100g no item 8 — Embalagem e prazo de
validade.
Alteracéo do requisito legal no item 7 — informagdes de matérias

11 01/08/2022 macroscopicas e microscopicas, devido a revogagéo da RDC
n°14/2014.
Alteragdo do responsével Elaboragéo/Reviséo (Raphael Borel para
Karina de Carvalho Vieira).
Revogagéo da RDC n°487/2021 pela RDC 1 022.

12 19/08/2022 Revogacio da Instrugfio Normativa | BHY- la IN n°160/2022.
Revogacéo da RDC n°331/2019 pela 4/2022.
Revogacéo da Instrugao Normativa | { gela IN n°161/2022.
Atualizagfio da lista de ingredientes.e {2 cional.

13 13/06/2023 Alterac8o do responsével 2 e arina de Carvalho
Vieira para Bruna Evelin Duzi

Elaboracéo / Reviséo: . : Aprovacio: Pag: 4/4
%runa Evelin Duzi Juliana i 13/06/2023
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
d7eae126aee8a5efabb607cf479d066271328bcea355dc0f6e98a1973396c1ff foi autenticado de acordo com as
Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 295958 dentro do sistema.

A autenticacdo eletronica do documento intitulado "Ficha técnica - Bala de yogurte - Dori", cujo assunto é
descrito como "Ficha técnica - Bala de yogurte - Dori", faz prova de que em 13/11/2025 14:23:52, o
responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, Gnica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 13/11/2025 15:30:00 através do sistema de autenticagao eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cdédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cdédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informacbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain Oxdd1b1d56f6f08448aeb0318f673d55582ac78fd052a90f26673469da001a442a.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagéo Vigente: Medida Provisoria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

IOAUTIN

BLOCKCHAIN

Presidéncia da Repiblica Casa Chil
Subchefia para ntos Juridicos

DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86

: R Dados da Amostra e
Descrigdo: BALA MASTIGAVEL SABOR ARTIFICLAL DE IOGURTE DE MORANGO - YOGURTE 100 100g
Marca: DORI Lote: 5181203109

Validade: 2027-06-30

Dados da Coleta
Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

‘Dados da Recebimento
Condigbes de Recebimento: ADEQUADA

Data da Recebimento: 29/10/2025 '
Temperatura da Amostra (°C): -

, Bacteriolégico

Ill’ﬁ“ d Data da Ensaio:

”L\Q

V.MP

Resultado

Pardmetro Unidade
Salmonella/25g Ausente Ausente  N/A ap  FDA Bﬁﬂ;gﬁgﬁgﬂg??&ggf'”““' 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/IA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigi i i ; :
4 oy ogg':ﬂi?r;"md'éme‘ms Iguals  Ausencla  Auséncia P/A 07549 (16.14.05)Cap. 16 daAOAC  04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os o
indicativos de risco <1 S5em25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncla Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025
Filmes plésticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
" FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf, coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras <10 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 06/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 1AL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14, 2001 03/11/2025
. . . . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
- Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,48 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4° Edicao 06/11/2025
Acaros Mortos <1 Méximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Método Data da Ensaio:
RDC N°3680/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n"269, de 22
Valor Energético* 388 : : Keal c‘,’:gg‘g;“g;‘t’ugffgfgcgg_cln':"ﬁggé 06/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 2,10 - 0,10 % IAL - 4° edigio - Cap. 4 - ltem 012/IV 06/11/2025
Sadio (ICPE)* 46 = 0,25  mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 04/11/2025
Proteina* 0 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 7.12 - 1.0 N/A Anélise de Alimentos — 4°Ed. |AL — 06/11/2025
Cap 4 — ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigao 04/11/2025
Ausénciade Auséncia de ; :
Microscopla sujidades sujidades N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscopia A:ifiég:é%ge - - N/A Macroscopia 04/11/2025
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AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa) * 8 - 005  gM00g  Gaithersburg: AOAC, 2019. Official ~ 6/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficlals para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Gordura Total* 3,0 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 06/11/2025
Cap. lI-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Official Method 996.06
Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). ADAC 21th ed.
Gasosa)** 1.5 - 005 gM00g  Gaihersburg: AOAC, 2019. Official 06/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 04/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (néo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 04/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 0 3 woe gho AN ONKER elede s, 06/11/2025
Elementos Histolégicos s
|dentificadores das Composigio Presenca Presenca - AP IAL 4°ed. 04/11/2025
El:g‘uetg“” histolgicos eslranhos a0 aysancia  Auséncia - AP IAL 4°€d. 04/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia . AP B e P 04/11/2025
IV ed, 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Bordeaux S* Auséncia . AP AP O oo 04/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Gorante Azul Indigotina® Auséncia = AP AR glekeoquimicos pars andies e 04/11/2025
IV ed. 2005.
In_sﬂtuto Ag‘offo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia : AP AP Bty “au?ﬁR.«a'ffSa%?w 04/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodas
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia - AP AP aiIgﬂﬁ&ﬁ?m&ﬁogaorgﬁ;{?isgsdfi?l\f, 04/11/2025
V ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mg/L anff;;?oﬁumﬁogaorgff\ﬂsga%ﬁnu 04/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 04/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Vers&o
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
il
Carboidrato * 90 5 : gtoog € gg???ﬂ?uﬁfozggszbggﬁnztrﬁgé 06/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A |AL - 4° edigao 04/11/2025
* Pardmetro tsrcglrlz\adn o
Ll W Conclusdo ok

A amostra analisada apreéé

Igbas satisfatorias de higiene, col

mparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permiﬂdo]

Nota: Regra de decisfio adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo s@o consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificagio ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagdes:

nbr
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 LABORATORIO DE PE!

Fisico-Quin

e

V.M.P: Valor Méximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)
M/A: Nio se Aplica Nfl: Nao informado

LQ: Limite de Quantificagao

AP: Auséncia ou Pres

UFC/g: Unidade Formadora de Colénialgrama

Nota 1: Este Laudo de Andlise s6 pode ser repraduzido per inteiro, sem g iteraga o ¢80 Parcial, com prévia autorizag8o da LS Analyses.
Nota 2: Os ltados ap lados neste d io t8m significagdo restrita e se aplica te & colhidafrecebida e p lisad:
Mota 3: A LS Analy néo ual p i Iegal, técnica ou comercial por produtos, p s ou lotes relacionados as t i sendo os relator Itich

vélidos apenas para os

Data de emiss#o do relatério: Santo André, 07/11/2025.

PW Sois 2an vodth

D&

DIGITAL SIGN

" Lais Puls Ferretti ; vt
. Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatoério de ensaio - 2162309 A P

 CRL 0dg1 |

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000

CNPJ: 10.362.443/0001-86

i o ; ; ‘Dados da Amostra

Descrigéo: BALA MASTIGAVEL SABOR ARTIFICIAL DE IOGURTE DE MORANGO - YOGUR‘I’E 100 1009

Marca: DORI Lote: 5181203108
Validade: 2027-06-30

Data da Coleta: 29/10/2025 Rsspunsével Clienle

Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

Data da Recebimento: 29/10/2025 o ' Conuigces e Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C): -

S i Parametros Bacteriolégico A e
Parédmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
Contagem Total Padréo <10 5 10 UFClg 5 EDABAN: “"g:::“:‘r";f’;ﬂ“a‘f"“w Manual, 03/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais =10 - 10 UFC/g 13 Chaper 4. 2002 0311/2025
: FDA. BAM - Bactericlogical Analytical Manual,

Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
* ParAmetro terceirizado | U = Incerteza de medigdo do « )

alor méximo permitido).

amostré.ana isada apresema condlqﬁes satlsfalérlas de hlglane. mmparando o resultado obtido com o'v

Nota: Regra de deciséio adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, néo séo consideradas na conclus@o/declaragéo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:
~_ V.M.P: Valor Maximo Permilido (T ia para Amostra Indi
N/A: Ndo se Aplica N/i: Néo Informado
LQ: Limite de Quantificagio
AP: Auséncia ou Presenga
UFCfg: Unidade Formadora de Colbnia/grama

Mota 1: Este Laudo de Analise 56 pode ser eproduzido por inteiro, sem qual o, Rep Fho Parcial, cam prévia g4o da LS Analy

Nota 2: Os Itados apr dos neste tem significagao restrita e se aplica a i idaep

Nota 3: A LS Anal nao I i legal, técnica ou comercial por produtos, p ou lotes ionados &s tras analisadas, sendo os relatérios emitidos validos apenas para
feti e i e

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

D&

DIGITAL SIGN

Eng. OuimL?u:: '—, Lg;;ﬁg;tslmsomu Verifigue a autenticidade da assinatura.
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FICHA TECNICA
LACTA FAVORITOS 250,6G

1. PRODUTO

WAFERS, BARRAS RECHEADAS E TABLETES
SORTIDOS
LACTA

FAVORITOS

MONDELEZ Brasil LTDA

Av. Juscelino Kubitschek de Oliveira, 13.300,
Parte-Cidade Industrial-Curitiba/PR

CNPJ N° 33.033.028/0020-47.

| MONDELEZ Brasil Norte Nordeste LTDA
Rodovia Luiz Gonzaga, BR232, km 51, Zona Rural,
Vitdria de Santo Antdo/PE — CNPJ N°

| 10.144.076/0001-44.

2. LISTA DE INGREDIENTES

DIAMANTE NEGRO - CHOCOLATE. AO LEITE COM CROCANTE

INGR.: a aglicar, massa de cacau, manteiga de cacau, permeado de soro de leite em po, gordura
vegetal, soro de leite em po, glicose, leite em pé integral, mel, agucar invertido, gordura de
manteiga desidratada, castanha-de-caju, emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato ¢
aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM CASTANHA-DE-CAJU E DERIVADOS DE LEITE E SOJA.
PODE CONTER AMENDOIM, AMENDOA, AVELA, TRIGO, CEVADA E LATEX
NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

AO LEITE - CHOCOLATE AO LEITE

INGR.: aciicar, leite em p6 integral, massa de cacau, manteiga de cacau, soro de leite em po,
gordura vegetal, gordura de manteiga desidratada, emulsificantes: lecitina e poliglicerol
polirricinoleato e aromatizante.
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ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE E SOJA. PODE CONTER
AMENDOA, CEVADA, CASTANHA-DE-CAJU, AVELA, AMENDOIM, TRIGO E
LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

LAKA OREQ - CHOCOLATE BRANCO COM BISCOITO

INGR.: aglicar, manteiga de cacau, leite em po integral, biscoito, permeado de soro de leite em
p6, gordura vegetal, extrato de malte, emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato e
aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE, SOJA, TRIGO E CEVADA. PODE
CONTER AMENDOIM, AMENDOA, CASTANHA-DE-CAJU, AVELA, CENTEIO,
AVEIA E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

SHOT - CHOCOLATE AO LEITE COM AMENDOIM

INGR.: acticar, amendoim, massa de cacau, manteiga de cacau, permeado de soro de leite em
p6, gordura vegetal, soro de leite em po, leite em pé integral, gordura de manteiga desidratada,
emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato e aromatizante.

ALERGICOS; CONTEM AMENDOIM E DERIVADOS DE LEITE E SOJA. PODE
CONTER AMENDOA, CASTANHA-DE-CAJU, A'VEIJ\, TRIGO, CEVADA E LATEX
NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

BIS - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE

INGR.: aglicar, gordura vegetal, wafer, cacau em p6, massa de cacau, farinha de soja, permeado
de soro de leite em pd, amendoim, flocos de arroz, soro de leite em po, leite em po integral,
manteiga de cacau, extrato de malte, gordura de manteiga desidratada, emulsificantes: lecitina e
poliglicerol polirricinoleato e aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM E DERIVADOS DE CEVADA, LEITE, SOJA E
TRIGO. PODE CONTER AMENDOA, AVEIA, AVELA, CASTANHA-DE-CAJU,
CENTEIO E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

BIS BRANCO - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO

INGR.: agticar, gordura vegetal, wafer, soro de leite em po, cacau em po, permeado de soro de
leite em po, leite em péd integral, farinha de soja, amendoim, gordura de manteiga desidratada,
extrato de malte, flocos de arroz, massa de cacau, manteiga de cacau, emulsificantes: lecitina e
poliglicerol polirricinoleato e aromatizante,

ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM, DERIVADOS DE CEVADA, LEITE, SOJA E
TRIGO. PODE CONTER AM'ENDOAI, AVEIA, AVELA, CASTANHA-DE-CAJU,
CENTEIO E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

OURO BRANCO - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO
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INGR.: agticar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro, acido f6lico, vitaminas
B1, B2, B3 e zinco, cacau em pé, soro de leite em p6, permeado de soro de leite em p6, flocos
de arroz, leite em p6 integral, farinha de soja, amendoim, gordura de manteiga desidratada,
extrato de malte, sal, massa de cacau, 6leo vegetal, manteiga de cacau, emulsificantes: lecitina e
poliglicerol polirricinoleato, fermento quimico bicarbonato de sodio e aromatizante.”

ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM E DERIVADOS DE CEVADA, LEITE, SOJA E
TRIGO. PODE CONTER AM ENDOA, AVEIA, AVELA, CASTANHA-DE-CAJU,
CENTEIO E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

SONHO DE VALSA - WAFER COM RECHEIO CREMOSO E COBERTURA SABOR
CHOCOLATE

INGR.: agiicar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro, cido félico,
vitaminas B1, B2 e B3 e zinco, amendoim, permeado de soro de leite em pé, cacau em pé,
farinha de soja, gordura de manteiga desidratada, sal, castanha-de-caju, éleo vegetal,
emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato, fermento quimico bicarbonato de
sodio e aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM CASTANHA-DE-CAJU, AMENDOIM, DERIVADOS DE
LEITE, SOJA E TRIGO. PODE CONTER AMENDOA, CEVADA, AVELA, AVEIA,
CENTEIO E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

AMANDITA - WAFER COM RECHEIO DE CREME COM CACAU

INGR.: agticar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, farinha
de soja, permeado de soro de leite em pd, cacau em po, 6leo vegetal, sal, emulsificante lecitina e
fermento quimico bicarbonato de sodio.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE, SOJA, TRIGO. PODE CONTER
AMENDOIM, AMENDOA, CASTANHA-DE-CAJU, AVELA, CENTEIO, CEVADA,
AVEIA E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

OURO BRANCO DUO NUTS - WAFER COM RECHEIO DE AVELA E CASTANHA-DE-CAJU
E COBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO

INGR.: aglicar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro, acido félico, vitaminas
Bl, B2, B3 e zinco, permeado de soro de leite em po, soro de leite em po, leite em po integral,
farinha de soja, cacau em po, castanha-decaju, gordura de manteiga desidratada, extrato de malte,
oleo vegetal, sal, aveld, emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato, aromatizantes e
fermento quimico bicarbonato de sodio.

ALERGICOS: CONTEM AVELA, CASTANHA-DE-CAJU E DERIVADOS DE TRIGO,
CEVADA, LEITE E SOJA. PODE CONTER AMENDOIM, AMENDOA, AVEIA,
CENTEIO E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.
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LACTA OREQ - WAFER COM RECHEIO SABOR BAUNILHA COM BISCOITO E
COBERTURA SABOR CHOCOLATE

INGR.: agucar, gordura vegetal, permeado de soro de leite em po, farinha de trigo enriquecida
com ferro, acido félico, vitaminas B1, B2, B3 e zinco, biscoito, cacau em p6, gordura de manteiga
desidratada, sal, 6leo vegetal, emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato, aromatizante
e fermento quimico bicarbonato de sodio.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, LEITE E SOJA. PODE CONTER
AMENDOIM, AMENDOA, AVEIA, AVELA, CASTANHA-DE-CAJU, CENTEIO,
CEVADA, LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

STICK SONHO DE VALSA - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR
CHOCOLATE

INGR.: aglicar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, amendoim,
massa de cacau, cacau em po, farinha de soja, permeado de soro de leite em po, leite em po6 integral,
6leo vegetal, castanha-de-caju, sal, emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato e
aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM, CASTANHA-DE-CAJU E DERIVADOS DE
LEITE, SOJA E TRIGO. PODE CONTER AMENDOA, AVELA, CENTEIO, CEVADA,
AVEIA E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

STICK OURO BRANCO - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE
BRANCO

INGR.: agticar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido folico, permeado
de soro de leite em po, soro de leite em pd, leite em pé integral, cacau em po, flocos de arroz,
farinha de soja, amendoim, gordura de manteiga desidratada, extrato de malte, massa de cacau,
oleo vegetal, sal, emulsificantes: lecitina e poliglicerol polirricinoleato, aromatizante, fermento
quimico bicarbonato de sddio.

ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM E DERIVADOS DE CEVADA, LEITE, SOJA E
TRIGO. PODE CONTER AMENDOA, AVEIA, AVELA, CASTANHA-DE-CAJU,
CENTEIO E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

5STAR - BARRA RECHEADA COM CARAMELO E BISCOITO

INGR.: aglicar, gordura vegetal, glicose, permeado de soro de leite em po, biscoito, soro de leite
em pd, cacau em po, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farinha de soja, gordura
de manteiga desidratada, 6leo vegetal, sal, emulsificantes: glicerol, lecitina, mono e diglicerideos
de acidos graxos e poliglicerol polirricinoleato e aromatizantes.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE, TRIGO, CEVADA E SOJA. PODE
CONTER AMENDOIM, AMENDO{\, CASTANHA-DE-CAJU, AVELA, CENTEIO,
AVEIA E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.
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LACTA MORANGO - BARRA SABOR MORANGO RECHEADA COM CARAMELO E
BISCOITO

INGR.: agticar, gordura vegetal, glicose, permeado de soro de leite em p6, biscoito, soro de leite
em po, cacau em po, gordura de manteiga desidratada, emulsificantes: glicerol, lecitina, mono e
diglicerideos de dcidos graxos e poliglicerol polirricinoleato, corante carmins e aromatizantes.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE, TRIGO, SOJA E CEVADA. PODE
CONTER AMENDOIM, AMENDO@, CASTANHA-DE-CAJU, AVELA, CENTEIO,
AVEIA E LATEX NATURAL. CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

3. INFORMACAO NUTRICIONAL

DIAMANTE NEGRO - CHOCOLATE AO LEITE COM CROCANTE

NFORMA NUTRICIONAL

Valor energatico (keal) 101

Rgasaras TR [g) iE]

505

Carboidratos (g) 7 4
&5
a5

Protefmas (g} 28 a6

Gorduras otmis g) Fil [%

Gorduras saturadas (g) 14 8

Gorduras trans (g) S [ ]

Fibras alknentares (g) 28 08

% VD"

&

5
Agicares adicknados (g} LE] 22

1

2

14

[

2

1

Hadio {mg) 8 16

AO LEITE - CHOCOLATE AO LEITE

Forgac 200 11 urkdade]

Valor snergélicn (koal)
Carboldreios (g)
Aglcares otiis ()
Agocares adiclonados (g}
Frateinas (g}
Gorduras tolais (g}

g
= |
i

C |

it brmos (g)
Fibras almenlancs (g)
Sadio g
[ Percantu o vakres diios lompedos peln porgho

820 a a0 enE
=
-

LAKA OREO - CHOCOLATE BRANCO COM BISCOITO
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SNACKING MADE RIGHT CIDAURINDUSTY - COE L)

P LINFORMAGAO NUTRICIONAL
Percicr 3 g {1 unid e
S [l logg WS 20g T VD"
Vilor energitico (koal) 528 106
Carboidrabes (g) TR [P
Agteaties lak (g} & LE]

Aguares sisionadis (g) 42 &4 17
Protaings g} [¥3 12 F]
Garekaras ok (4] o 58 ]

Gorduras ssturadas (5] [ 33 17
" Gorduras s 19) i3 ] T
Flbtas sl rEes (5] & G T
Bbic Trog) bE s 2 =
* Percantisal da valores Hiation TnEaans pela poOrgao,

SHOT - CHOCOLATE AO LEITE COM AMENDOIM

1
e i
100g Fory Y —
b e i 10 5
Carbaidsatos 1] = e | J
i Rlicaras ot g) & i 3
- B = 2L 7
Proteinas (g) a5 L i
Gorduras totais {g) 5 e . x
Gorduras sabiradas (6) 5 - - o], .
| Garduras rans (g) 5 - -
Fibras alimentares () T = :
S il ] ] i
[ Perceriual da vilores diarios lormeciios el ot

BIS - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE

e INFORMA NUTRICIONAL
Do na gl ]
1005 $39 o
Valor snargatea (keal) 513 3z 2
Carbokdratas {g) & 4 H
Agiitares tabnes (g) 48 28
Aglcares adicionados fgh A4 28 []
Proteinas (g) [] 04 1
Gorduras toias (9] 25 6 z m—
Garduras saluradas {g) 14 [T] []
Gorduras trans [g) nz a [1]
Fibwas almaniares () 41 03 i}
Sedia (mg) Ei] 3 i
* Percentual de valores didrios fomesidos pela porghe,

BIS BRANCO - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO

INFORMAGAD NUTRICIGNAL
MRS
e
100 g == S2.0 % VD*
Valor enesgético (keal) 519 2
Corbowdratos (g} [ 39 i
Aplcares tolaks {g) a7 7]

Bl o = 5E %
Proftainas (g} A [X] 1
Gorduras lolals (g} o 7 3
" Gorhuras saturadas (gl 14 [ 5

Garduras trans {g) [k} 1] i

| Fibeis ABMENIMES (3} Z4 33 1

Bédio jma) 240 15 1 =
* Pacentusd da valores didrios fornecidas peta porgha

OURO BRANCO - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO
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m' 208 ‘1 mudnﬁel i —
100g 209 % Y0
Vit energeico (oal) 534 107 5
Carboidratos (o) B1 12 It
Articares totals {g} 51 0
Agicares adicionacos (g} 44 %3 17
Profeinas (31 | 5 q 2
Gorduras folals {g) Fx] 59
Gardumms saluradas (g} 16 EXj 18
" Gorduras trans {g) 03 (X} ]
| Fibras alimentares {g) 21 04 2
t‘ Bédio {mg) T4 8 1
|_* Percentual da wmdﬁrﬁuhmEh porgho.

SONHO DE VALSA - WAFER COM RECHEIO CREMOSO E COBERTURA SABOR

o
o
CHOCOLATE §
INFORMAGAQ NUTRIGIONAL §

Puﬁ 20 i EI urlsdadut

i e e

100 g Mg % VD" o
Valor snergetico (keal) s hhoad i, >
Caiboidratos (o) &8 T ] g
Agdicares iotais (g) 57 5] §
Agtearss adiclonados (g) 52 L 20 o ©
Proteinas (g} B 1 2 2
Cordures toiam (g) 1] 52 g
Torduras saieraoes [q) 3 25 i3 =
Borduras trans [g) (X | o o S&
Fibras alimentares (g) 23 0 2 é
Sedio (mg) 111 F7] 1 ‘8
* Percentunl 48 vaiores Giarios FOIMESIIoT HaIa porgho. o
>
2
o

AMANDITA - WAFER COM RECHEIO DE CREME COM CACAU

WFORMALAC NUTRICIONAL
Porgivo; 18, wealers)
e e —
eg 18,859 % VD' ]
b : i R e—— 5
Carhoidratos (g) 6 o i -
Aghranes totals {g) 55 o
Agieares adicionados (g} T 50 [' 55 T
Froleinas (g} ™ T : D e
Gaorduras totas {g) 23 | 48 8
Gorduras saluradas (g} 12 22 11
Gorduras trans {gh 02 ] 5
Fibfas ameniares (g} 21 04 2
Sadio (mg) [ EE) i
[~ Feicenial de valores diiios fomexiges pela porga0.

OURO BRANCO DUO NUTS - WAFER COM RECHEIO DE AVELA E CASTANHA-DE-CAJU
E COBERTURA SABOR CHOCOLATE BRANCO
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Forcic. % gl uricade) =L A
AT i saee
1t g 229 % VD'
Valor enermético (keal) 518 114 5
Carboldratod 1) B 14 5
Aglcares totas {g) 54 12
Agdtanes sdicknsdos (g) a5 n 20
Protainas () g i 7
Garduras tolas {g) 28 58 g
Gorduras satwradas (5] 1 r) 3 W
Garduras trans (g) T 03 0.1 5
| Fibras akmeniaes (g) 1.6 03 1
[ Sddio [mg) 5] 22 1
|* Percentus! da valores dirios fomesidos pela porgo.
2
LACTA OREO - WAFER COM RECHEIO SABOR BAUNILHA COM BISCOITO E 8
COBERTURA SABOR CHOCOLATE g
]
= THEOR WUTRICIONAL w®
Porgao: 0.1 ¢ (1 unidade) == o == o
- ] 100 g 019 % VD =
Valor energéiion (Koal) | 531 07 5 1
Carboldratos g} G5 EE] ' _Sg
Aoicares totais {g) = 58 12 %
Agiicaros adicionadas (g 48 88 9 S
Proleinas (g} 24 05 1 ¥
Gorduras totais (g] ] BE | et = -g
Gordunas Aaluragas (9) 15 3 5 q:
Ciorduras trans (6] T 03 i 3 &
Fibras plimantares (9} 1.5 03 L i g
Badio frg) 183 33 F] g
L* Percentual de valores didvios fomedidos pela porglo.
STICK SONHO DE VALSA - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR
CHOCOLATE
- 95 4 g {2 waters) =5 M
100g % VD"
Valor enebiico (ki) 507 [
Carboidralon (g} 85 [
Agicares lolais (g) [3
Agiicares adicionados (gh 52 13 76
Froleinas (g} X 13 3
Gorduras totais (g} 25 6.3 i)
Gorduras saturadas (a) 12 a1 16
Gorduras trans (g) 02 0,1 5
Fibias [ 27 (%] 3
Badio (g} o] i T ]
* Percentual de valores dibrios formacidos pela porgdo.

STICK OURO BRANCO - WAFER RECHEADO COM COBERTURA SABOR CHOCOLATE
BRANCO
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INFORMAGAD NUTRIGIONAL
mo: 251&3 i2 wahz} — i sk
100 g gg g % VD
Valor energético (koal) : 1 [
| Carboidrmios (g} 68 7 [
Agiicares fotals (g) 56 14
| Agicores adrionagos (g) a7 Z 7
" Proteinas {g) : ¥ 3 i 3
Garduras tolais (g} 2 50 ]
Gorduras saturadas (g} 12 3 16
Gaorduras trans g} [ o []
Fibras alimantares (g) 18 (2] 3
Sidia {mg) £ 25 1
* Percantusl de valoras diarios fornecidos pela porcia.
5STAR - BARRA RECHEADA COM CARAMELO E BISCOITO Sﬁ
A THFORMAGAO NUTRICIONAL §
P : 18 uf o
o . o g g
—_— Vnlor energatico (keal) BB | B 4 2
Carbokdratos (g} 70 i3 i — 1 %
Apicaras tofaks (g} 58 | T g
Agiuares sdicionados (g) 48 X3 18 =
Proleinas {o) 25 | 05 e E
Gorduras (ks (g} 21 | 38 ] 5
Gorduras saiuradas (g) 11 T ] i “g"
Gorduras trans (g} 02 ] [ =
Fibras atmantaes (g) [E] 0.2 [ =
Badiogma) T 85 B il g
[ Perceniunl ds valorss Diios TOMEckios P porgho. ©
o
;
LACTA MORANGO - BARRA SABOR MORANGO RECHEADA COM CARAMELO E o
BISCOITO
o iE Lilunkinde) = ; s
io0g 1Bg * Vor
Valor enegeticn (Kcal) 438 0
Carboidratos (g} 69 iz F] -
Bglicarns totais (g} 5 t
Agacares adiionidos (g) 48 86 7
Protainas (g) 15 03 R
Gorduras tofals (g) 24 4.3 T
Gardurns saluredss ig) iE] 23 iz
Gorduras trans {g) 02 0 ]
Fibias allmentares (g} 0.7 o1 [}
Sedic ma) ] 18 1
[~ Prrcantunl de vaiores GAnos Imecoos pala porpno.
4. APRESENTACAO
i xa re 250,6 ¢
5. DESCRICAO DO MATERIAL DE EMBALAGEM
BOPP Metalizado.
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ﬂ | Display cartdo

Caixa de Papeldo reciclado ondulado ONDA C.

6. VALIDADE

240 dias.

7. CODIFICACAO

Exemplo: VAL DD/MM/AA
Loten® CC17811911

Onde:
VAL = Validade
DD = Dia do més

MM = Més
AA = Ano
Lote:

CC = Planta em que foi produzido (CC = Curitiba; VS = Vitéria do Santo Antio)
178 = Dia Juliano em que foi produzido (Exemplo: 178 = 27/06)

11 = Ano em que foi produzido

91 = Linha de produgéo em que o produto foi produzido

1 = Turno que o produto foi produzido

8. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

Este produto deve ser armazenado de acordo com as boas praticas de fabricagio, em
lugar fresco, seco e inodoro, livre de calor, sol e umidade. Condigdes de
armazenamento: + 10° a 20°C, Umidade Relativa: < 65%

Branca L Fsbeits
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CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagio e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
bd4ed974eb9b73383096bb52089d84eefa710298558b28dc2a90c3de2c683f1e foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 294888 dentro do sistema.

A autenticagado eletronica do documento intitulado "Ficha Técnica - Bombom Sortido - Lacta”, cujo assunto é
descrito como "Ficha Técnica - Bombom Sortido - Lacta", faz prova de que em 06/11/2025 18:55:02, o
responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de WA&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 06/11/2025 19:35:50 através do sistema de autenticagdo eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transacgao blockchain 0xb241c1c9fd349529801bc28a067215066c604cda9f8d16f797730b08ae907931.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislacao Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Codigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

JOAUTIN

BLOCKCHAIN

Presidéncia da Repdblica Casa Chil
Subchefla para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200+2

DE 24 DE AGOSTO DE 2001,
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Cliente: .
Enderego:

CNPJ: 10.362.443/0001-86

Descricéo:
Marca: LACTA
Validade: 2026-02-06

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dét; .da. ﬁé&éﬁimento: 29f 1 01'2025

Temperatura da Amostra (°C): -

1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000

Relatério de ensaio - 2162281

~ Dados do Cliente

Dados da Amostra

Dados da Recebimento.

WAFERS BARRAS RECHEADAS E TABLETES SORTIDOS - FAVORITOS 2519

Lote: CC18825232

Dados da Coleta

Responsavel: Cliente

Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 245958

Condigbes de Recehimemo ADEQUADA

T PR . Parimetros Bacteriol6gico’ R R b
Parémetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonelia/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais . .
ol maiores que 2mm Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AODAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os .
indicativos de risco e 5em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025
Estaf. coag. positiva 50009 <10 5000 10 urcig FPA mz"ufﬁzﬁfﬂ?gggfw“’ 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras <10 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4°ed. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
] . L ) IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insollveis em Acido 0,70 % Andlise de Allimentos - 4° Edigio 07/11/2025
Acaros Mortos <1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025
Paramatro  Resultado V.MP LQ, = Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n"269, de 22
TR de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 534 - - Kcal de 08 de outubro de 2020, Instrugao 07/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020,
Umidade 3,0 - 0,10 % IAL - 4° edig8o - Cap. 4 - Item 012/IV 07/11/2025
Sadio (ICPE)* 141 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 07/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA 1AL - 4° edigBo 04/11/2025
Proteina® 5 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 07/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,80 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. |AL — 07/11/2025
Cap 4 — Item 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigéo 04/11/2025
. . Ausénciade Auséncia de ‘ .
Microscopia sujidades sujidades N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscopia A;la}?g:éa;ge - - N/A Macroscopia 04/11/2025
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Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa) *

0.3 -

0,05

g/100g

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 996.01 (32.2.02A). 1SO
12966-2:2017

07/11/2025

Gordura Total*

28 -

025

gf100g

Métodos Anallticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Métodos Fisico e Quimicos - 1981.
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.08

07/11/2025

Gordura Saturada (Cromatografia
Gasosa)™

0,05

g/100g

ADAC 21th ed. Gaithersburg: ADAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12866-2:2017

07/11/2025

Fragmentos de pelos de roedor

<1 10 em 50g

975.49 (16.14.05) AOAC

04/11/2025

Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (no
considerados indicativos de risco)

<1 80

em 100g

972.32 (16.05.11)

04/11/2025

Fibra Alimentar*

21 -

0,50

g/100g

AOAC Official Methods of Analysis.
Method 991.43. 21st ed. 2019.

07/11/2025

Elementos Histolégicos
|dentificadores das Composigao

Presenca Presenga

AP

IAL 4°ed.

04/11/2025

Elementos histoldgicos estranhos ao
produto

Auséncia Auséncia

AP

IAL 4°ed.

04/11/2025

Corante Vermelho 40*

Auséncia -

AP

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicas para andlise de
alimentos. Métodas 051/IV e 086/IV.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Corante Bordeaux S*

Auséncia =

AP

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
IV ed. 2005.,

04/11/2025

Corante Azul Indigotina*

Auséncia -

AP

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/IV.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Corante Azul Brilhante*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-gquimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
IV ed. 2005

04/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz, Métodas
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Corante Amarelo Creplsculo®

Auséncia -

0,1

mg/L

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Cor (Alimentos)

Caracteristico Caracteristico

NIA

IAL - 4° edigao

04/11/2025

Carboidrato *

61 -

g/100g

RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005, RDC n°269, de 22
de setembro de 2005. RDC N® 429,
de 08 de outubro de 2020. Instrugdo
Mormativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.

07/11/2025

Aspecto (Alimento)

Caracteristico Caracleristico

N/A

IAL - 4° edigo

04/11/2025

* Pardmetro tercelrizado

A amo.stré. ar.lél.iéada ébrésenta condigﬁés séiisfalbrlas de higlene, mmp'uaﬁr:a;ﬁdo'dkrésﬁll.ado 4]

45 Vo o H

hiir:ld oom o VMP (Vaior méximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragéo da
conformidade a uma especificagdo ou noerma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagdes:
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V.M.P: Valor Maxime Permitido (Teleréncia para Amostra Indicativa)
M/A: NBo se Aplica N/I: Nao informado
LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou

UFC/g: Unidade Formadora de Colbniaigrama

Mota 1: Este Laudo de Analise s6 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualg L Rep 8o Parcial, com prévia aulorizagio da LS Analy

Nota 2: Os resullados apresentados neste documento tém significagio restrita e se aplica aan i ida e

Nota 3. A LS Anal nao | ponsabilidade legal, lécnica ou comercial por produtes, ou lotes i as lisadas, sendo os relattrios emitidos

validos apanas Da‘ra o8
Data de emissao do relatério: Santo André, 07/11/2025.

D&

DIGITAL SIGN

Eng. PO o npailly e ONER Verifique a autenticidade da assinatura.
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IO DE PEBQUISASE AN 'L:'.__Eﬁ

Relatorio de ensaio - 2162281 A

R  Dados do Cliente.
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86

it i Dados da Amostra
Descrigéo: WAFERS BARRAS RECHEADAS E TABLETES SORTIDOS - FAVORITOS - 2519
Marca: LACTA Lote: CC18825232

Validade: 2026-02-06
Dados da Coleta

Responséavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 245958

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

. Condll;ﬁes cIe Recablmento ADEQUADA

Data da Recebimento: 29/10/2025
Temperatura da Amostra (°C): -

: A . ' Parimetros Bacterlolégico ; K tlns
Parédmetro Resultado L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
» - FDA BAM - Baclerialogical Analylical Manual

Contagem Total Padréo 10 10 UFC/g B Chapter 3. 2001 03/11/2025

i + FDA. BAM - Bacteriological Analylical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chapler 4, 2002 03M11/2025

’ FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4, 2002 03/11/2025
" Parﬂmolrn terceirizado | U = l‘ncarteza de msdlcan do método

Conclusdo

A amustra anallsada apﬂesenta condic@es satisfahﬁrias de higiene oomparandc o resultado obtido com o VMP (Varor maxima permiiido)

Nota: Regra de decis8o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo s8o consideradas na conclusao/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Toleréncia para Amostra Indicativa)
ST NJA: N&o se Aplica Nit: No Informado

LQ: Limite de QuantificagBo

AP Auséncia ou Presenca

UFClg: Unidade Formadura de Coldnialgrama

Meta 1: Eals Lauvde de Andlise ad pode aer reproduside por inteire, asm ey i e Parcial, com prévia iragio da LS
Mota 2: Os resultados ap dos nesta o dm ¢80 restrita e se aplica a i ida & par
Nota 3: ALS ﬂnalyses nda qualquer resp bilidade legel, téenica ou ial por produtos, p ou lotes i as amosiras analisadas, sendo os relatérios emitidos validos apenas para
o8 recebidos e ar

Data de emissédo do relatorio: Santo André, 07/11/2025,

DIGITAL SIGN

" Lais Puls Ferretti . y ;
Eng. Quimica — CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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NUMERO: EPA040067

“EIIS“E' ~ | ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO [ESTABELECIDO: 18/11/2025
b WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G e 15

Pagina 1 de 3

THE HERSHEY COMPANY

1. DESCRIGCAO DO PRODUTO
Wafer com recheio e cobertura sabor chocolate.

2. INGREDIENTES )

Agtcar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e écido félico, cacau em
p6**, permeado de soro de leite em pé, tarinha de soja, éleo de milho, leite em pé integral,
amido de milho, sal, amendoim, soro de leite em pé, emulsificantes lecitina de soja,
triestearato de sorbitana e poliglicerol polirricinoleato, fermento quimico bicarbonato de sédio
e aromatizante.

3. PROCESSO DE FABRICAGAO

As matérias-primas s&o recebidas e manuseadas em condigdes adequadas de higiene e
limpeza, sendo liberadas apés verificagdo da qualidade de acordo com normas internas.

Os ingredientes da massa do wafer s&o misturados em um equipamento especial. Essa
massa & forneada e transferida para a cremeadeira para a adi¢fio do recheio e montagem
das placas. Depois essas placas s3o cortadas e cobertas com cobertura sabor chocolate.
Apés passam por um resfriamento e s&o.embaladcs.

4. COMPOSIGAO NUTRICIONAL

Prova de Autenticidade vélida até 16/02/2026

INFORMAGAO NUTRICIONAL |
PorgSes por emb.: Cercade 3
Porgéio: 30 g (5 unidades :
; 100g | 30g | %VD*
Valor energético (kcal) | 513 152 8
Carboidratos (g) 65 19 8
Aclcares totais (g) 46 4
Agucares adicionados (g) | 42 13 26
Proteinas (g) 5.1 15 3
Gorduras totais (g) 25 7.5 12
Gorduras saturadas (g) : 17 5\ 25
Gorduras trans (g) 0.2 0,1 5
Fibras alimentares (g) L 8T 11 | 4
. Sédio gmgg . 198 50 | 3
ercential de valores i DEla porcao. -
5. CARACTERISTICAS Fisico — auimicas |
Andélise Unidade Padréo MA. Obs.
Gordura % 20,0 +/-3,0 N.A.LA.L Pag. 42/43 |
6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
| Anilise | Unidade | = Padrdo

COPIA NAO CONTROLADA

Y

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 18/11/2025 13:23:20 que o documento de hash (SHw«-256) -
adebedBleaBigeZadolc/co of o138 $ B T 18
bf

5B USZbUg T8aeeed’ /Bebd3a3atbdIb 15400 Tol validago ¢ B B | R T2 20 altavies da ransacao olockehail

839784 d0133685880ebéb0ER HIORINS AR RENGIIRE0 6R580S MAGIUEEH BRI AlNRRIvIlaciRck (NID: 296528)
2 com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documenito assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




. NUMERO: EPA040067
“[nsn E' : ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO |ESTABELECIDO: 18/11/2025

e WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G REVISAO: 17
Pagina 2 de 3
Salmonella spp. g “Ausente em 25g
Bacillus cereus UFC/g <100
Estafilococcus aureus UFC/g <100
E. coli UFC/g Ausente
Enterobacteria UFC/g <10
Bolores e Leveduras UFC/g <200
Contagem total UFC/g < 10000

Conforme as normas RDC 724 07!?022 e a IN 313 07/2024 e os padrdes corporativos.

7. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Sabor Caracteristico do produfo.

- Odor Caracteristico do produtc:.
Aspecto Wafer recheado sabor cliocolate coberto com chocolate
Composicio | 42,88% Recheio + 39% Chocolate + 18,12% Wafer

8. EMBALAGEM
040067 - Caixas de papeldo contendi' 48 bandejas de 102g cada, com 16 unidades de
wafer.
440314 - Caixas de papel&o contendo 15 packs de 306g, sendo 3 bandejas de 102g por
pack.
Filme: BOPP + BOPP metalizado

9. VALIDADE
10 meses a partir do més de fabricagéo de.»dé que respeitadas as condigdes de

armazenamento. i

10. CONDIGOES DE ESTOCAGEM/ARMAZENAMINTO -
Armazenar em local seco, livre de odores estranhys a temperatura de 15°C - 23°C.

11. TRANSPORTE
Meio de transporte adequado e em condicbes para carregamento de produto alimenticio
a temperatura de 15°C - 23°C. v

12. INFORMAGOES ALERGENICAS '
CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: SONTEM AMENDOIM,
DERIVADOS DE TRIGO E SOJA, LEITE E DERIVADGS. POEYX CONTER CENTEIO,

CEVADA, AVEIA, TRITICALE E LATEX NATURAL.

5 A

%

Lk

g

COPIA NAO CONTROLADA

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado dlgltalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

Prova de Autenticidade valida até 16/02/2026




. |NUMERO: EPA040067

“E ~ | ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO |ESTABELECIDO: 18/1 1!2025
byl ot e WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G REVISAO: 17
Pégina 3 de 3
NUMERO - Responséavel
DATA DA DA MODIFICAGOES
REVISAO | Revisio
14/06/2011 00 Emissao inicial. N/A
19/12/2011 01 Alteragdo modelo  de especifi cacao sem alteragdo no | N/A
conteudo.
05/11/2012 02 Atualizag&o da nomenclatura nas andlises microbioldgicas. | N/A
13/02/2013 03 Incluséo do Permeado de soro na lista de ingredientes. N/A
24/04/2014 04 Atualizag8o na tabela nutricional e atualizagéo frase de | N/A
alergénicos.
Alteragdo na {smperatura de estocagem e transporte e | N/A
1210672018 e modelo do documento.
. 06/04/2016 06 Alterac8o nos irgredientes, tabela nutricional, nos critérios | N/A

microbiolégicos (\Zstafilococos) e informagbes alergémcas
Atualizag8o na descrigdo.do produto, lista de ingredientes, | N/A

03/04/2017 o7 tabela nutriciona! ¢ alteragéo da validade para 10 meses,

03/07/2018 08 Atualizagdo nas informag8es alergénicas. Revis@o baseada | N/A
nos Dizeres Legais i'e reviséo 10 de 16/03/2018. -
Alteragéo na lista de ingredientes, retirada cacau marquise | N/A

30/10/2019 09 e dextrose. Atualizagdo de informagdes alergénicas.

Atualizag8o tabela nutricional. Revisdo baseada nos
Dizeres Legais de Rav 13 de 10/04/2019
Alteragdo do peso de 115g para 102g, e alteracdo de | N/A
14/07/2020 10 cédigo de 088553 pat) 040067. Revisdo baseada nos
Dizeres Legais de Rev. 17 de 30/06/2020.
Inclus@o da. composicao. Atuahzat;ﬁo das caracteristicas | N/A

06/04/2021 11 mtcrobloldglcas conforme 'RDC 331 12/2019 e a IN 60
12/2019. -
28/03/2022 12 Atualizagéo do limite de conligem total de bactérias em | N/A

conformidade uom a especificay o corporativa.
Atualizagdo da' RDC 724/2023 07/2022, que dispbe dos | N/A
padrdes m!croﬂiolégicos dos 2limentos e sua aplicagao,
como resultado'da revisio de RDC 331/2019 e da IN
161/2022 0712522 que estadelece o0s padrdes

20/07/202% L microbiolégicos 'dos alimentos, fesultante da revis&o
da IN 60/2019. Reévisdo do limite de bolor e levedura em
conformidade cnrp a especificagdo corporativa e a RDC
724/2022, \
Atualizagdo da !ista de alergénicos & tabela nutricional. | N/A
RN b Revis&o baseada nos Dizeres Legais de %6/07/2023.
04/01/2024 16 Adig&o do cddigo do tripack 440314, N/A
23/04/2025 16 Atualizagéo da IN 161/2022, que estabilece os padrdes | Angela
microbiolégicos dos alimentos para IN 31307/2024. Fiorucci
18/11/2025 17 Atualizag8o da lista' dé&. alergénicos e tesbela nutricional. | Angela
Reviséo baseada nos Dlzeres Legais de 02142/2024. " | Fiorucci
COPIA NAO CONT.BOLALJA

eaffSu2adsocTToThe 092b0918ase2ed : GDdOD bTo d B '-':Dalravésdatransacaoblockchaln

?udbﬁ%%mmmﬂmﬁ@lﬁmmmﬁeﬁ WWWISBMM@JWW% NID: 206538)

&  com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Plblicas Brasileira - ICP-Brasil.

" Prova de Autenticidade valida até 16/02/2026
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THE HERSHEY COMPANY

NUMERO: EPA040067

Pagina 4 de 4
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Pesquisa e Desenvolvimento

Coord, Pesq. e Desenvolvimento Ger. Cont/Garantia da

Qualidade

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100 Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

¥04.429.377/0001 - 11"
HERSHEY DO BRASILLTDA

R. Cleide Lurdes Agostinho, 150
Bairro Marmeleiro - CEP: 18131 - 747

L SAOROQUE-SP

COPIA NAO CONTROLADA

Prova de Autenticidade valida até 16/02/2026

13:22.20 avravés da t
FLhBR- BN eHERRARK (vD: 296538)




Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins.de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cddigo
a9e6e48feaB89e2a950c7c97b9f217092b0918aee2e9778ebd3a3abbd9b1540b foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 296538 dentro do sistema.

A autenticagéo eletrdnica do documento intitulado “FT - Wafer com recheio e cobertura sabor chocolate -
Hershey", cujo assunto é descrito como "FT - Wafer com recheio e cobertura sabor chocolate - Hershey",
faz prova de que em 18/11/2025 13:22:05, o respcnsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha
posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que feram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de
W&C Alimentos Eireli a responsabilidade, Unica e ¢xclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a
Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 18/11/2025 13:23:20 :través do sistema de autenticagdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cdédigo Clvil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Caédigo de Processo Civil, eptandc dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site hiips://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain 0xb47¢82539784dbf33685880ebealbdB42760b7978d327713150a67dedbe8b2a3.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

1 Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n° 2200-2/2001, Cédigu Civil e Cédigo de Processo Civil.
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Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Relatorio de ensaio - 2162308

s et ‘Dados do Cliente
Cliente: 1980 - W&C ALIMENTOS LTDA
Endereco: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
. i  Dados da Amostra
Descrigéo: WAFER COoM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE - 1(]29

Marca: HERSHEY S
Validade: 2026-05-30

Lote: 40A28 228

Dados da Coleta

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 245958

—~ ; St e ‘Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigoes de Racsblmsnto ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
:  Pariimetros Bacteriolégico SR
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente NIA AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos e/ou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigido: didmetros iguai :
o J’;;:I mfeg' quse Gy OOS IGURIS - Ausancia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
thdicatives de visee <1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 875.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plésticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras <10 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bactericlogical Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
" ) . £ IAL - Metodos Fisico-Quimicos para
. Avreia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 0,40 - 0,10 % Anlise de Allimentos - 42 Edigao 06/11/2025
Acaros Mortos <1 Méximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025
: AR _Partmcttos FisboaQulmlm F G i
Parametro Resultado V. M.P Método Data da Ensaio;
RDC N"360/2003. Segunda Verso
Atualizada, 2005. RDC n°268, de 22
G de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 513 - - Kcal de 08 de oulubro de 2020. Instrucao 06/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 2,14 - 0,10 % IAL - 4° edig8o - Cap. 4 - ltem 012/1V 06/11/2025
Sédio (ICPE)* 198 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigiio 04/11/2025
Proteina*® 5,9 S 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,06 - 1,0 N/A Analise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 06/11/2025
Cap 4 — Item 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4° edigdo 04/11/2025
Auséncia de Auséncia de o
Microscopia sujidades sujidades N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscopia N:ﬁﬁg;:;:e = - N/A Macroscopia 04/11/2025
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Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




N

AOAC 21th ed. Gaithersburg: ACAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)* 0.2 - 005 911009 Guithersburg: AOAC, 2018. Official 06/11/2025
Method 996.01 (32,2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficials para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Gordura Total* 25 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 06/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
il & da (C i 20189. Official Method 996.06
ordura Saturada (Cromatografia . (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)™ 7 005 91008 ggithersburg: AOAC, 2019. Official UBi1R026
Method 996,01 (32.2.024). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 04/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (no <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 04/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 37 . OO giling, ACHEOTCOMEUN O Ay 06/11/2025
Elementos Histolagicos s
Identificadores das Composigao Presenca Presenca - AP IAL 4°ed. 04/11/2025
Er'gd’“u";gm histologicos estranhos 80 pycancia  Auséncia - AP IAL 4°€d. 04/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia - AP AP a“mm?mg:ogs&gﬁﬂftsga%?m 04/11/2025
IV ed. 2005,
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP PRccs gt b prias D0 9 04/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina* Auséncia : AP A JHORUEGS BTG aldiea de 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia 4 AP AP st Amis prm arcle de. 04/11/2026
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina* Ausencia ’ ap am TeReduimiBosparp enameade.,  Ganibas
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepdsculo® Auseéncia - 0.1 mgll.  IReIRespam o, Duifisoss
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristica - N/A IAL - 4° edigéio 04/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
i - " o
Carboidrato 65 : - g/100g g:gg‘g;"émgffgggogg‘fnﬁngga 06/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 04/11/2025
a Pnrlmulrn lnr:eiﬂlado
o .'-i.‘

A amostra analisada apresanta condigﬁes salisfatorias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valar méxlmo parmllldo)

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na concluséo/declaragdo da
conformidade a uma especificago ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:
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Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade

= com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.



V.M.P: Valor Maximo P jo (Tol ia para Indicativa)
N/A: Nao sa Aplica N.ﬂ Nao Infarrnadn

LQ: Limite de Quantificagiio

AP: Auséncia ou Presenca

UFC/fg: Unidade Formadora de Colénia/grama

Mota 1: Este Laudo de Anglise st pode ser reproduzido por inteiro, sem qualguer 80, Rep ipE0 Parcial, com prévia aulorizag8o da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tém significagdo restrita e se aplica ta a i bida & anali

Nota 3: A LS Analyses ndo qualquer bilidade legal, técnica ou ial por produtos, p 15 ou lotes relacionados as i sendo os relatérios emitidos
validos apenas para os iai i idos &

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

DIGITAL SIGN

Eng. Quinl;aic:: f lg;;'al:fr:gimaumu Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatério de ensaio - 2162308 A

CRL D481 |
S sy Rl Dados do Cliente i :
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA |, 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
; o * Dados da Amostra
Descrigéo: WAFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE - 102g
Marca: HERSHEY S Lote: 40A28 228
Validade: 2026-05-30
4 SRt B e # Dados da Colsta
Data da Coleta: 29/10/2025 Rasponsével Cr[ente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
i B i | ParBimetros Bacteriolégico N _
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacleriological Analytical Manual.
Contagem Total Padrio <10 - 10 UFC/g 5 Chapter 3. 2001 03/11/2025
: : _ FDA. BAM - Bacteriological Analylical Manual,
Coliformes Totais <10 10 UFClg 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025

" Pararnalro terceirizado | U = | de i do

...... ' ' onclusdo '
A amoslra analisada apresenta condrqées satlsfaténas de hlg[ene mmparan o o resultado ohtldc com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regn_a de qeciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, néo séo consideradas na conclusdo/declaragéo da conformidade a
uma especificagéo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nédo das incertezas informadas.

Observacdes:
~=S V.MP: Valor i (Tolerancia para A
MN/A: NEo se Aplica NII Nio Informado
LQ: Limite de Quantificagdo
AP: Auséncia ou Presenga
UFC/g: Unidade Formadora de Colbniafgrama

Mota 1: Este Laudo de Analise sé pode ser reproduzide por intairo, sem qualquar g produglio Parcial, com prévia aulorzagio da LS Anolyses,
Nota 2: Os P neste tém significagdo restrita e se aplica a Ihidalrecebida e analisados

Mota 3: A LS Anal nao qualquer resp il legal, técnica ou por produtos, p ou lotes relacionados &s analisadas, sendo os relatdrios emitidos validos apenas para
o P hidca s "

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

L A Verifique a autenticidade da assinatura.
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FICHA TECNICA

1=PRODUTO :

CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA SABOR CAIU

2 - MARCA DO PRODUTO :
2.1 - SERIGY

3~ DESCRICAQ :

Bebida ndo fermentada e néo diluida, pasteurizada e
homogeneizada ,obtida da parte comestivel do pendiinculo do
caju, através de processo tecnoldgico adequado. i

4 -COMPOSICAD :

4.1 —~ Ingradientes :

g Suco de Caju com alto teor de polpa _
Conservadores : Sorbato de Potassio (INS 202) e Benzoato de Sodio { INS 211)

Antioxidantes : Metabissulfito de Sédio (INS 223) e Acido Ascérbico { INS 300

Acidulante : Acido Citrico { INS 330)
Regulador de Acidez ; Citrato de S6dio { INS 331 iii)
Estabilizante : Goma Xantana [INS 415)

4.2 - NAD CONTEM GLUTEN

5« CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto | Liguido Viscosa

Aroma | Caracteristico

Sabor | Caracteristico

Cor Caracteristica, Amarelo Claro

& — CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS E FiSICO — quiMica :

Par@metro Especificacdo
Coliforme a 35°C | Auséncia em 50 m!
Salmonela Ausénciaem25g |
Coliformes a 45°C | Auséncia

Referéncias : Resolugdo RDC N2 12 de janeiro de 2001 — ANVISA

FRUTEB S/A
ROD. BR 101, km 92, SA0 CRISTOVAG ~SE , CEP 49100-000 CNPJ 02.779.781/000-90

v4,0 - Dautin Blockchain certifica em 06/11/2025 20:15:10 que o documento de hash (SHA-256)
3d91d66ef280ab5fcBal9ci6Eebe5cadfOc8e3Bel Ta5e 110deTBTB273e 1adaf foi validado em 06/11/2025 20:07:48 através da transaco blockchain
0x5e08a1815dbc63812323fd4d4212060d02799da2a6230cb08 15084 1408147528 e pode ser verificado em hitps:/fwww.dautin.com/FileCheck (NID: 284885)

Prova de Autenticidade valida até 04/02/2026

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




(= fruteb

Par@metro Especificacdo
Acidez (%) 0,8%

Densidade a 20°C | 1,02

Brin Min 6

Didxido de Enxofre | Mdx 200 ppm

Metodologia : Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz 2005

7~ INFORMAGAD NUTRICIONAL EMBALAGEM DE500mielL

lf INFORMAGCAC NUTRICIONAL
Porgéio por Embalagem : Embalagem de 500 ml
i Cerca de 15 Porgdes, embalagem de 1 litro , cerca de 28

| porgdes
Porgiio : 34 mi {3 colheres de sopa)**
100ml | 67ml | %VD?*

Valor Energético (keal) 32 11 1
Carboidratos Totais(g) |59 2 2,3
Agticares Totais (g) 5,9 R
Agucares Adicionados (g) | 0 0 0
Soédio (mg) 76 26 1,3

Nio contém guantidade significativa de Proteina ,
Gorduras Totais, Gorduras Saturadas , Gorduras Trans e
Fibra Alimentar,

{*} Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio
{**} Corresponde a 200 ml de refresco preparado
Conforme sugestdo de preparo do rétulo, sem adi¢do de
Agtcar.

8 - CONTAMINANTES Fisicos :

| Particulas de Sujidade larvas e parasitas | Auséncia em 100 ml |
Resolugia RDC nt 14, de 28 de margo de 2014 ~ ANVISA

9~ PRAZO DE VALIDADE :

Validade de 1 ano em condi¢Bes ideais de armazenamento. Apds aberto manter a
embalagem fechada sob refrigeragdo por no maximo de 05 dias.

10 ~ ARMAZENAMENTO ¢

10.1 -Armazenar o produto em local limpo, fresco e seco , longe de pmdutos'ﬁu'i'n-_ﬁéai_é_
de odores , ao abrigo da luz solar ou outras fontes de calor.
10.2 - Evitar contato com o chao.

10,3 — Temperatura de armazenamento recomendada , méximu;qa;_ga(_{;}
o T

FRUTEB §/A
ROD. BR 104, km 99, SAD CRISTOVAD ~SE , CEP 49100-000 CNPJ 02,779.781/000-50

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 06/11/2025 20:15:10 que o documento de hash (SHA-256)
3d91d f2 b5fch: 5cA4f9cBe3Be1 7abe 1f0de 787827 3e1adaf foi validado em 06/11/2025 20:07:49 através da transagdo blockchain

Ox5e0Ba1815dbc3812325fd4d4212060d02798da2a6230ch98 15084 1d08147529 e pode ser verificado em hitps:/'www.dautin.com/FileCheck (NID: 294885)

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

Prova de Autenticidade valida até 04/02/2026




11 - ALERGENICOS E ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (OGM]) :

P

| 11.1 - Este produto , ndo possui em sua composicdo a presenga de alergénicos e nSo i:
existe risco de contaminacio cruzada durante o processo e nem compartitha
equipamentos de acordo com a RDC n® 26 , de julho de 2015 - ANVISA

| 12.2 - - O produto n3o possui em sua composigdo , presenca de OGM |

12 - EMBALAGEM :

[ Primaria - Produto envasado em garrafas PET, fechadas hermetitamente por tampas
Plasticas com contetdo de 500 ml ou 1 litro.

Secundaria - Produto embalado em filme termoencolhivel { Shirink} , contendo 12
unidades de 500 ml ou 06 unidades de 1 litro.

Paletizagdo - Produto paletizado em pallets de madeira contendo 120 cxs embalagem de
500 ml ou 140 cxs embalagem de 1 litro envolvido gor filme Strech

i3 - DADOS DO FABRICANTE :

Razdo Social : FRUTEB S/A

Enderego : Rodovia br 101, sn, km 99
Povoado Quissama

Municipio : 3o Cristovdo - Sergipe
CEP : 49100 -000

CNPJ : 02.779.781/0001-90

E'maill : serigy@serigy.com.br

Prova de Autenticidade valida até 04/02/2026

Agf TECNIGA ELABORADA POR :

4

Gtﬁog{loac DE ALME(DA JUNIOR
Eng. Quimico CRQ N2 08300111 - 82 Regido |

FRUTES S/A
ROD. BR 101, km 99, SAD CRISTOVAD -SE , CEP 49100-000 CNPJ 02.779.781/000:50

v4,0 - Dautin Blockchain certifica em 06/11/2025 20:15:10 que o documenta de hash (SHA-256)
3d51d66ef280ab5lcBa9ci6Ecbe5ch4facBraBe17a5e 1f0deTB781273e 1adaf foi validado em 06/11/2025 20:07:49 através da transagéo blockchain
Ox5e08a1815dbe63612323fd4d4212060402799da2a6230cb9815b84 1d08147529 & pode ser verificado em hitps:/fwww.dautin.com/FileCheck (NID: 204885)

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, ltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
3d91d66ef280ab5fc8a09cf66cbe5c84f9c8c38c17a5e1f0de7878f273e1adaf foi autenticado de acordo com as
Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 294895 dentro do sistema.

A autenticagdo eletrénica do documento intitulado "Ficha Técnica - Suco de Caju - Seregy", cujo assunto &
descrito como "Ficha Técnica - Suco de Caju - Seregy", faz prova de que em 06/11/2025 20:07:18, o
responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, nica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 06/11/2025 20:15:10 através do sistema de autenticacéo eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transacao blockchain 0x5e08a1815dbc63812323fd4d4212060d02799da2a6230cb9815b841 d08147529.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagéo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

DAUTIN

BLOCKCHAIN

Presidéncia da Repiblica Casa Chil
Subchefia para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

OE 24 DE AGOSTO DE 2001.

_ ) _Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Cliente:

1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Dados da Amostra
Descricdo: CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA - CAJU - 500 mL
Marca: SERIGY Lote; 02
Validade: 2026-06-05
 Dados da Coleta

Data da Coleta: 29/10/2026
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

A\ : AR P sy iDadde da Recebimente. . L L D B
Data da Recebimento: 28/10/2025 Condigdes de Rmbimnnto ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
iAo U _ Parametros Bacteriolégico SERda ;
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonella/25g Manual. Chapter 5. 2001

Objetos rigidos, pontiagudos efou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025

7mm

Objetos rigidos com didmetros iguais .

ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os

Indicativos de Hsce <1 5em 259 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025

Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025

Filmes plésticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical

Estaf, coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025

FDA BAM - Bacter. Analytical

Boiores e Lavadutas Manual, Chapter 18. 2001

Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4°ed. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g Manual, Chapter 14. 2001 03/11/2025

. . L AL - Métodos Flsico-Quimicos para
e Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido Analise de Alimentos - 4 Edigdo
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025

s L R Paramatros il ot
Parametro Resuitado V.M.P L.Q. Método Data da Ensaio:
RDC N°3860/2003, Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n"269, de 22
. de setembro de 2005. RDC N? 429,
Valor Energético 32 - - Kcal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 07/M1/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV
Sdédio (ICPE)* 76 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 07/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL. - 4° edigdo 04/11/2025
Proteina™ 0 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - [V Ed. 07/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) Analise de Alimentos — 4°Ed. IAL -
Cap 4 — ltem 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigio 04/11/2025
i " Ausénciade Auséncia de
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscopia A:Sﬁdn:nl:laege - - N/A Macroscopia 04/11/2025
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Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.



Forn
L]

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa) * : ° ¢ ) a0 9/100g Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 07/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). 15O
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 0 - 0,256 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 07/11/2025
Cap. |I-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Ofﬁc;al M?chd‘lggﬁ.ﬁa
Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)™ g " 005  g/1008  Ggithersburg: AOAC, 2019. Official 0711112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 04/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 04/11/2025
considerados Indicativos de risco)
" 3 AOAC Official Methods of Analysis.
Fibra Alimentar® 0 - 0,50 g/100g Method 991.43. 21st ed. 2019. 07/11/2025
Elementos Histolégicos P P = s
o adores das Composigao Presenca Presenca AP IAL 4°ed. 04/11/2025
ﬁgmg“’s histolégicos estranos 80 aysancia  Auséncia - AP IAL 4°ed. 04/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
3 . fisico-guimicos para analise de
Corante Vermelho 40° Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V. 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
. i fisico-quimicos para analise de
Corante Bordeaux S Auséncia - AP AP alimentos, Métodos 051/1V e 0B6/IV. 04/11/2025
IV ed. 2006..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
: . fisico-quimicos para analise de
Corante Azul Indigotina Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 0B6/IV. 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
‘ : fisico-quimicos para analise de
Corante Azul Brilhante Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV. 04/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
ik ; fisico-quimicos para analise de
Corante Amarelo Tartrazina Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV. 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
. 5 i fisico-quimicos para andlise de
Corante Amarelo Crepusculo Auséncia - 0.1 mg/L alimentos. Métodos 051/1V & 08B/IV. 04/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A |AL - 4° edigdo 04/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
»;tualizada, 2%%5, SDDSO Frlmgi':ea.od?zzz
: * e setembro de 2005. N° 429,
Carboidrato 58 = - 91008 e 08 de outubro de 2020. Instrugao 07/11/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico N/A IAL - 4° edigio 04/11/2025
. Par_ﬂnwﬁtrp\tsranlrludg ) o

A amostra analisada apre‘é.enta oondic:bes satisiaiﬁi'-i.asmaé".h'lgllehe. com

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Anal
conformidade a uma especificagéo ou norma,

Observagdes:

= Sarta @mzi

yses: A(s) incerte
ficando a critério

hnfiaﬁw And

« £ N U,

5P
88.199/0001-22

za(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sa
do cliente efou parte interessada a aplicabilidade o

sultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).
o consideradas na concluséo/declaragao da
u ndo das incertezas informadas.

0T, Autenticar documento em tpS'//processos mogi ici
R : .mogiguacu.sp.gov.br/autenticid
cc():rgn? olrdntqegt;ag)ad?rz 3245)03000370036903_50_036003A00540052004100, Igocumento a;slinzctjj% digitalmente
n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil




Relatorio de ensaio - 2162284 A

: i T Dados do Cliente

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-88
Descrigdo: CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA - CAJU 500 mL
Marca: SERIGY Lote: 02
Validade: 2026-06-05

Dados da Coleta e

Responsavel: Cliente

Data da Coleta: 28/10/2025
Plano de Amostragem: Impor_tada da cotaglo: 245958

Procedimento de Coleta: CLIENTE
i '~ DadosdaRecebimento

Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigbes de Racebimento ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -

S parametros Bacterlolégico P B i
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
Contagem Total Padréio 5 FDA BAM - Bagl:::::g:a;?xlyliwl Manual.
Coliformes Totais 13 FDA, BAM - Baét:::‘:rgrazlozr;alyﬁcal Manual,
Coliformes Termotolerantes 13 FOA-BAM- aﬂ;[:;g:fﬁ:g‘;lml Mardal,

* Pardmetro terceirizado | U = Incerteza de rnediv;!.o do métoﬂo

17 Congclusdo -
A amostra analisada apresenta condlgﬁes satrsfaiénas de hlglene comparando o resultado obtido com o VMP (Valo méxlmc permllldo)

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressadal(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragéo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observacbas

V.M.P: Valor Méui (Telersincia para
N/A: Nao se Aplica N.fl Nao Informado

LQ: Limite de Quentificagio

AP: Auséncia ou Presenca

UFC/ig: Unidade Formadora de Coléniaigrama
Mota 1: Ests Laudo de Andglize 2 pode ser reproduside por inteira, aam ig8o Parcial, com prévia autorizagdo da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apr tados neste tém significagdo restrita e se aplica a Ihidaf ida e paré lisad
Mota 3: A LS Analy néo qualguer ie legal, téenica ou comercial por produtes, processos ou lotes relacionados 4s amostras analisadas, sendo os relatérios emitidos validos apenas para
os materiais efeti bidos e analisados

Data de emissdo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti ’ L ;
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO FT 012.8IS

Lnlselecencdls
o BISCOITO LEITE NATALINO Revisdo 02
1. DESCRIGAQ DO PRODUTO
CODIGO DENOMINAGAO LEGAL MARCA PESOQ LIQUIDO

DRENEET Biscuitin sabor leila Sania Edwiges 1t0g

2. DADOS DO FABRICANTE

RAZAD SOCIAL - CNP4 ENDEREGD
Inebrands Fosds LTDA 00256 946/0001-04 e S e S e
3. FORMULAGAO
INGREDIENTES Farinha de tigo anciquecids com fermo 8 4cdo filen, agdear, gordura vegelal, sal, ovo desidralada, emulsificante {leciting), fermentos
|guimicos (blearbanato de sddio, bicarbanale de amdnly e difexfuto dlesddicn) @ aromalizantes.

3.1 ALERGENICOS

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, OVO E SOJA. PODE CONTER LEITE, CEVADA, CENTEIO, AVEIA, AVELA,

INGREDIENTES ALERGENICOS AMENDOA, AMENDQIM, TRITICALE, CASTANHA-DO-BRASIL, CASTANHA-DE-CAJU, NOZES E PISTACHE, g
o
3.2 OUTRAS INFORMAGOES OBRIGATORIAS S
ADVERTENCIA DE AROMAS {{:arziém aromalizants sintéiico idéntion 20 natural, %
ADVERTENCIA DE LACTOSE | Nio aplicavel, o
o
ADVERTENCIA DE GLUTEN |CONTEM GLUTEN. s
m
3,3 INFORMAGOES NUTRICIONAIS z
-
INFORMAGAQ NUTRICIONAL g
Porgdes por embalagam: Cerca de 3 g
§ Forgdo: 30 g (11 unidadas) 2 ﬁ
100g] 30g | %vD* Z
§ Valor anergélico (heal) 418 127 [ i
Carbaidratos (g) 69 | 21 7 E : ©
§ Acdcares lolals {g) 27 8.2 2 _ g
3 Ayiares adiiunados () | 26 | 78 | 16 g
; Proleinas (g) 64 18 4 =
= Gorduras bolais {g) wf T 38 6 g
g Gorduras saluradas (g) 58 | 17 9
@ Garduras frans (g) 0 0 0 g
e Fibras alimentares () 18 05 2
Sédio (mg) 255 | gy 4
{*Percentual de vakors didiios fomecidus pela porao,

3,2 INFORMACOES DE MARKETING
CLAIM |Nao aplicavel.

4. ESPECIFICAGOES DO PRODUTO ACABADO

4.1 : \S E SENSORIAIS
2 i
PARAMETHOS  ESPECIFICAGAQ it oo g REFERENCIA NORMATIVA
Textura ; "C.rm.anla - Paramtro inferno
Odor Caragierlsica aromalizada - Parametra inlerno
Sabor Caractarisiico - Pardmalro Inlerno
Cer Levemania amaslsdo - Pardmetr Inlemo
Umidada Méx, 4,5 % Faramalro inlermo
Ackde Mdx. 2.5 % Paraimatro inlemo
| ! 4.2 CARACTERISTICAS | EMICROSCOPICAS AU T o
PARAMETROS EBPECIFICAGAD 4220 REFERENCIA NORMATIVA
Fraginentos de insetos ~ Wax, 235 unidade/225 g ROC N 623, 08/103/2022
Cinzas insoiiviis s dckdo Max. 1.5 % RDC N° 623, 091032022
Azarss mattos unidadelalinuola ROC N° 623, D003/2432
| UNIDADE DE
PARAMETROS | HeDia REFERENCIA NORMATIVA

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 17/11/2025 16:46:05 que o documento de hash (SHA-256)
d5d7550b020855fd0724 7Tb466926d20a75381¢3d7c1b51305edb1dc3e97d0bS foi validado em 17/11/2025 16:35:24 atraves da transagao blockchain
OxfeBB90bTdbT 16285261d9957 001 cadadcBcalld 1693443211437 a6dbalEBbalc e pode ser verificado em hitps:fiwww dautin.com/FileCheck (NID: 286373)

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.



Cliente:

1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Re[aténo de ensaio - 2162283

Dados do Cliente

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Dados da Amostra
Descricdo: BISCOITO SABOR LEITE MERRY CHRISTMAS - 100g
Marca: SANTA EDWIGES Lote: LN 0710
Validade: 2026-07-10
Tt ) Dados da Coleta

Data da Coleta: 20/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 29/10/2025
Temperatura da Amostra (°C). -

Respunsévéi.:m(':l.l.en.te "
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

Dados da Recebimento Ak i
Condigdes de Recabimentn ADEQUADA

Ty ) Pardmetros Bacteriolégico LK S :
Parédmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Salmonella/25g Ausente Ausente  N/A ap  FDABAM- gégﬁgg{gﬁﬁa%f'ww' 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos elou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais 7
ou malores que 2mm Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
lcatiios da s <1 5em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 20 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 1AL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) =10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
— - IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,52 - 610 % Andlise de Allimentos - 4° Edigao 07/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025
Parametro RGSI.!IIG.GO V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio;:
RDC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
Valor Energético® 418 . . Kol e it It D7es
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 6,78 - 0,10 % IAL - 4° edigéo - Cap. 4 - ltem 012/IV 07/11/2025
Sadio (ICPE)* 296 - 0.25 mg/100g MTFQ-002 07/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edig8o 04/11/2025
Proteina* 6,4 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 07/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,96 - 1.0 NIA Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 07/11/2025
Cap 4 — Item 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL. - 4° edigdo 04/11/2025
Microscopia A;]Sj?g:‘dagg ; A:Sﬁg::e: : ” N/A Microscopia 04/11/2025
Macroscopla A;'Sﬁgggge : N/A Macroscopia 04/11/2025
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AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

s ekt 0 - 005 gM008  gaithersburg: AOAC, 2019. Official QHsEG
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficials para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 13 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 07/11/2025
Cap. lI-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06
AOAC 21th ed, Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.08
ot i S T L T o A N S
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) ADAC 04/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (néo <1 B0 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 04/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 18 = 050  g/100g Aol\’:efhgg'gg: Ny ggf“;&%?‘a 07/11/2025
Elemeantos Histolégicos . -
identificadores das Composicdo Presenga Presencga AP IAL 4°ed. 04/11/2025
gi:ar:-letgtos histolégicos estranhos ao Auséncia AiisBricia u AP AL 4%ed. 04/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia - AP AP e g pag e de 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AlP alirtiae]:t%g}lmg;oga égﬁﬂ?isga%?w_ 04/11/2025
IV ed. 2005..
In_stitu‘lc Ag_‘ail‘o Lutz. Métodos
Gorante Azul Indigotina® Auséncia . AP AR g TEeodiimeos pard anales de. 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Mélodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia : AP AP S B ey 04/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncia - AP AP ﬂrir?iﬁgg“i:gf::ogaﬂrgﬁr\fgsga%?w_ 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepiisculo® Auséncia ; 0,1 mgll: 5 IROUTIE0S DRl e 04/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edicao 04/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
_ i de setembro de 2005. RDC N° 429,
Carboidrato 69 - - g/100g de 08 de outubro de 2020. Instrugdo 07/111/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
- 2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigdo 04/11/2025
* Parametro terceirizado
~ Concluséo

A amostra analisada apresenta condu;des satisfatorias de hlgiene comparando o resultado otmdo com o VMP (Vﬂlor maximo permmdo).

Nota: Regra de decisa@o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sdo consideradas na concluséo/declaragéo da
conformidade a uma especificagio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagbes:

Rua: Silva Jardim, 315 -~ Santa Terezinha -

3 Argdré - 5P

Cep: @*92 ’i ﬁvﬁiﬁ Fme!?ax. {11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.



ORIO DE PESQUISAS E ANALISE

lICAS E MICROBIOLO

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Toler&ncia para Amosira Indicativa)

M/A: Nao se Aplica N/i: N&o Informado

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenca

UFClg: Unidade Formadora de Colénia/grama

Nota 1: Este Laudo de Anslise sé pode ser repraduzido por inteiro, sem qualquer alteragdo. Reprodugao Parcial, te com prévia autorizagio da LS Analyses.

Mota 2: Os resultados apresentados neste documento tém significagBo restrita e se aplica somente a amostra calhi
Nota 3: A LS Anal néo qualquer ie legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados as amostras lisadas, sendo os relatdr
iai: feki i dos.

validos apenas para os ear
Data de emissdo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

DIGITALSIGN

" Lais Puls Ferretti : i .
et Eng. Quimica - CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Sarto André - 5P
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199/0001-22
i Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Relatério de ensaio - 2162283 A

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000

Enderego:
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Descrigéo: BISCOITO SABOR LEITE MERRY CHRISTMAS - 100g
Marca: SANTA EDWIGES Lote: LN 0710
Validade: 2026-07-10
Dados da Coleta i

Responsavel: leenta

Data da Coleta: 29/10/2025
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

Procedimento de Coleta: CLIENTE

¥

Dados da Recebimento
Condigdes de Recablmsnto ADEQUADA

Data da Recebimento: 20/10/2025

Temperatura da Amostra (°C): -
S £ S ~ Parametros Bmdelﬁghn : =0y _ e
Parédmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

Contagem Total Padréo 60 = 10 UFClg 5 P B et oo, TenlMieit  antiaos

; F FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025

. FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
x Parlmeim temeiﬂ:adol U = Incerteza de medigio do métod

_ Congcluséo

A amoslra analisada apresenta condicﬁes salisfatéﬂas de hlglene mmparando o resultado obtido com o VMP { alor maximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, néo séo consideradas na conclus@o/declaragéo da conformidade a

uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagbes:

V.M.P: Valor M&ximo Permitido (Tolerncia para Amostra Indicativa)
N/A: Nao se Aplica Nfi: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Caolénia/grama
Mota 1: Este Laudo de Analise 26 pode ser repreduzido por intaire, sem qual o, Rep plo Parcial, com pravia autorizagio da LS Analyses.
Mota 2: Os ltados apr tados neste y tém significagdo restrita e se aplica ta a i ida e para analisados.

Nota 3: ﬂ LS Mﬁlyses Nao assume qualquer responsabilidade legal, técnica ou comercial por produtos, p
0s e recebidos e

CHGITAL SIGN

" Lais Puls Ferretti : iy L
Eng. Quimica— GRQ IV n° 04300114 Verifiqgue a autenticidade da assinatura.

Formulario 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 1 de 1

Rua: Sliva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - 5P

ou lotes i as isadas, sendo os relatbrios emitidos validos apenas para

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnipj 08.588.199/0001-22

d ﬂm"hr Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade

com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.



PIQ - FICHA TECNICA DO PRODUTO Cédigo: PIQ-05

AREA DE CONTROLE Revisédo: 15
TORRONE COM AMENDOIM
QUALIDADE Data: 30/10/2025

Composigéo: Xarope de glicose, aclicar, amendoim torrado, clara de ovo pasteurizada,
farinha de arroz, éleo de soja, aromatizante extrato natural de baunilha e emulsificante
lecitina de soja. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM E
DERIVADOS DE OVO E SOJA. PODE CONTER CASTANHA DE CAJU, AVELA, E
CASTANHA DO PARA.

e Caracteristicas Sensoriais:

Parametro Especificacéo
Sabor Préprio

Cor Branco e bege

Odor Caracteristico
Aspecto Fisico Macio

Analises realizadas em todos os lotes.

e Caracteristicas Fisico-quimicas

Parametro

Limites Maximo

*Atividade de agua

<0.65

* Analises realizadas em todos os lotes.

o Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro Limites Maximo
Salmonella/25g Auséncia
Enterobacteriaceae/g <10?
Bolores e leveduras/g <10?

Anélises realizadas anualmente conforme a RDC n® 724, de 1° de julho de 2022 & IN n® 161, de 1° de julho de 2022.

Informagéo Nutricional

Porgéo: 20 g (2 torrones)

100g 10g %VD*
Valor energético (kcal) 409 41 2
Carboidratos (g) 77 7.7 3

INDUSTRIA DE TORRONE N.S. DE MONTEVERGINE LTDA
www.montevergine.com.br
Fone SAC: D0B00-161679 - sac@montevergine.com.br

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 15:39:48 gue o documento de hash (SHA-256)
163b4abc4bal18802026d88168b7 10057 2cdbelid1a31bb05fe0asSc4chiB400b foi validado em 13/11/2025 15:28:09 através da transagdo blockehain

Ox: 25601 1e8d71d 4dcb01ad 193009365 E

10dB & pode ser verificado em httpa:/iwew dautin.comfFileCheck (MID: i)

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

Prova de Autenticidade valida até 11/02/2026




PIQ - FICHA TECNICA DO PRODUTO Cédigo: PIQ-05

AREA DE CONTROLE Revisdo: 15
TORRONE COM AMENDOIM
QUALIDADE Data: 30/10/2025

Acucares Totais (g) 77 7,7

Acucares Adicionados (g) 77 7.7 15
Proteinas (g) 4.8 0,5 1
Gorduras Totais (g) 8,9 0,9 1
Gorduras Saturadas (g) 1,3 0,1 1
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibra Alimentar (g) 1.4 0,1 1
Sadio (mg) 11 1,1 0
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porcédo

Registro de Produto no Ministério da Saude: Produto dispensado da obrigatoriedadede registro MS conforme
Resolugdo n® 27 — ANVS/MS de 06/08/2010.,

Vida Util
10 meses, a partir da data de fabricagéo, sob condi¢bes adequadas de armazenagem.

Caodigo de Faturamento

e 1612 - Torrone com amendoim 459
e 1682 - Torrone com amendoim 50g
e 1611 - Torrone com amendoim 70g
1683 - Torrone com amendoim 80g
1613 - Torrone com amendoim 90g
e 1632 — Torrone com amendoim 135g
1615 - Torrone com amendoim 200g
o 1633 - Torrone com amendoim 270g
s 1686 - Torrone com amendoim 300g
e 1600 - Torrone com amendoim 500g
e 1638 - Torrone com amendoim 540g
e 1636 - Torrone com amendoim 840g
e 1690 - Torrone com amendoim 1000g
e 1639 - Torrone com amendoim 1080g
e 1637 - Torrone com amendoim 1440g
e 1773 - Torrone com amendoim 80g — Natal

Prova de Autenticidade valida até 11/02/2026

Embalagem

Embalagem Primaria:
» Embalagem Primaria - Barra embalada individualmente em Filme PET+BOPP

Acondicionamento
Conservar em local seco, ventilado, longe de luz. Ndo expor ao calor.

INDUSTRIA DE TORRONE N.S. DE MONTEVERGINE LTDA
www.montevergine.com.br

Fone SAC: 0B00-161679 - saci@montevergine.com.br

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 15:39:48 que o documento de hash (SHA-256)
163b4atc4baB18B02026d88168b71b0573cdbelfd1a31bb05fe0aSc4chfE400b fol validado em 13/11/2025 15:38.09 através da transagdo blockchain
Ox33a2896c256001ab050f%a1e8d7 1ded94decb01ad 1e9300936c5fa2b0f6det 19d8 e pode ser verificado em hitps:/fwww.dautin.com/FileCheck (NID: 295992}

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

.

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticacéo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
163b4abc4ba818802026d88168b71b0579cdbelfd1a31bb05fe0a5c4chbf6400b foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador tnico
denominado NID 295992 dentro do sistema.

A autenticagdo eletrénica do documento intitulado "Ficha Técnica - Torrone_AT - Montevergine”, cujo
assunto € descrito como "Ficha Técnica - Torrone_AT - Montevergine”, faz prova de que em 13/11/2025
15:37:36, o responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 13/11/2025 15:39:49 através do sistema de autenticagdo eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cdédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o coédigo da
transagéo blockchain 0x33aa%96c256c01ab950f9a1e8d71de994dcb01ad1e9300936c5fa2bof6de619d8.
Também & possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislacado Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cdédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

IOAUTIN

BLOCEKECHAIN

Presidéncia da Republica Casa Chdl
Subchefia para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Clianw: -

1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Relatorio de ensaio - 2162307

‘Dados do Cliente

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
R i i . Dados da Amostra
Descrigao: TORRONE COM AMENDOIM - 80g
Marca: MONTEVERGINE Lote: 1606
Validade: 2026-03-01
- Dados da Coleta

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Responsavel: Cliente

Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

0 8 i . Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigdes de Rmhimanto J\DEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 06/11/2025
Obijetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
e s e e iguais  ausencia  Auséndia PIA 97549 (16.14.05) Cap. 16 daAOAC  04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
idicathos 44 Aach <1 5em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.48 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
x FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras =10 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 06/11/2025
Bérbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
. . . . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,60 - 0,10 % Anglise de Allimentos - 4° Edigio 06/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AQAC Capitulo 16 04/11/2025
Parametro Resultado v.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
N de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 409 - - Keal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 06/11/2025
MNormativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 7,24 0,10 % IAL - 4° edig8o - Cap. 4 - Item 012/IV 06/11/2025
Sadio (ICPE)” 11 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° ediggo 04/11/2025
Proteina® 4,8 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,50 - 1.0 N/A Analise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 06/11/2025
Cap 4 — ltem 017/1IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 04/11/2025
Microscopia A:ﬁfgg‘;:e A:Sj?é‘:"fega N/A Microscopia 04/11/2025
. Auséncia de i
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 04/11/2025
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conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa) *

0,05

g/100g

AQAC 21th ed. Gaithersburg AQAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 896.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

06/11/2025

Gordura Total*

0,25

a/100g

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - |l
Métodos Fisico e Quimicos - 1881.
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

08/11/2025

Gordura Saturada (Cromatografia
Gasosa)**

AOAC 21th ed. Gaithersburg: ADAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: ADAC, 2019, Official
Method 996.01 (32.2.024). ISO
12966-2:2017

06/11/2025

Fragmentos de pelos de roedor

<1 10 em 50g

975.48 (16.14.05) AOAC

04/11/2025

Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas préticas (nfo
considerados indicativos de risco)

<1 80

972.32 (16.05.11)

04/11/2025

Fibra Alimentar*

14 -

AOAC Official Methods of Analysis.
Method 991.43. 21st ed. 2019.

06/11/2025

Elementos Histologicos
Identificadores das Composigéo

Presenca Presenga

AL 4°ed.

04/11/2025

Elementos histolégicos estranhos ao
produto

Auséncia Auséncia

IAL 4°ed.

04/11/2025

Corante Vermelho 40*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Corante Bordeaux S*

Auséncia "

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V.

ed. 2005..

04/11/2025

Corante Azul Indigotina*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e DBG/IV.
1V ed. 2005,

04/11/2025

Corante Azul Brilhante*

Auséncia -

AP

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/1V e 0B6/IV.
IV ed. 2005

04/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina*

Auséncia -

AP

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/IV.
V ed. 2005.

04/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo®

Auséncia -

0,1

maiL

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-guimicos para anélise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/IV.

ed. 2005.

04/11/2025

Cor (Alimentos)

Caracteristico Caracterlstico

N/A

1AL - 4° edigdo

04/11/2025

Carboidrato *

7 -

g/100g

RDC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005, RDC n°268, de 22
de setembro de 2005. RDC N° 428,
de 08 de outubro de 2020. Instrugio
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.

06/11/2025

Aspecto (Alimento)

Caracteristico Caracteristico

1AL - 4° edigao

04/11/2025

* Para metro terceirizado

A amostra anallsada apresenta oondwﬁes satis

rias de higlane com arando o rasultado ohﬂdn com o VMP (Vaior méximo pan-mtldo)

Nota: Regra de decis&o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragéo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagées:
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\BORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

CO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

W.M.P: Valor imao itido (T ia para Indi )

M/A: Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagiio

AP: Auséncia ou Presenca

UFClg: Unidade Formadora de Colénialgrama

MNota 1: Este Laudo de Andlise 6 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualguer elterago. Reprodugdo Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tém significagio restrita e se aplica a lhida/recebida e

Nota 3: A LS Anal ndo I bilidad l_egsl, téenica ou comercial por produtos, p 15 ou lotes relacionados ds i llsadas, sendo os

validos apenas para os materiais efeti i bidos e
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Relatério de ensaio - 2162307 A

.eaL vt |

_ (e Dados do Cliente
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA |, 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINOC MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
e R R e TRk ey | Dados da Amostra
Descrigio: TORRONE COM AMENDOIM - 80g
Marca: MONTEVERGINE Lote: 1606
Validade: 2026-03-01 :
AR Rl Dados da Coleta i
Data da Coleta: 29/10/2025 Responsavel: Cllente

Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 245958

Data da Recebimento: 29/10/2025 Condlpﬁas da Rﬁcebimento ADEQUAD}\
Temperatura da Amostra (°C): -
) Gl i e ‘gmmﬁm»gmwénm e 5 e s e
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
Contagem Total Padrao <10 - 10 UFCig 5 B antor s 200 T - eneak 06/11/2025
. . FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 06/11/2025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 AR Bag‘r:';';’fjf’j;’c‘,“z"“'c"' Manual 0g/11/2025
E Parimnlm teronlrl:ado | U= !ﬂmmu dn rnudlq!o do método
- Concluséo

A amustra anaHsada aprasanta cmdigﬁes satisfahﬁnas de h!glene oomparandc o resultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragéo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n&do das incertezas informadas.

Observagées:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Toleréncia para Amostra Indicativa)
N/A: N8o se Aplica Nfi: Nao Informado

L Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenga

UFClg: Unidade Fermadora de Coldnia/grama

Nota 1: Este Laudo de Analise 50 pode ser reproduzido por inleire, sem qualg G D ¢du Parcial, com prévia da LS A

Mota 2: Os resuliados ap: neste doci to tam significaglo restrita e se aplica a i e pardmetros analizados.

legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados &s amosiras analisadas, sendo os relatérios emitidos validos apenas para

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

Nota 3: A LS Anaiyses nao quaiquer respor
o8 materiais af recebidos e ar

D&
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21/10/2025
Pie:1/1

F1_GQ_02 Palha Trufada Tradicional

: gg&éiﬁa Ficha Técnica de Produto Acabado

1. DESCRICAO: Chocolate ao leite com recheio de trufa tradicional e biscoito.

2. INGREDIENTES: Chocolate ao leite {aclicar, massa de cacau, manteiga de cacay, leite em po integral,
soro de leite em po, gordura de paima, emulsificantes: lecitina de soja e poliricinoleato de poliglicerol
e aromatizante); biscoito {farinha de trigo enriquecida com ferro e dcido félico, aglicar, gordura de
palma, sorbitol, fermento quimico, bicarbonato de sddio e emulsificante lecitina de soja); umectante
sorhitol e conservante sarbato de potassio. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS DE TRIGO E DE
SOJA. PODE CONTER AMENDQIM. CONTEM GLUTEN.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: Cor, sabor e odor caracteristicos,

o

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
RDC n212 de 2 de janeiro de 2001- ANVISA)

| Micro-organismo Maximo
| Coliformes a 45°C | 10 UFC/g
Estaf. coag. positiva WUFClg
Salmonella sp Ausente em 258

5, INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porglo por embalagem: 1 porgdo — Por 100g (25g, 6%VC*): Valor energético 444keal (111 keal; 6%) -
Carboidratos S6g (14g, 5), dos quais: Acucares totais 40g (10g, -); AgUcares adicionados 28g (7g. 14%)
- Proteinas 4g (1g, 2%) - Gorduras totais 20g (5g, 8%) - Gorduras saturadas 12g (23g, 15%}; Gorduras
trans Og {0g, 0%); Fibra alimentar 2,4 {0,6g, 2%); Sodio 108 mg (27mg, 1%}, * Percentual de valores
diarios fornecidos pela por¢do,

6. EMBALAGEM: A embalagem que envolve o produte (25g) é plastico laminado bopp. A caixa transporte
¢ de papeldo ondulado atdxico e cada caixa contém 200 unidades de patha.

7. ARMAZENAMENTO: Conservar em local seco e fresco,

8. TRANSPORTE: Cuidadc no manuselo. Ndo transportar com carga ndo alimenticia ou com carga
alimenticia com odores fortes.

9. VALIDADE: Seis meses a partir da data de fabricago, sob condigdes de armazenagem recomendadas.

‘Elaborado por:
1 By
Lol Buerreirg Leili rigitelty signe:

s 5 CAprovadopors 0 e _
{igerrg IQ

Engenheira de Alimentos ~ CREA: 5069904696 Guerreiro l?imz 2035, ?ul :3 22?;:?—:1?&:;1:: di‘me'm é«@:
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v4.0 - Dautin Blockchain cerifica em 06/11/2025 20:19:24 que o documento de hash (SHA-256)
9321a47a83964accfdcIeafcasdeanScdecd 1a00 145c06a33a76f2a5 foi validado em 06/11/2025 20:16:11 através da transagio blockchain
OxaBe0b894a3a3bEeb0dBaf318162faeB13386dd00bT004bbB3178bec02f1cT8ee e pode ser verificado em hitps:fwww.dautin.com/FileChack (NID: 284898)

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.

| 16/07/2013

Prova de Autenticidade valida até 04/02/2026




Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
9321a47a83964accf4c3eafcaedeaabcdccd1a00e46cab9e145¢c96a39a76f2ad foi autenticado de acordo com
as Legislagées e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador lnico
denominado NID 294898 dentro do sistema.

A autenticagdo eletrénica do documento intitulado "Ficha Técnica - Palha Trufada - Don Guerrier”, cujo
assunto é descrito como "Ficha Técnica - Palha Trufada - Don Guerrier", faz prova de que em 06/11/2025
20:14:32, o responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 06/11/2025 20:19:24 através do sistema de autenticag@o eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cadigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informacBes sobre a operacéo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transacéo blockchain 0xa6e0b894a3a3b6cb0d8af318162fae813386dd09b7004bb83178bcc02f1c78ee.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

DOAUTIN

BLOCKCHAIN

Presidéncia da Repuiblica Casa Chil
, Subchefia para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo Andrd - 5P
&@g aazzm& anefFax*{ﬂM?Qﬁ-IM? - Cnpj 08.588.199/0001-22

Relatorio de ensaio - 2162305
i y e - Dados do Cliente
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA

Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86

SRS i Dados da Amostra

Descrigdo: PALHA TRUFADA TRADICIONAL - 25g

Marca: DON GUERRIER Lote: 68762

Validade: 2028-01-02

Data da Coleta: 29/10/2025 Responsavel: Cliente

Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotago: 245958

{0 e S | Dados da Recebimento :
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condicbes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): -
; : e Pardmetros Bacteriolégico - : g
Pardmetro Resultado .M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025

Objetos rigidos, pontiagudos efou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025

mm

Objetos rigidos com didmetros iguais ;

ou malores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.48 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os o)

indicativas de rises <1 5em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025

Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.48 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025

Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PiA 975.48 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025

i FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf, coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFCig Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical

Bolores e Leveduras 200 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025

Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025

. . . . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Avreia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 0,74 - 0,10 % Andlise de Allimentos - 4° Edicéo 06/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 04/11/2025

_ Pardmetros Fisico-Quimico |
Parametre Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método

Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
de setembro de 2005. RDC N°© 429,

Valar Energético® 444 - - Keal  de 08 de outubro de 2020. Instrugao ~~ 08/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 4,86 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - Item 012/IV 06/11/2025
Sédio (ICPE)* 108 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigéo 04/11/2025
Proteina* 4 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Metodos Fisico-Quimicos para
pH {(Alimentos) 6,22 - 1,0 N/A Analise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 06/11/2025
Cap 4 — Item 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigio 04/11/2025
Microscopia A;':}.?;';'dzge A:gﬁg;’d‘:ge ; N/A Microscopia 04/11/2026
Macroscopia A:E!?::éaege - - N/A Macroscopia 04/11/2025
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Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa) *

0,05

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 20189. Official
Method 896.01 (32.2.02A). 1ISO
12966-2:2017

9/100g

06/11/2025

Gordura Total*

0,25

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Métodos Fisico e Quimicos - 1981.
Cap. -5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

g/100g

06/11/2025

Gordura Saturada (Cromatografia
Gasosa)**

0,05

AQAC 21th ed. Gaithersburg: ACAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

06/11/2025

Fragmentos de pelos de roedor

<1 10 em 50g

- 0975.49 (16.14.05) AOAC

04/11/2025

Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas préaticas (néo
considerados indicativos de risco)

<1 80

972.32(16.05.11)

04/11/2025

Fibra Alimentar*

24 -

AOAC Official Methods of Analysis.
Method 991.43. 21st ed. 2019.

06/11/2025

Elementos Histoldgicos
|dentificadores das Composigéo

Presenga Presenga

IAL 4°ed.

04/11/2025

Elementos histologicos estranhos ao
produto

Auséncia Auséncia

1AL 4%d.

04/11/2025

Corante Vermelho 40*

Auséncia -

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 0B6/IV.
IV ed. 2005.

AP

04/11/2025

Corante Bordeaux S*

Auséncia =

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 0B6/IV.
IV ed. 2005..

AP

04/11/2025

Corante Azul Indigotina*

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/1V e 086/1V.
V ed. 2005.

AP

04/11/2025

Corante Azul Brilhante®

Auséncia -

AP

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/IV.
IV ed. 2005

AP

04/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina®

Auséncia -

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
AP fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V.
IV ed. 2005.

04/11/2025

Corante Amarelo Creplsculo®

Auséncia -

Instituto Adoifo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 0BB/IV.
IV ed. 2005.

ma/L

04/11/2025

Cor (Alimentos)

Caracteristico Caracteristico

NIA IAL - 4° edigio

04/11/2025

Carboidrato *

55 -

RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
de setembro de 2005. RDC N° 429,
de 08 de outubro de 2020. Instrugdo
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020.

9/100g

06/11/2025

Aspecto (Alimento)

Caracteristico Caracteristico

N/A IAL - 4° edigio

04/11/2025

* Paramelru tercelrizado

A amostra analisada apresenla condlpées satfsfatéﬂas de higiene, comparﬂnda o resultado obtfdo corn o] VMP (Valur méxlmc permlhdc)

Nota: Regra de decisgo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sfo consideradas na conclusgo/declaragdo da
conformidade a uma especificag8o ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagées:
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A " »

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Te ia para
NIA: Nao se Aplica Nfi: NSo Informado

LG Limite de Quantificago

AP Auséncia ou Presenga

G
UFC/g: Unidade Formadora de Colnia/grama . "
Nota 1: Este Laudo de Analise s6 pode ser reproduzido por Inteiro, sem qualquer alteragBo. Reproduglo Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

bida &

MNota 2: Os lados ap lados neste t8m significagdo restrita a se aplica a col
Nota 3: A LS nao qualg p ili legal, técnica ou comercial por produtos, p ou lotes i jos as i sendo os relatérios emitidos
vélidos apenas para os iais afati t bidos & i

Data de emisséo do relatorio: Santo André, 07/11/2025.
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~ Eng O it i RO, Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatorio de ensaio - 2162305 A

" cAL 491 |

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA, |, 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINOC MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
j ; Dados da Amostra
Descrigéo: PALHA TRUFADA TRADICIONAL - 25g
Marca: DON GUERRIER Lote: 68762
Validade: 2028-01-02
Rt [l : - Dados da Coleta.
Data da Coleta: 29/10/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 245958
Ay s i ; | DadosdaRecebimento -
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQLIADA
Temperatura da Amostra (°C): -
o § - : i "Pmm%wﬂléslw 4 2 f* g .‘_3 >§ s MR
Parédmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
_ FDA BAM - Bactariological Analytical Manual.
Contagem Total Padréo 30 10 UFC/g 5 ] Chapter 3, 2001 03/11/2025
. = FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chapler 4. 2002 03/11/2025

» Pmmmo tercelrizade | U= Irloarlm de med!gan do método

A amostra analisada apresenta condn;ﬁes satlsfaténas de hlgrena oomparando o resultado obﬂdo cum o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decis&io adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo s&o consideradas na concluséo/declaragéo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Obaervagﬁas
T VUMLP: Valor Maxi (T ia para A
M/A: Nao se Aplica NJ‘I Mao Informado
LQ: Limite de Quantificagio
AP: Auséncia ou Presenca

UFClg: Unidade Farmadora de Coléniaigrama
Mota 1: Este Laudo de Andlise 3¢ pode ser repreduzido por inteire, sem qualquer alleragio, Reproduglo Parcial, sumenie com prévie aulerzagdo do LS Analyses,

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento t&m significagdo restrita e se aplica a colhi idaep ar
""" de legal, técnica ou comercial por produtos, p ou lotes &8 i sando os relaldrios emitidos vélidos apenas para

Nota 3: A LS Analy néo qualquer rasp
o8 i bidos &

Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

D&

DIGITAL SIGN

Eng. Qulnl;ﬂ.!: f‘g;g“lmtflmmm 4 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Alimentos

Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos doces e crocantes, acrescidos de gotas sabor chocolate meio amargo e gotas de chocolate ao leite.

1. Informagées painel principal

s Designacao:
BISCOITO COOKIE —¥ (tamanho min. 2,0mm, legivel e com cor contrastante com o fundo)

« Descrigdo de Peso:

PESOLIQ.10g = (tamanho min. 2,5 mm)
PESO LIQ.24g — (tamanho min, 2,5 mm)
PESOLIQ.60g = (tamanho min. 3,5 mm)

PESO LIQ. 100 g—»  (tamanho min. 3.5 mm)

PESO LiQ. 720 g CONTEM 12 UNIDADES DE 60 g = (tamanho min. 4.5 mm)

CLAIMS/ LOCALIZAGCAO - Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegagbes nutricionais e expressoes que
indicam a adigéo de nutrientes essenciais ndo poderdo estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderéo
utilizar caracteres de tamanho superior aqueles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

» Declaracao Aromatizantes:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL = (tamanho min.1,0 mm, legivel, cor contrastante com o fundo).

* Quando houver ilustracio:
FOTO ILUSTRATIVA =—ffamanho minimo 1.0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ilustracdo do produto).

» Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

Pross) (Do) TR
AD#LEONADO

ACUCAR GORDURA
ADICIONADO SATURADA

DURA

QALTD EM ll

ACUCAR GORDURA

ADICIONADO] SATURADA
ACUCAR

P

SATURADA

® ACUCAR | GORDURA
[ i) | ADICIONADO SATURADA

GORDURA
SATURADA
ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal deverd ser inserida

obrigatoriamente no painel principal do rétulo. Casoe o produto possua mais de um painel principal, a rotulagem nutricional

frontal deverd ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipografia: devera ser empregado impressdo em cor 100% preta num fundo branco;

Localizacdo: metade superior do painel principal, em uma Unica superficie continua;

Orientacdo: mesma orientagéo do texto das demais informagdes veiculadas no rétulo;

Modelos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugdo Normativa - IN n® 75, de 2020, conforme o
caso, observando os requisitos especificos de formatagao definidos no Anexo XVIII da referida IN.

ATENCAO: a rotulagem nutricional frontal ndo podera estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou
de dificil visualizagéo, como areas de selagem e de torgéo. A &rea minima da rotulagem nutricional frontal deveréa ser determinada
pelo percentual de ocupac&o do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instrugdo Normativa - IN n° 75, de 2020.
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Nos casos em que o percentual de ocupagéo do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo
ou superiores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho

minimo ou maximo das fontes.

2. Informagdes painéis secundarios

« Unidade fabril:
FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSE ANTONIO PEREIRA PASSOS, 899 — EXTREMA — MG, CEP 37640-000 - CNPJ:

70.940.994/0052-51. INDUSTRIA BRASILEIRA. (tarmnho minimo 1,0 mm)

ATENCAO: PARA EMBALAGENS 10qg E 60g:
- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 1,4 mm DE TAMANHO REAL.
- AS ADVERTENCIAS: “CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 1,2 mm DE

TAMANHO REAL.

ATENCAOQ: PARA EMBALAGENS 100g E 720g:
- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.
- AS ADVERTENCIAS: "CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE

TAMANHO REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE
OU DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO

PAINEL DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

» Ingredientes —» (tamanho minimo 1,0 mm)

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, GORDURA VEGETAL, GOTAS SABOR
CHOCOLATE MEIO AMARGO (AGUCAR, GORDURA VEGETAL, CACAU EM PO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTES),
GOTAS DE CHOCOLATE AO LEITE, SAL, AGUCAR INVERTIDO, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE AMONIO, DIFOSFATO
DISSODICO E BICARBONATO DE SODIO, AROMATIZANTES E EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA. CONTEM GLUTEN. CONTEM
LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS, DERIVADOS DE SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS,
AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E PISTACHE. A
VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E
INODORO. CONSUMIR LOGO APOS ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

e Outras informacgoes: =# (tamanho minimo 1,0 mm)
- Simbolo do SAC

- Box validade:

VALIDO ATE: — (tamanho min. 1,5mm)

- Céd. de barras: — (Inserir o cédigo da FT na melhor area, préximo ao céd. de barras com tamanho de 1,0mm, seque exemplo
abaixo)

Espacgo para o céd. de barras

07.05.B.NAC /12
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3. Informagéo Nutricional: = (tamanho minimo 1.0 mm)

ATENCAO:
A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E

NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 - RDC 429/20).

-NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS
EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPACAMENTOS, ALINHAMENTOS etc.),
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).

IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE

DA TABELA.

Tabela nutricional para 10g:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdo: 10 g (1 embalagem)

100g | 10g |%VD*

Valor energético (kcal) 459 46 2
Carboidratos (g) 70 T 2
Aglcares totais (g) 33 3.3

Aglicares adicionados (g) 30 3 6
Proteinas (g) 6,5 0.7 1
Gorduras totais (g) 17 1,7 3
Gorduras saturadas (g) 7.8 08 4
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2,7 0,3 1
Sédio (mg} 231 23 | 1

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio.

Tabela nutricional para 24g:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgao: 24 g (1 embalagem)

_ 100g | 249 |%VD*
Valor energético (kcal) 459 111 6
Carboidratos (g) 70 17 6

Aclcares totais (g) 33 7.9

Aglcares adicionados (g) 30 7.2 14
Proteinas (g) 6,5 1,6 3
Gorduras totais (g) 17 4,1 6
Gorduras saturadas (g) 7.9 1,9 10
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2.7 0,6 2
Sédio (mg) 231 55 3
*Percentual de vaiores didrios fornecidos pela porgdo.
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Tabela nutricional para 60g:

Tabela nutricional para 100g:

Tabela nutricional para 720g:
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Porgao: B0 g (1 embalagem)

INFORMACAO NUTRICIONAL

==
'100g | 60g |%VD*
Valor energético (kcal) 459 | 274 14
Carboidratos (g) 70 42 14
Agucares totais (g) 33 20
Aglicares adicionados (g) 30 18 36
Proteinas (g) 6.5 39 8
Gorduras totais (g) 17 10 15
Gorduras saturadas (g) 7.9 4,7 24
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2,7 1,6 6
Sadio (mg) 231 | 139 7
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porggo.
_____INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgées por embalagem: Cerca de 3
Porgéo: 30 g (3 unidades)
l100g | 30g |%VD*
Valor energético (kcal) 459 | 138 7
Carboidratos (g) 70 21 7
Agclcares totais (g) 33 9,9
Aglicares adicionados (g) 30 9 18
Proteinas (g) 6,5 2 4
Gorduras totais (g) 17 5.1 [
Gorduras saturadas (g) 7,9 2,4 12
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2.7 0,8 3
Sdédio (mg) 231 69 3
“Percentual de valores didrios fornecidos pela porgao.
INFORMACAO NUTRICIONAL N
Porgées por embalagem: 12
Porgdo: 60 g (1 embalagem)
100g | 60g |%VD*
Valor energético (kcal) 458 | 274 14
Carboidratos (g) 70 42 14
Aglicares totais (g) 33 20
Aglcares adicionados (g) 30 18 36
Proteinas (g) 6,5 3.9 8
Gorduras totais (g) 17 10 15
Gorduras saturadas (g) 7.9 4,7 24
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 27 1,6 6
Sadio (mg) 231 139 7
“Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio.

» Rotulagem nutricional frontal (FOP)

- PRODUTO POSSUI FOP DE ACUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS.

4. Padrées de Microbiologia:

Atende a Instrugdo Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.
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5. Padréo Fisico-Quimico:
PadrGes de analises flsico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagio do documento adequado.

6. Prazo de Validade:
Para verificagdo de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional)
I0OP- 02.18.

7. Orientagéo Quanto 3 Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apés aberto.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.

9. Motivo da Alteragao:

- Exclusdo do gergelim e inclusdo do pistache na lista "pode conter”;

- Inclusdo da gramatura: 24 g;

- Valores da tabela nutricional com base no laudo Eurofins 03/2021 de acordo o novo formato preconizado na RDC 429/20 e IN
75/20,

A CC que acompanha este documento é o de revisio 06.

# W\»O/ /T‘“C'(‘l
0.940.994/0001-01

PANDURATA ALIMENTOS LTDA
Fritz Aeimann, 628

Vila Sdo Jofin - CEP 07044-020
L.. GUARULHOS 5P ._‘
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CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
8d6c7d517add4ac275d932ddff98ecef2d6338a9617bc2c8547706595fc950f1 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico
denominado NID 295895 dentro do sistema.,

A autenticagdo eletrénica do documento intitulado "Ficha Técnica - Cookies - Bauducco”, cujo assunto &
descrito como "Ficha Técnica - Cookies - Bauducco”, faz prova de que em 13/11/2025 11:44:53, o
responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 13/11/2025 13:41:34 através do sistema de autenticacéo eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cdédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cadigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagGes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain 0x214970b93a65b2da6f07ccac4328881ef4030551¢c76562159d0c7ce925a22246.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagéo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

OAUTIN

BLOCKUCHAIN

Presidénda da Replblica Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Salnnalla Ausenla UFGi25g IN N° 181, 01/07/2022
Bacillug cereus présuntivo 10 UFCig IN e 481, 107/2522
Eschasichia coli 10 LFClg 1N N 181, D1/0702022
Bolores @ Leveduras 5x10* UFCig IN N® 161, 01/07/2022
5, CONSERVAGAO DO PRODUTO E VALIDADE
) A validade informana relere-2a ao prodoto ainda fechado desda que conservedo adequadaments, conforma Instrugdes lmprassas na
METODO DE CONSERVAGAQ peipra embatagem, Mantanha em local seco, inodord & protagido do calor,
CONSERVAGAO APOS ABERTO [Consumir lngo apds aberto.
PRAZO DE VALIDADE [12 meses
6. IDENTIFICAGAO DO LOTE
DESCRICAQ DO LOTE
EXEMPLO DE QESCRIQKO DO LOTE SIGNIFICADO DA CODIFICAGAQ DO LOTE
LM 6701 10:00 LM {tote manha) + 07 (més) + 01 {dia) + 10:00 (hordrio da embalagam)
7. ESPECIFICAGAO DE EMBALAGEM
; EMPILHAMENT
EMBALAGEM PRIMARIA EMBALAGEM SECUNDARIA EAN13 EAN 14 0 MAXIMO LASTRO
Caiva de papeido, com dimensionais,
Flexivel em BOPP, com dimensionals: ¢ primenta 150 x | comprimento 446 x largura 262 x altura 7A0G64206191 17805034205198 5 g
largura 15 x afiura 180 mm 05 mrn o
Volume: 0,014R360 m? g
o
S
B. FLUXOGRAMA DO PROCESSO =
Recebimento dos ©
©
S g
Analise dos ingredientes =
=
- 4
Armazenagem 8
Pesagem dos ingredientes 5
¥ 4
Mistura dos ingredientes &
©
5 8
] Batimento | &
¥
r Elevador de massa I
v
I Cilindros e modelagem I |
¥
\ Forneamento 1
.
‘ Esteira de resfriamento ‘
¥
[ Resfriamento |
¥
[ Pesagem automatica ]
¥
| Detector de metais |
¥
| Embalagem J
¥
1 Expedicdo |
9, mlm DE ALTERAGOES _
REVISAQ DATA DESCRIGAO RESPONSAVEL DEPARTAMENTO
00 1410872023 Elshoragag iniclal do do 0. Thayla Silva C&SA
01 22102024 Alualizagio das infarmacdes de ingredientes e tabela nutriclonal, Gustavo Ferreira Q554
(2 23072025 Alualizaifio dos alerganicos Thayla Silva Q&SA
10, APROVAGOES
Elaboragéo: Revisdo: Aprovagdo:
Q&SA, P&D s PADE [aLE1) Q4SA
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CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-2586, de cédigo
d5d7550b0208f55fd07247b466926d20a75381c3d7c1b5f305edb1dc3e97d0b5 foi autenticado de acordo com
as LegislagGes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador tnico
denominado NID 296373 dentro do sistema.

A autenticacdo eletrénica do documento intitulado "Ficha técnica - Biscoito Leite - Santa Ediwiges”, cujo
assunto é descrito como "Ficha técnica - Biscoito Leite - Santa Ediwiges", faz prova de que em 17/11/2025
16:34:49, o responsavel W&C Alimentos Eireli (10.362.443/0001-86) tinha posse do arquivo com as mesmas
caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de W&C Alimentos Eireli a
responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 17/11/2025 16:46:05 através do sistema de autenticacdo eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cdédigo Civil e Art,
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transac&o blockchain 0xfe6690b7db716285261d99570c1cada4c9ca04416934432f1437a6dba068ba3c.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

! Legislagéo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil,

OAUTIN

BLOCKECHAIN

Presidéncia da Hepublica Casa Civil
Suybchefia para Assunios Juridicos
(' MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

# DE 24 DE AGOSTO DE 2001,

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalme_nte
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




PIQ - FICHA TECNICA DO PRODUTO Cédigo: PIQ-05

AREA DE CONTROLE Revisdo: 15
TORRONE COM AMENDOIM
QUALIDADE Data: 30/10/2025
Transporte

Veiculos limpos, protegidos de poeiras, umidade e sujidades. N&o transportar o produto
com materiais que possam oferecer riscos de contaminagéo.

KELLI BARROS MONTEIRO
RESPONSAVEL TECNICA - CRQ N.° 04460381

INDUSTRIA DE TORRONE N.S. DE MONTEVERGINE LTDA
www.montevergine.com.br
Fone SAC: D800-161679 - sac@montevergine.com.br

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 15:39:48 que o documento de hash (SHA-256)
163b4abodbad 18802026088 16807 16057 9cdbelfd 1a31bb05fe0a5c4cbi6400b fol validado em 13/11/2025 15:38:09 através da transago blockchain
0x33aa96c256c01ab950f%a1e8d7 1de084deb01ad 169300836c5(a2b916de619d8 e pode ser verificado em hitps:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 295992)

Prova de Autenticidade valida até 11/02/2026

Autenticar documento em https://processos.mogiguacu.sp.gov.br/autenticidade
com o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




Relatério de ensaio - 2162320

Dados do Cliente

Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Endereco: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86

Dados da Amostra
Descri¢do: BISCOITO COOKIE TRADICIONAL
Marca: BAUDUCO Lote: 16025
Validade: 2026-06-19

Dados da Coleta

Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246201

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

_ i Dados da Recebimento ;
Data da Recebimento: 29/10/2025 Condigbes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C): -

Parametros Bacteriolégico -
Método

Parametro Resultado V.M.P LQ.  Unidade Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
7mm
Objetos rigidos com diémetros iguais ; .
ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 04/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os o
indicativos de risco <1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 04/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 04/11/2025
- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g =10 5000 10 UFCig Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 20 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 04/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) =10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
) . I ] IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,60 - 0,10 % Analise de Alimentos - 4 Edigao 06/11/2025
Acaras Mortos =1 Maximo 5 1 - AOAGC Capitulo 16 04(11/2025
Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resuitado V.M.P LQ. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N®360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°268, de 22
— de setembro de 2005. RDC N 429,
Vialbr Eneegitica A = = Keal de 08 de outubro de 2020. Instrugao TRy
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
020,
Umidade 3,58 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - Iltem 012/1IV 06/11/2025
Sadio (ICPE)* 282 - 0,25 mag/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigéo 04/11/2025
Proteina* 6 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 716 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 06/11/2025
Cap 4 - Item 017/IV
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NiA IAL - 4° edigio 04/11/2025
; , Auséncia de  Auséncia de ; .
Microscopia sujidades sujidades N/A Microscopia 04/11/2025
) Auséncia de :
Macroscopia sujidades B - NIA Macroscopia 04/11/2025
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Gordura Trans (Cromatografia

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gasosa) * 0 4 0.05 9/100g Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 06/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Gordura Total* 25 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 06/11/2025
Cap. 1I-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2018. Method
932.06
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Saturada (Cromatografia (41.1.2BA). ADAC 21th ed.
Gasosa)™ L - 008 811009 Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 06142025
Method 996.01 (32.2.02A). 1SO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 : 975.49 (16.14.05) AOAC 04/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 04/11/2025
considerados indicativos de risco)
I
Elementos Histologicos s
\danificadbes das Gomposlesic Presenca Presenca = AP IAL 4°d. 04/11/2025
pErlgd"‘u‘f;“"s histolégicos estranhos a0 A sancia Auséncia < AP IAL 4%d. 04/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia z AP AP aoogivies P ae D 04/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Bordeaux S* Auséncia AP AP a"r:Ligto‘;gumfoodsogaor?ﬁ{r\'fgsgadsﬁv_ 04/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Mét‘odos
Corante Azul Indigotina® Auséncia ; AP AP e 0411112025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia : AP AP e e B e 04/11/2025
IV ed. 2005
rnlstituto Ar_:lolfo Lutz. Métlodos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncia AP AP a“;[Iiﬁﬁ;gf"m;?dsogaor?ﬁ&égs;sgﬁv_ 04/11/2025
I\ ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia ; 01 mgiL sco Quinioss pata andlea 08 04/11/2025
IV ed_ 2005
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NiA IAL - 4° edigao 04/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n®269, de 22
i & de setembro de 2005. RDC N° 429,
Carboidrato 61 - - 9/100g de 08 de outubro de 2020. Instrucao 06/11/2025
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 04/11/2025
* Pardmetro terceirizado
Conclusdo

A amostra anallsada apresenta oondlcées satisfatorias de h:glene comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisio adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sao consideradas na conclusdo/declaragao da
conformidade a uma especificagao ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes:
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W.M.P: Valor Maximo Pemmitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagdo

AP Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Colénia/grama

Mota 1: Este Laudo de Analise 6 pode ser reproduzido por inteirs, sem qualguer alteragio. Reprodugio Parcial, somente com prévia autorizagio da LS Analyses.

Nata 2: Os resultados apresentados neste documento tém significagBo restrita e se aplica somente a amostra colhida/recebida e parametros analisados.

&s amostras analisadas, sendo osr

MNota 3: A LS Analyses ndo assume qualguer responsabilidade legal, técnica ou comercial por produtes, p 15 oU lotes relac
validos apenas para os materiais efetivamente recebidos e analisados.
Data de emissdo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

W st[:).i.x, QJ}_, Foadt E E

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
Eng. Quimica - CRQ IV n® 04300114
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Relatorio de ensaio - 2162320 A

Dados do Cliente
Cliente: 1960 - W&C ALIMENTOS LTDA
Enderego: AV MARIO ZARA , 2910 - DIST INDUSTRIAL ANGINO MENDES - ESTIVA GERBI - SP CEP: 13.857-000
CNPJ: 10.362.443/0001-86
Dados da Amostra
Descrigao: BISCOITO COOKIE TRADICIONAL

Marca: BAUDUCO
_Validade: 2026-06-19

Data da Coleta: 29/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 29/10/2025
Temperatura da Amostra (°C): -

Dados da Recebimento

Lote: 16025

Dados da Coleta

Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: importado da cotagdo: 246201

Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Parametros Bacteriolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bactenological Analytical Manual
Contagem Total Padrao 50 - 10 UFC/g Chapter 3. 2001 03/11/2025
. FDA, BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 — 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
: FDA. BAM - Bactericlogical Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes =10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
* Pardmetro terceirizado | U = Incerteza de medigdo do
: Concluséo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo sdo consideradas na conclusao/declaracao da conformidade a
uma especificacdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

’-\srva;ﬁes:

.«.P: Valor Maximo Pemmitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)

N?A- Mao se Aplica N/l: Ndo Informado

LQ: Limite de Quantificagio

AP Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Fommadora de Colénia’grama

Mota 1: Este Laudo de Analise 50 pode ser reproduzido por inteiro, sem qualguer alteragdo. Reprodugao Parcial, somente com prévia autorizagdo da LS Analyses

Nota 2: Os resultadoes apresentados neste documento tém significagdo restrita e se aplica somente a amostra colhida/receblda e pardmetros analisados,

Nota 3 A LS Analyses nfio assume qualguer responsabilidade legal, técnica ou comercial por produtos, processos ou lotes relacionados as amostras anali
Data de emisséo do relatério: Santo André, 07/11/2025.

os materniais efetivaments recebidos e analisados.

PW Sois 2 Svadk

D&

G TAL SHGIN

Lais Puls Ferretti

Eng. Quimica — CRQ IV n°® 04300114
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Verifique a autenticidade da assinatura.

, sendo os relatorios emitidos validos apenas para

Cep: 0921 ’.hf

WAL PEZIY
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"“é‘am o identificador 3400300037003600350036003A00540052004100, Documento assinado digitalmente
conforme MP n° 2.200-2/2001, que institui a Infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.




